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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения ОПОП 

В результате изучения дисциплины «Автоматизированные системы управле-

ния в мясной отрасли» обучающиеся, в соответствии с ФГОС ВО по направлению 

подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения, утвержденного 

приказом Министерства образования и науки РФ от 12.03.2015 г. № 199, форми-

руют следующие компетенции, указанные в таблице 1. 

Таблица 1 

Формирование компетенций в процессе изучения дисциплины  

«Автоматизированные системы управления в мясной отрасли» 
 

Компетенция Структурные 

элементы ком-

петенции (в ре-

зультате освое-

ния дисци-

плины обучаю-

щий должен 

знать, уметь, 

владеть) 

Этапы форми-

рования компе-

тенции в про-

цессе освоения 

ОПОП (се-

местр)* 

Виды заня-

тий для фор-

мирования 

компетен-

ции 

Оценочные сред-

ства для оценки 

уровня сформиро-

ванности компе-

тенции 

Код Наименование  

1 2 3 4 5 6 

ОПК-

4 

Готовность 

эксплуатиро-

вать различ-

ные виды тех-

нологического 

оборудования  

знает: типовые 

системы авто-

матического 

управления в 

пищевой про-

мышленности, 

методы и сред-

ства диагно-

стики и кон-

троля основных 

технологиче-

ских парамет-

ров, комплекс 

локальных 

средств регули-

рования, опре-

деляющих нор-

мальную и без-

опасную работу 

оборудования и 

технологии в 

целом, центра-

лизованную си-

стему управле-

ния работой 

установки, оп-

тимизирующую 

6 лекции, ла-

бораторные 

занятие 

лабораторная ра-

бота /самостоя-

тельная ра-

бота/курсовой 

проект. 
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технологиче-

ские параметры 

отдельных ее 

блоков и обес-

печивающую 

стабильную вы-

работку продук-

тов заданного 

качества.  

умеет: работать 

с технической 

документацией 

на приборы и 

средства авто-

матизации с це-

лью осуществ-

ления их пра-

вильной эксплу-

атации 

владеет: терми-

нологией, опре-

делениями и по-

ложениями изу-

чаемой дисци-

плины 

ПК-

10 
осваивать 

новые при-

борные тех-

ники 

знает: основ-

ные понятия 

теории управле-

ния технологи-

ческими про-

цессами стати-

ческие и дина-

мические харак-

теристики объ-

ектов и звеньев 

управления, 

комплекс изме-

рительных 

средств (прибо-

ров), фиксирую-

щих значения 

важнейших па-

раметров ра-

боты всех тех-

нологических 

аппаратов, ос-

новные виды 

систем автома-

тического регу-

лирования и за-

6 лекции, ла-

бораторные 

занятие 

лабораторная ра-

бота /самостоя-

тельная ра-

бота/курсовой 

проект. 
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коны управле-

ния, 

умеет: выби-

рать конкрет-

ные типы при-

боров для тех-

нологического 

процесса 

владеет: мето-

дами выбора и 

настройки регу-

ляторов 

ПК-

20 
Способность 

осуществ-

лять поиск, 

выбор и ис-

пользование 

новейших 

достижений 

техники 

знает: тенден-

ции и проблемы 

автоматизации 

технологиче-

ских процессов 

при производ-

стве продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения 

6 лекции, ла-

бораторные 

занятие 

лабораторная ра-

бота /самостоя-

тельная ра-

бота/курсовой 

проект. 

умеет: выби-

рать рациональ-

ную систему ре-

гулирования 

технологиче-

ского процесса 

определять ос-

новные статиче-

ские и динами-

ческие характе-

ристики объек-

тов 

владеет: мето-

дами анализа 

систем управле-

ния технологи-

ческими про-

цессами и их 

влияния на ка-

чество получае-

мых изделий 

 

Компетенция ОПК-4 – также формируется в ходе освоения дисциплин: Без-

опасность жизнедеятельности, Тепло и хладотехника, Гидромеханические про-

цессы пищевых производств, Технологическое оборудование, Электротехника, 

Охрана труда на мясоперерабатывающих предприятиях, Технологическое обору-

дование мясной отрасли, Преддипломная практика, Защита выпускной квалифика-

ционной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты. 
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Компетенция ПК-10 – также формируется в ходе освоения дисциплин: Рео-

логия, Процессы и аппараты пищевых производств, Тепло и хладотехника, Гидро-

механические процессы пищевых производств, Технологическое оборудование, 

Технические аспекты проектирования оборудования для производства продуктов 

питания, Электротехника, Методы исследования мяса и мясных продуктов, Ме-

тоды контроля качества мясных продуктов, Научно-исследовательская практика, 

Производственная практика, Преддипломная практика, Защита выпускной квали-

фикационной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру за-

щиты. 

Компетенция ПК-20– также формируется в ходе освоения дисциплин: Тепло и хла-

дотехника, Гидромеханические процессы пищевых производств, Технологическое 

оборудование, Введение в профессию, Электротехника, Технология мяса и мясных 

продуктов, Технологическое оборудование мясной отрасли, Технология перера-

ботки  продукции овцеводства, Технология переработки продукции птицеводства, 

Технология производства полуфабрикатов и быстрозамороженных блюд, Интен-

сивные технологии производства деликатесных изделий, Безотходные технологии 

производства мясных продуктов, Технология производства продуктов специаль-

ного назначения, Учебная практика, Научно-исследовательская практика, Произ-

водственная практика, Преддипломная практика, Защита выпускной квалификаци-

онной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты. 

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций  

на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 
 

Перечень оценочных материалов* 

Таблица2 

№ 

п/п 

Наименование оце-

ночного средства 

Краткая характеристика оце-

ночного средства 

Представление оценочного 

средства в ФОС 

1 собеседование средство контроля, организо-

ванное как специальная бе-

седа педагогического работ-

ника с обучающимся на 

темы, связанные с изучаемой 

дисциплиной и рассчитан-

ной на выяснение объема 

знаний обучающегося по 

определенному разделу, 

теме, проблеме и т.п. 

вопросы по темам дисци-

плины: 

- перечень вопросов для уст-

ного опроса 

- задания для самостоятель-

ной работы 

2 лабораторная работа средство, направленное на 

изучение практического хода 

тех или иных процессов, ис-

следование явления в рамках 

лабораторные работы 
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заданной темы с примене-

нием методов, освоенных на 

лекциях, сопоставление по-

лученных результатов с тео-

ретическими концепциями, 

осуществление интерпрета-

ции полученных результа-

тов, оценивание применимо-

сти полученных результатов 

на практике  

3 тестирование метод, который позволяет 

выявить уровень знаний, 

умений и навыков, способ-

ностей и других качеств лич-

ности, а также их соответ-

ствие определенным нормам 

путем анализа способов вы-

полнения обучающимися 

ряда специальных заданий 

банк тестовых заданий 

Программа оценивания контролируемой дисциплине 
Таблица 3 

 

№ 

п/п 

Контролируемые разделы  

(темы дисциплины) 

Код контролируемой  

компетенции (или ее 

части) 

Наименование  

оценочного средства 

1 2 3 4 

1. Цель и задачи курса.  

Краткие исторические сведения. 

Основные понятия и определения 

дисциплины. Классификация САУ 

ОПК-4 

самостоятельная работа/ 

лабораторная работа/ 

курсовой проект 

2. Статические и динамические ха-

рактеристики объектов и звеньев 

управления.  

Преобразование Лапласа. Оператор 

САУ.  Понятие о статических и ди-

намических характеристиках САУ. 

Единичный импульс. Гармониче-

ский входной сигнал. Переходная 

функция. 

ПК-10 

лабораторная работа/ са-

мостоятельная ра-

бота/курсовой проект 

3. Типовые динамические звенья 

систем управления. Характери-

стика и классификация звеньев. 

Временные характеристики зве-

ньев САУ (усилительное, диффе-

ренцирующее, интегрирующее, 

апериодическое, колебательное, за-

паздывания). Типовые соединения: 

последовательное, параллельное, 

ПК-10 

лабораторная работа/ са-

мостоятельная ра-

бота/курсовой проект 
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№ 

п/п 

Контролируемые разделы  

(темы дисциплины) 

Код контролируемой  

компетенции (или ее 

части) 

Наименование  

оценочного средства 

1 2 3 4 

встречно-параллельное. Алгебраи-

ческие критерии устойчивости 

4. Синтез системы автоматического 

управления  

Общие сведения о синтезе САУ. 

Типовые регуляторы и регулиро-

вочные характеристики. Исполни-

тельные устройства. Пневматиче-

ские ИУ. Гидравлические ИУ. 

Электромагнитные ИУ. Электро-

двигательные ИУ. Регулирующие 

органы (РО) 

ПК-10 
лабораторная работа/ са-

мостоятельная ра-

бота/курсовой проект 

5. Основные понятия об измере-

ниях и измерительных устрой-

ствах.  

Основные метрологические поня-

тия и термины. Физическая вели-

чина. Единицы размерности. Ос-

новные понятия об измерениях 

ОПК-4. ПК-10 

лабораторная работа/ са-

мостоятельная ра-

бота/курсовой проект 

6. Измерение температуры.  
Методы измерения температуры. 

Классификация приборов для изме-

рения температуры. Термометры 

расширения. Манометрические 

термометры. Термометры сопро-

тивления. Термоэлектрические тер-

мометры. Пирометры излучения. 

ОПК-4. ПК-10 

лабораторная работа/ са-

мостоятельная ра-

бота/курсовой проект. 

7. Измерение давления, расхода и 

количества. Измерение уровня, 

плотности и вязкости. 
Единицы измерения и виды давле-

ния. Классификация приборов для 

измерения давления. Жидкостные 

манометры. Деформационные ма-

нометры. Единицы и методы изме-

рения  расхода и количества веще-

ства. Расходомеры переменного пе-

репада давления. Тахометрические 

расходомеры Электромагнитные 

расходомеры. Измерение уровня, 

плотности и вязкости.  

ОПК-4. ПК-10 
самостоятельная ра-

бота/курсовой проект 

8. Проектирование изображение 

средств автоматизации на функ-

циональных схемах.  

ПК-20 
самостоятельная ра-

бота/курсовой проект. 
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№ 

п/п 

Контролируемые разделы  

(темы дисциплины) 

Код контролируемой  

компетенции (или ее 

части) 

Наименование  

оценочного средства 

1 2 3 4 

Этапы проектирования. Функцио-

нальная схема автоматизации 

(ФСА). Буквенные обозначения 

приборов. Размещение приборов на 

ФСА. Примеры ФСА. 

9 Цифровые системы автоматиче-

ского управления. Стандартиза-

ция в разработке систем управле-

ния. Роль микропроцессорной тех-

ники в системах управления. Со-

став и типы микропроцессорных 

контроллеров. Схемы цифровой 

АСУ ТП. 

ПК-20 
лабораторная работа/ са-

мостоятельная работа/ 

 

 

 

 

 

Описание показателей и критериев оценивания компетенций по дисциплине 

«Автоматизированные системы управления в мясной отрасли» на различ-

ных этапах их формирования, описание шкал оценивания 
Таблица 4 

Код компе-

тенции, 

этапы освое-

ния компе-

тенции 

Индикаторы 

достижения 

компетенций 

Показатели и критерии оценивания результатов обучения 

ниже порого-

вого уровня 

(неудовлетвори-

тельно) 

пороговый 

уровень 

(удовлетво-

рительно) 

продвинутый 

уровень (хо-

рошо) 

высокий уро-

вень (от-

лично) 

1 2 3 4 5 6 

ОПК-4,  

6 семестр 

знает: типо-

вые системы 

автоматиче-

ского управ-

ления в пище-

вой промыш-

ленности, ме-

тоды и сред-

ства диагно-

стики и кон-

троля основ-

ных техноло-

гических па-

раметров, 

комплекс ло-

кальных 

обучающийся 

не знает значи-

тельной части 

программного 

материала, 

плохо ориенти-

руется в матери-

але (типовые 

системы авто-

матического 

управления, ме-

тоды и средства 

диагностики и 

контроля основ-

ных технологи-

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знания 

только ос-

новного ма-

териала, но 

не знает де-

талей, допус-

кает неточно-

сти, допус-

кает неточно-

сти в форму-

лировках, 

нарушает ло-

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала (типо-

вые системы 

автоматиче-

ского управ-

ления, ме-

тоды и сред-

ства диагно-

стики и кон-

троля основ-

ных техноло-

гических па-

раметров), 
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средств регу-

лирования, 

определяю-

щих нормаль-

ную и без-

опасную ра-

боту оборудо-

вания и тех-

нологии в це-

лом, центра-

лизованную 

систему 

управления 

работой уста-

новки, опти-

мизирующую 

технологиче-

ские пара-

метры от-

дельных ее 

блоков и 

обеспечиваю-

щую стабиль-

ную выра-

ботку продук-

тов заданного 

качества.  

ческих парамет-

ров), не знает 

практику при-

менения мате-

риала, допус-

кает существен-

ные ошибки 

гическую по-

следователь-

ность в изло-

жении про-

граммного 

материала 

практики 

применения 

материала, 

исчерпыва-

юще и после-

довательно, 

четко и ло-

гично изла-

гает мате-

риал, хорошо 

ориентиру-

ется в мате-

риале, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

умеет: рабо-

тать с техни-

ческой доку-

ментацией на 

приборы и 

средства ав-

томатизации 

с целью осу-

ществления 

их правиль-

ной эксплуа-

тации 

не умеет ис-

пользовать ме-

тоды и приемы 

(работать с тех-

нической доку-

ментацией на 

приборы и сред-

ства автомати-

зации с целью 

осуществления 

их правильной 

эксплуатации), 

допускает суще-

ственные 

ошибки, неуве-

ренно, с боль-

шими затрудне-

ниями выпол-

няет самостоя-

тельную работу, 

большинство за-

даний, преду-

смотренных 

программой 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение рабо-

тать с техни-

ческой доку-

ментацией на 

приборы и 

средства ав-

томатизации, 

используя 

современные 

методы и по-

казатели 

оценки тех-

нических 

средств авто-

матизации 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение свя-

занные с кон-

кретным 

применением 

средства ав-

томатизации, 

используя 

современные 

методы и по-

казатели та-

кой оценки 

сформиро-

ванное уме-

ние (работать 

с техниче-

ской доку-

ментацией на 

приборы и 

средства ав-

томатизации 

с целью осу-

ществления 

их правиль-

ной эксплуа-

тации), ис-

пользуя со-

временные 

методы и по-

казатели та-

кой оценки 
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дисциплины, не 

выполнено 

 

ОПК-4,  

6 семестр 
владеет 

навыками: 
терминоло-

гией, опреде-

лениями и по-

ложениями 

изучаемой 

дисциплины 

обучающийся 

не владеет тер-

минологией, 

определениями 

и положениями 

изучаемой дис-

циплины, до-

пускает суще-

ственные 

ошибки, с боль-

шими затрудне-

ниями выпол-

няет самостоя-

тельную работу, 

большинство 

предусмотрен-

ных програм-

мой дисци-

плины не вы-

полнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение ос-

новными по-

нятиями и 

определени-

ями теории 

автоматиче-

ского управ-

ления 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владение 

навыками 

чтения и 

оценки дан-

ных / резуль-

татов / доку-

ментов / све-

дений / ин-

формации 

(методы 

упрощения 

структурных  

схем соеди-

нения зве-

ньев) 

успешное и 

системное 

владение 

навыками 

чтения и 

оценки дан-

ных / резуль-

татов / доку-

ментов / све-

дений / ин-

формации 

(владеет тер-

минологией, 

определени-

ями и поло-

жениями тео-

рии автома-

тического 

управления) 

ПК-10,  

6 семестр 

знает: основ-

ные понятия 

теории управ-

ления техно-

логическими 

процессами 

статические и 

динамические 

характери-

стики объек-

тов и звеньев 

управления, 

комплекс из-

мерительных 

средств (при-

боров), фик-

сирующих 

значения важ-

нейших пара-

метров ра-

боты всех 

технологиче-

ских аппара-

тов, основные 

обучающийся 

не знает значи-

тельной части 

программного 

материала, 

плохо ориенти-

руется в матери-

але (основные 

понятия теории 

управления тех-

нологическими 

процессами ста-

тические и ди-

намические ха-

рактеристики 

объектов и зве-

ньев управле-

ния, комплекс 

измерительных 

средств , основ-

ные виды си-

стем автомати-

ческого регули-

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знания 

только ос-

новного ма-

териала, но 

не знает де-

талей, допус-

кает неточно-

сти, допус-

кает неточно-

сти в форму-

лировках, 

нарушает ло-

гическую по-

следователь-

ность в изло-

жении про-

граммного 

материала 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала (основ-

ные понятия 

теории 

управления 

технологиче-

скими про-

цессами ста-

тические и 

динамиче-

ские характе-

ристики объ-

ектов и зве-

ньев управ-

ления, ком-

плекс изме-

рительных 

средств , ос-

новные виды 

систем авто-

матического 
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виды систем 

автоматиче-

ского регули-

рования и за-

коны управ-

ления 

рования и за-

коны управле-

ния), не знает 

практику при-

менения мате-

риала, допус-

кает существен-

ные ошибки 

регулирова-

ния и законы 

управления), 

практики 

применения 

материала, 

исчерпыва-

юще и после-

довательно, 

четко и ло-

гично изла-

гает мате-

риал, хорошо 

ориентиру-

ется в мате-

риале, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

умеет: выби-

рать конкрет-

ные типы 

приборов для 

технологиче-

ского про-

цесса 

не умеет ис-

пользовать ме-

тоды и приемы 

выбора конкрет-

ных типов при-

боров для тех-

нологического 

процесса 

 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение рабо-

тать с техни-

ческой доку-

ментацией на 

приборы и 

средства ав-

томатизации 

с целью их 

выбора 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение свя-

занные с кон-

кретным 

применением 

средства ав-

томатизации 

сформиро-

ванное уме-

ние выбирать 

конкретные 

типы прибо-

ров для тех-

нологиче-

ского про-

цесса 

владеет 

навыками: 
методами вы-

бора и 

настройки ре-

гуляторов 

обучающийся 

не владеет мето-

дами выбора и 

настройки регу-

ляторов, допус-

кает существен-

ные ошибки, с 

большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

шинство преду-

смотренных 

программой 

дисциплины не 

выполнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение ме-

тодами вы-

бора и 

настройки 

регуляторов 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владения 

навыками 

выбора и 

настройки 

регуляторов 

успешное и 

системное 

владение ме-

тодами вы-

бора и 

настройки 

регуляторов 
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ПК-20,  

6 семестр 

знает: тен-

денции и про-

блемы авто-

матизации 

технологиче-

ских процес-

сов при про-

изводстве 

продуктов пи-

тания живот-

ного проис-

хождения 

обучающийся 

не знает значи-

тельной части 

программного 

материала, 

плохо ориенти-

руется в матери-

але тенденции и 

проблемы авто-

матизации тех-

нологических 

процессов при 

производстве 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения, 

не знает прак-

тику примене-

ния материала, 

допускает суще-

ственные 

ошибки 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знания 

только ос-

новного ма-

териала, но 

не знает де-

талей, допус-

кает неточно-

сти, допус-

кает неточно-

сти в форму-

лировках, 

нарушает ло-

гическую по-

следователь-

ность в изло-

жении про-

граммного 

материала 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучаю-

щийся де-

монстрирует 

знание мате-

риала (тен-

денции и 

проблемы ав-

томатизации 

технологиче-

ских процес-

сов при про-

изводстве 

продуктов 

питания жи-

вотного про-

исхождения), 

практики 

применения 

материала, 

исчерпыва-

юще и после-

довательно, 

четко и ло-

гично изла-

гает мате-

риал, хорошо 

ориентиру-

ется в мате-

риале, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

 умеет: выби-

рать рацио-

нальную си-

стему регули-

рования тех-

нологиче-

ского про-

цесса опреде-

лять основ-

ные статиче-

ские и дина-

мические ха-

рактеристики 

объектов, 

не умеет ис-

пользовать ме-

тоды и приемы 

(выбирать раци-

ональную си-

стему регулиро-

вания техноло-

гического про-

цесса опреде-

лять основные 

статические и 

динамические 

характеристики 

объектов), до-

пускает суще-

ственные 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение рабо-

тать с техни-

ческой доку-

ментацией, с 

целью вы-

бора рацио-

нальной си-

стемы регу-

лирования 

технологиче-

ским процес-

сом.  

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение свя-

занные с кон-

кретным 

применением 

средства ав-

томатзации, 

используя 

современные 

методы и по-

казатели та-

кой оценки 

сформиро-

ванное уме-

ние (выби-

рать рацио-

нальную си-

стему регу-

лирования 

технологиче-

ского про-

цесса опреде-

лять основ-

ные статиче-

ские и дина-

мические ха-

рактеристики 

объектов), 

используя 
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ошибки, неуве-

ренно, с боль-

шими затрудне-

ниями выпол-

няет самостоя-

тельную работу, 

большинство за-

даний, преду-

смотренных 

программой 

дисциплины, не 

выполнено 

 

современные 

методы и по-

казатели та-

кой оценки 

 владеет 

навыками: 
методами 

анализа си-

стем управле-

ния техноло-

гическими 

процессами и 

их влияния на 

качество по-

лучаемых из-

делий 

обучающийся 

не владеет мето-

дами анализа 

систем управле-

ния технологи-

ческими про-

цессами и их 

влияния на ка-

чество получае-

мых изделий, 

допускает суще-

ственные 

ошибки, с боль-

шими затрудне-

ниями выпол-

няет самостоя-

тельную работу, 

большинство 

предусмотрен-

ных програм-

мой дисци-

плины не вы-

полнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение ме-

тодами ана-

лиза систем 

управления 

технологиче-

скими про-

цессами и их 

влияния на 

качество по-

лучаемых из-

делий 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владение ме-

тодами ана-

лиза систем 

управления 

технологиче-

скими про-

цессами и их 

влияния на 

качество по-

лучаемых из-

делий 

успешное и 

системное 

владение ме-

тодами ана-

лиза систем 

управления 

технологиче-

скими про-

цессами и их 

влияния на 

качество по-

лучаемых из-

делий 

 

3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризую-

щих этапы формирования компетенций в процессе освоения образователь-

ной программы 

3.1. Входной контроль  

Примерный перечень вопросов 

1. Понятие абсолютной погрешности измерений 

2. Понятие относительной погрешности измерений 

3. Что такое класс точности измерительного прибора 

4. Назовите известные Вам приборы для измерения температуры и в каких еди-

ницах она измеряется 
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5. Что такое термоэлектрический эффект. 

6. С помощью каких приборов измеряется электрическое напряжение и элек-

трическое сопротивление 

7. Как называются приборы для измерения давления, какие из них Вы знаете. 

Единицы измерения давления. 

8. В каких единицах измеряется расход вещества и его количество. 

9. Что такое пъезоэффект. 

10.  На каком принципе действия основана работа психрометра 

11.  Поясните весовой принцип измерения влажности. 

12.  Понятие абсолютной, относительной влажности, влагосодержания. 

13.  По какой формуле можно определить давление столба жидкости 

14.  Приведите формулу Пуазейля. В каких единицах измеряется вязкость. 

15.  Опишите работу рН-метра. 

16.  Какими методами можно получать математические модели технологических 

процессов. 

17.  Понятие преобразования Лапласа для дифференциальных уравнений. 

18.  Напишите закон Ома для участка электрической цепи и для полной цепи. 

19.   Первый закон Кирхгофа. 

20.   Второй закон Кирхгофа. 

21.  Дайте определение коэффициента усиления усилителя. 

22.  По какой зависимости изменяется электрическое сопротивление проводника 

от температуры. 

23.   Интеграл непрерывной функции и его геометрический смысл. 

3.2. Тестовые задания 

По дисциплине «Автоматизированные системы управления в мясной от-

расли» предусмотрено проведение следующих видов тестирования: письменное, 

компьютерное. 

Письменное (компьютерное) тестирование. 

Тестирование рассматривается как рубежный контроль успеваемости и про-

водится после изучения определенного раздела дисциплины в письменном виде 

или с помощью компьютерного тестирования. 

Пример одного из тестовых заданий: 

Задание {{2}} Основные понятия ТАУ   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Параметры объекта, которые подлежат стабилизации или изменению по заранее 

заданному закону называются 

+:регулируемыми параметрами  

-:регулирующими воздействиями  

-:возмущающими воздействиями  

-: задающими воздействиями 

-: регулирующими параметрами 

Задание {{5}} Классификация САР   КТ=; МТ=; 

I: 
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S: Автоматический регулятор в котором для перемещения регулирующего органа 

используется энергия регулируемой среды или чувствительного элемента называ-

ется регулятором 

+:прямого действия  

-:непрямого действия 

-:позиционным 

-:непрерывным  

-:программным 

Задание {{8}} Классификация САР   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Если на вход регулятора подается одновременно ошибка регулирования и воз-

мущающее воздействие, то в АСР осуществляется принцип регулирования 

-:по отклонению 

-:по возмущению  

+:комбинированный  

-:непрерывный  

-:позиционный 

Задание {{17}} Звенья     КТ=; МТ=; 

I: 

S: Звено, передаточная функция которого  

,10     ,
1pT2pT

k
)p(W

22





 
называется 

-:усилительным 

-:дифференцирующим 

-:интегрирующим 

-:апериодическим 

+:колебательным 

-:запаздывания 

Задание {{25}} Звенья   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Звено, переходная функция которого имеет вид 

 
называется 

-:усилительным 

-:интегрирующим 

 

0                       1                     2                    3                 4               t,c 

h(t) 
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+:апериодическим 

-:колебательным 

-:запаздывания 

Задание {{32 }} ПФ САР   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Найти эквивалентную передаточную W3(P) для следующего 

 

-: )()()( 21 PWpWpWЭ   

+: )()()( 21 PWpWpWЭ   

-: 

)(1

)(
)(

2

1

PW

PW
pWЭ




 

-:

)()(1

)(
)(

21

1

PWPW

PW
pWЭ




 

-: 

)(

)()(
)(

1

21

PW

PWPW
pWЭ




 

Задание{{45}}  Метрология    КТ=; МТ=; 

I: 

S:   Косвенные измерения это: 

+:измерения, результат которых получают на основании опытных данных измере-

ния некоторых величин, функционально связанных с искомой  

-:измерения, результат которых может быть получен путем непосредственного 

сравнения объекта измерения с мерой  

-:измерения, результат которых выводится из результата измерения нескольких 

групп измерений ряда других величин, функциональная связь которых с искомой 

величиной выражается неявной функцией  

Задание {{74}} Термометры   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Назовите представленный на рисунке датчик температуры: 
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-:жидкостной 

-:биметаллический  

-:дилатометрический 

-:манометрический 

+:термоэлектрический  

-:термометр сопротивления  

Задание {{79}} Давление  КТ=; МТ=; 

I: 

S: : Определите тип манометра, изображенного на рисунке: 

 
-: жидкостной U-образные  

-: трубчато-пружинный  

+: мембранный 

-: сильфонный 

-: электрический 

Задание {{106}} Плотность   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Для измерения какой физической величины предназначено данное устройство? 

 
-:расхода жидкости 

-: динамического давления 

-: избыточного давления 

-: уровня жидкости 

T (xвх) 

E  (xвых) 

Pизм 

P0 = const 

h = const 
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+: плотности жидкости 

Задание {{120 }} Качество   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Определите время регулирования, ### с 

 
+:3 

+:3.0 

+:3,0 

Задание {{126}} Качество   КТ=; МТ=; 

I: 

S: Каким свойством характеризуется способность объекта управления накапливать 

вещество или энергию 

+:емкостью   

-:временем запаздывания  

-:коэффициентом передачи 

-::коэффициентом затухания 

-:жесткостью 

Задание {{131}} Регуляторы   КТ=; МТ=; 

I: 

S:Регулятор, закон управления которого имеет вид:  y(t),-g(t)(t)         ),t(k)t(u 1   

называется 

+:П -регулятором 

-:ПИ –регулятором 

-:ПД –регулятором 

-:ПИД –регулятором 

-:Д –регулятором 

-:И -регулятором 

Задание {{134 }} Позиционные регуляторы   КТ=; МТ=; 

I: 

S: При увеличении зоны нечувствительности двухпозиционного регулятора каче-

ство регулирования 

+:ухудшается   

 

±5%h(∞) 

0                       1                     2                    3                 4               t,c 

h(t) 

 

 

 

 

 

    2 
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-:улучшается   

-:остается прежним   

-:амплитуда колебаний уменьшается 

Задание {{140}}  Этапы проектирования  КТ=; МТ=; 

I: 

S:На каком из этапов проектирования осуществляется  разработка принципиаль-

ных электрических (электрокинематических, кинематических) схем отдельных 

блоков?  

-:Разработка и обоснование ТЗ 

-:Разработка технического предложения  

-:Разработка эскизного проекта  

+:Техническое проектирование  

-:Конструкторское проектирование  

-:Технологическое проектирование и создание опытного образца. 

-:Экспериментальное исследование опытного образца 

3.3. Лабораторная работа 

- тематика лабораторных работ устанавливается в соответствии с рабочей про-

граммой; 

-  лабораторная работа выполняется студентом или группой студентов на экс-

периментальном стенде. 

Перечень тем лабораторных работ 

- Изучение промышленных микроконтроллеров  

- Экспериментальное определение динамических свойств объекта регулирова-

ния. 

- Исследование процесса двухпозиционного регулирования. 

- Определение динамических характеристик САУ с помощью ПЭВМ. 

- Исследование типовых динамических звеньев 

- Определение передаточных функций САУ c помощью ЭВМ 

- Исследование алгебраических критериев устойчивости САУ с помощью 

ЭВМ 

- Измерение температуры с помощью термометров сопротивления и мостовых 

измерительных схем 

- Измерение влажности с помощью МПР51 

- Исследование непрерывного закона управления с помощью ПЭВМ 

 Лабораторные работы выполняются в соответствии с Методическими указа-

ниями по выполнению лабораторных работ по дисциплине «Автоматизированные 

системы управления». 

3.4 Рубежный контроль 

Вопросы рубежного контроля № 1 

Вопросы, рассматриваемые на аудиторных занятиях  
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1. Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулиро-

вания по отклонению. 

2. Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулиро-

вания по возмущению. 

3. Понятие стабилизирующей, программной, следящей АСР. 

4. Математическое описание АСР и их элементов. 

5. Методы получения математических моделей статики и динамики. 

6. Динамические характеристики линейных элементов, преобразование 

Лапласа. 

7. Понятие передаточной функции и переходной характеристики. 

8. Способы соединения элементов АСР (последовательное, параллельное со-

гласное, параллельное встречное 

9. Типовые звенья АСР и их характеристики (усилительное, запаздывания) 

10. Типовые звенья АСР и их характеристики (интегрирующее, дифферен-

цирующее). 

11. Типовые звенья АСР и их характеристики (апериодическое первого по-

рядка). 

12. Типовые звенья АСР и их характеристики (апериодическое второго по-

рядка). 

13. Понятие об устойчивости АСР. Критерии устойчивости. 

14. Качество переходных процессов в АСР и его критерии. 

Вопросы для самостоятельного изучения 

1. Применение микропроцессорных устройств в автоматизированной технике 

измерений. 

2. Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулиро-

вания построенной по комбинированному принципу. 

3. Типовые звенья АСР и их характеристики (усилительное, запаздывания). 

4. Понятие о статических, астатических и неустойчивых объектах и их свойства 

(емкость, самовыравнивание, постоянная времени, время разгона, коэффициент 

усиления). 

Вопросы рубежного контроля № 2 

Вопросы, рассматриваемые на аудиторных занятиях  

1. Основные понятия и определения теории управления. 

2. Государственная система приборов (ГСП). 

3. Средства измерений и их основные элементы. Структура измерительных си-

стем для прямых измерений. 

4. Автоматические регуляторы (основные сведения). 

5. Двухпозиционные регуляторы. 

6. Типовые законы регулирования - пропорциональный (П-регулятор). 

7. Типовые законы регулирования - интегральный (И-регулятор) 

8. Типовые законы регулирования - пропорционально-интегральный (ПИ-регу-

лятор). 
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9. Типовые законы регулирования - пропорционально-интегрально-дифферен-

циальный (ПИД-регулятор). 

10. Регуляторы прямого действия. 

11. Исполнительные устройства (исполнительные механизмы и регулиру-

ющие органы). 

Вопросы для самостоятельного изучения 

1. Погрешности измерений и измерительных приборов. 

2. Типовые законы регулирования - пропорционально-дифференциальный (ПД-

регулятор) 

3. Выбор закона регулирования и приближенные методы расчета параметров 

настройки регуляторов. 

4. Основные понятия метрологии. Виды и методы измерений 

Вопросы рубежного контроля № 3 

Вопросы, рассматриваемые на аудиторных занятиях  

1. Термоэлектрические термометры. Милливольтметры. Потенциометры. 

2. Термометры сопротивления.  

3. Деформационные манометры (мембранные, сильфонные, трубчатопружин-

ные). 

4. Электрические манометры (сопротивления, мембранноемкостные, пьезоэле-

трические). 

5. Приборы для измерения расхода и количества вещества (общие сведения). 

Счетчики. 

6. Расходомеры переменного перепада давления. 

7. Расходомеры динамического давления. Расходомеры постоянного перепада 

давления. 

8. Расходомеры переменного уровня. Электромагнитные расходомеры. 

9. Приборы для измерения уровня (поплавковые, гидростатические, мерные 

стекла). 

10. Электрические уровнемеры. 

11. Влагомеры (общие сведения, психрометры, весовые, кондуктометрические, 

потенциометрические, оптические). 

12. Приборы для измерения плотности 

13. Классификация АСУ ТП. Понятие о распределенных АСУ ТП 

14. Проектирование схем автоматизации 

15. Стадии проектирования систем автоматизации 

16. Структурные и функциональные схемы автоматизации 

17. Изображение приборов и средств автоматизации по ГОСТ 21.404-85 

18. Автоматизация проектирования систем управления 

19. Пример схемы автоматизации типового ТП отрасли. 

Вопросы для самостоятельного изучения 

1. Газоанализаторы. 
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2. Анализаторы состава жидкостей (кондуктометрические, потенциометриче-

ские, оптические). 

3. Микропроцессорные средства обработки информации и управления для АСУ 

ТП. Управляющие ЭВМ 

4. Манометрические термометры. Термометры расширения. 

5. Жидкостные манометры (одно-, двухтрубные, поплавковые). 

6. Вискозиметры. 

7. Способы и методика построения графических условных обозначений 

8. Понятие об автоматизированных системах управления технологическими 

процессами (АСУ ТП) 

 3.5 Промежуточная аттестация 

Контроль за освоением дисциплины «Автоматизированные системы управле-

ния в мясной отрасли» и оценка знаний, обучающихся на экзамене производится в 

соответствии с Положением о текущем контроле успеваемости и промежуточной 

аттестации обучающихся по образовательным программам высшего образования, 

утвержденном решением ученого совета ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ» от 

18.06.2014, протокол №7. 

- вид промежуточной аттестации в соответствии с учебным планом по 

направлению подготовки 19.03.03 «Продукты питания животного происхождения» 

- экзамен; 

- цель проведения промежуточной аттестации (экзамена)-оценка результатов 

усвоения полученных студентом знаний по дисциплине «Автоматизированные си-

стемы управления в мясной отрасли»; 

Вопросы, выносимые на экзамен  
1. Основные понятия и определения теории управления. 

2.Государственная система приборов (ГСП). 

3.Основные понятия метрологии. Виды и методы измерений. 

4.Средства измерений и их основные элементы. Структура измерительных систем 

для прямых измерений. 

5.Погрешности измерений и измерительных приборов. 

6.Манометрические термометры. Термометры расширения. 

7.Термоэлектрические термометры. Милливольтметры. Потенциометры. 

8.Термометры сопротивления.  

9.Жидкостные манометры (одно-, двухтрубные, поплавковые). 

10.Деформационные манометры (мембранные, сильфонные, трубчато-пружин-

ные). 
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11.Электрические манометры (сопротивления, мембранноемкостные, пьезоэлетри-

ческие). 

12.Приборы для измерения расхода и количества вещества (общие сведения). Счет-

чики. 

13.Расходомеры переменного перепада давления. 

14.Расходомеры динамического давления. Расходомеры постоянного перепада дав-

ления. 

15.Расходомеры переменного уровня. Электромагнитные расходомеры. 

16.Приборы для измерения уровня (поплавковые, гидростатические, мерные 

стекла). 

17.Электрические уровнемеры. 

18.Газоанализаторы. 

19.Влагомеры (общие сведения, психрометры, весовые, кондуктометрические, по-

тенциометрические, оптические). 

20.Анализаторы состава жидкостей (кондуктометрические, потенциометрические, 

оптические). 

21.Вискозиметры. 

22.Приборы для измерения плотности. 

23.Применение микропроцессорных устройств в автоматизированной технике из-

мерений. 

24.Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулирования 

по отклонению. 

25.Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулирования 

по возмущению. 

26.Структурная схема и принцип действия автоматической системы регулирования 

построенной по комбинированному принципу. 

27.Понятие стабилизирующей, программной, следящей АСР. 

28.Математическое описание АСР и их элементов. 

29.Методы получения математических моделей статики и динамики. 

30.Динамические характеристики линейных элементов, преобразование Лапласа. 

31.Понятие передаточной функции и переходной характеристики. 
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32.Способы соединения элементов АСР (последовательное, параллельное соглас-

ное, параллельное встречное) 

33.Типовые звенья АСР и их характеристики (усилительное, запаздывания) 

34.Типовые звенья АСР и их характеристики (интегрирующее, дифференцирую-

щее). 

35.Типовые звенья АСР и их характеристики (апериодическое первого порядка). 

36.Типовые звенья АСР и их характеристики (усилительное, запаздывания) 

37.Типовые звенья АСР и их характеристики (апериодическое второго порядка). 

38.Понятие о статических, астатических и неустойчивых объектах и их свойства 

(емкость, самовыравнивание, постоянная времени, время разгона, коэффициент 

усиления). 

39.Автоматические регуляторы (основные сведения). 

40.Двухпозиционные регуляторы. 

41.Типовые законы регулирования - пропорциональный (П-регулятор) 

42.Типовые законы регулирования - интегральный (И-регулятор) 

43.Типовые законы регулирования - пропорционально-интегральный (ПИ-регуля-

тор) 

44.Типовые законы регулирования - пропорционально-дифференциальный (ПД-ре-

гулятор) 

45.Типовые законы регулирования - пропорционально-интегрально-дифференци-

альный (ПИД-регулятор) 

46.Понятие об устойчивости АСР. Критерии устойчивости. 

47.Качество переходных процессов в АСР и его критерии. 

48.Выбор закона регулирования и приближенные методы расчета параметров 

настройки регуляторов. 

49.Регуляторы прямого действия. 

50.Исполнительные устройства (исполнительные механизмы и регулирующие ор-

ганы). 

51.Понятие об автоматизированных системах управления технологическими про-

цессами (АСУ ТП) 

52.Классификация АСУ ТП. Понятие о распределенных АСУ ТП 
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53.Микропроцессорные средства обработки информации и управления для АСУ 

ТП. Управляющие ЭВМ 

54.Проектирование схем автоматизации 

55.Стадии проектирования систем автоматизации 

56.Структурные и функциональные схемы автоматизации 

57.Изображение приборов и средств автоматизации по ГОСТ 21.404-85 

58.Способы и методика построения графических условных обозначений 

59.Автоматизация проектирования систем управления 

60.Пример схемы автоматизации типового ТП отрасли. 

Образец экзаменационного билета 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Саратовский государственный аграрный университет  

имени Н.И. Вавилова» 

Кафедра «Технологии производства и переработки продукции животноводства» 

ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ №1  

Дисциплина «Автоматизированные системы управления в мясной отрасли» 

 

1. Приборы для измерения расхода и количества вещества (общие сведения). Счетчики. 

2. Динамические характеристики линейных элементов, преобразование Лапласа. 

3. Найти общую передаточную функцию для схемы: 

 

 

 

 

 

4. Какие функции выполняет прибор, имеющий обозначение на ФСА:  
 

Зав. кафедрой 

Одобрено на заседании кафедры протокол №___ от __  ______ 201_года 

 

 

 

x W1 W3 

W2 

y 

PIC 
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4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы фор-

мирования компетенций 

 

4.1 Процедуры оценивания знаний, умений, навыков  

и (или) опыта деятельности 

 

Контроль результатов обучения студентов, этапов и уровня формирования 

компетенций по дисциплине «Автоматизированные системы управления в мясной 

отрасли» осуществляется через проведение входного, текущего, рубежных, выход-

ного контролей и контроля самостоятельной работы 

Формы текущего, промежуточного и итогового контроля, фонды контроль-

ных заданий для текущего контроля разрабатываются кафедрой исходя из специ-

фики дисциплины, и утверждаются на заседании кафедры. 

 

4.2 Критерии оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, 

характеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения 

образовательной программы 

Описание шкалы оценивания достижения компетенций по дисциплине при-

ведено в таблице 5. 
Таблица 5 

Уровень-

освоения 

компетен-

ции 

Отметка по пятибалльной системе 

(промежуточная аттестация)* 

Описание 

высокий «отлично» «зачтено» «зачтено 

(от-

лично)» 

Обучающийся обнаружил всестороннее, 

систематическое и глубокое знание учеб-

ного материала, умеет свободно выпол-

нять задания, предусмотренные програм-

мой, усвоил основную литературу и зна-

ком с дополнительной литературой, ре-

комендованной программой. Как пра-

вило, обучающийся проявляет творче-

ские способности в понимании, изложе-

нии и использовании материала 

базовый «хорошо» «зачтено» «зачтено 

(хо-

рошо)» 

Обучающийся обнаружил полное знание 

учебного материала, успешно выполняет 

предусмотренные в программе задания, 

усвоил основную литературу, рекомен-

дованную в программе 
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Уровень-

освоения 

компетен-

ции 

Отметка по пятибалльной системе 

(промежуточная аттестация)* 

Описание 

пороговый «удовлетво-

рительно» 

«зачтено» «зачтено 

(удовле-

твори-

тельно)» 

Обучающийся обнаружил знания основ-

ного учебного  материала в объеме, необ-

ходимом для дальнейшей учебы и пред-

стоящей работы по профессии, справля-

ется с выполнением практических зада-

ний, предусмотренных программой, зна-

ком с основной литературой, рекомендо-

ванной программой, допустил погрешно-

сти в ответе на экзамене и при выполне-

нии экзаменационных заданий, но обла-

дает необходимыми знаниями для их 

устранения под руководством препода-

вателя 

– «неудов-

летвори-

тельно» 

«не зачтено» «не зачтено 

(неудовлет-

вори-

тельно)» 

Обучающийся обнаружил пробелы в зна-

ниях основного учебного материала, до-

пустил принципиальные ошибки в вы-

полнении предусмотренных программой 

практических заданий, не может продол-

жить обучение или приступить к профес-

сиональной деятельности по окончании 

образовательной организации без допол-

нительных занятий  

 

* - форма промежуточной аттестации в семестре определяется в соответствии с таб-

лицей 2 рабочей программы дисциплины (модуля) 

 

4.2.1. Критерии оценки устного ответа при промежуточной аттестации 

 

При ответе на вопрос обучающийся демонстрирует: 

знания: типовые системы автоматического управления в пищевой промыш-

ленности, методы и средства диагностики и контроля основных технологических 

параметров, комплекс локальных средств регулирования, определяющих нормаль-

ную и безопасную работу оборудования и технологии в целом, централизованную 

систему управления работой установки, оптимизирующую технологические пара-

метры отдельных ее блоков и обеспечивающую стабильную выработку продуктов 

заданного качества; 

основные понятия теории управления технологическими процессами стати-

ческие и динамические характеристики объектов и звеньев управления, комплекс 
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измерительных средств (приборов), фиксирующих значения важнейших парамет-

ров работы всех технологических аппаратов, основные виды систем автоматиче-

ского регулирования и законы управления; 

тенденции и проблемы автоматизации технологических процессов при про-

изводстве продуктов питания животного происхождения. 

умения: работать с технической документацией на приборы и средства авто-

матизации с целью осуществления их правильной эксплуатации; 

выбирать конкретные типы приборов для технологического процесса; 

 выбирать рациональную систему регулирования технологического процесса 

определять основные статические и динамические характеристики объектов. 

владение навыками: терминологией, определениями и положениями изуча-

емой дисциплины; 

 методами выбора и настройки регуляторов; 

методами анализа систем управления технологическими процессами и их 

влияния на качество получаемых изделий. 

 

Критерии оценки 

 

отлично обучающийся демонстрирует: 

- знание материала (типовые системы автоматического управле-

ния, методы и средства диагностики и контроля основных тех-

нологических параметров, основные понятия теории управления 

технологическими процессами статические и динамические ха-

рактеристики объектов и звеньев управления, комплекс измери-

тельных средств, основные виды систем автоматического регу-

лирования и законы управления, тенденции и проблемы автома-

тизации технологических процессов при производстве продук-

тов питания животного происхождения), практики применения 

материала, исчерпывающе и последовательно, четко и логично 

излагает материал, хорошо ориентируется в материале, не за-

трудняется с ответом при видоизменении заданий; 

- умение работать с технической документацией на приборы и 

средства автоматизации с целью осуществления их правильной 

эксплуатации, выбирать конкретные типы приборов для техно-

логического процесса, выбирать рациональную систему регули-

рования технологического процесса определять основные стати-

ческие и динамические характеристики объектов, используя со-

временные методы и показатели такой оценки; 

- успешное и системное владение терминологией, определениями 

и положениями теории автоматического управления, методами 

выбора и настройки регуляторов, тенденциями и проблемами 

автоматизации технологических процессов при производстве 

продуктов питания животного происхождения  

хорошо обучающийся демонстрирует: 

- знание материала, не допускает существенных неточностей; 

- в целом успешное, но содержащие отдельные пробелы, умение 

работать с технической документацией на приборы и средства 

автоматизации, используя современные методы и показатели 
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оценки технических средств автоматизации, умение связанные с 

конкретным применением средства автоматизации, используя 

современные методы и показатели такой оценки; 

- в целом успешное, но содержащее отдельные пробелы или со-

провождающееся отдельными ошибками владения навыками 

выбора и настройки регуляторов, методами анализа систем 

управления технологическими процессами и их влияния на ка-

чество получаемых изделий. 

удовлетворительно обучающийся демонстрирует: 

- знания только основного материала, но не знает деталей, допус-

кает неточности, допускает неточности в формулировках, нару-

шает логическую последовательность в изложении программ-

ного материала; 

- в целом успешное, но не системное умение работать с техниче-

ской документацией на приборы и средства автоматизации, ис-

пользуя современные методы и показатели оценки технических 

средств автоматизации, используя современные методы и пока-

затели оценки; 

- в целом успешное, но не системное владение основными поня-

тиями и определениями теории автоматического управления ме-

тодами выбора и настройки регуляторов. 

 

неудовлетворительно обучающийся: 

- не знает значительной части программного материала, плохо 

ориентируется в материале типовые системы автоматического 

управления, методы и средства диагностики и контроля основ-

ных технологических параметров, основные понятия теории 

управления технологическими процессами статические и дина-

мические характеристики объектов и звеньев управления, ком-

плекс измерительных средств , основные виды систем автомати-

ческого регулирования и законы управления, не знает практику 

применения материала, допускает существенные ошибки; 

- не умеет работать с технической документацией на приборы и 

средства автоматизации с целью осуществления их правильной 

эксплуатации, выбирать конкретные типы приборов для техно-

логического процесса, выбирать рациональную систему регули-

рования технологического процесса определять основные стати-

ческие и динамические характеристики объектов, используя со-

временные методы и показатели такой оценки, допускает суще-

ственные ошибки, неуверенно, с большими затруднениями вы-

полняет самостоятельную работу, большинство заданий, преду-

смотренных программой дисциплины, не выполнено; 

- обучающийся не владеет терминологией, определениями и по-

ложениями теории автоматического управления, методами вы-

бора и настройки регуляторов, тенденциями и проблемами авто-

матизации технологических процессов при производстве про-

дуктов питания животного происхождения, допускает суще-

ственные ошибки, с большими затруднениями выполняет само-

стоятельную работу, большинство предусмотренных програм-

мой дисциплины не выполнено 
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4.2.2. Критерии оценки выполнения тестовых заданий 

При выполнении контрольных (самостоятельных) работ обучающийся де-

монстрирует: 

знания: типовые системы автоматического управления в пищевой промыш-

ленности, методы и средства диагностики и контроля основных технологических 

параметров, комплекс локальных средств регулирования, определяющих нормаль-

ную и безопасную работу оборудования и технологии в целом, централизованную 

систему управления работой установки, оптимизирующую технологические пара-

метры отдельных ее блоков и обеспечивающую стабильную выработку продуктов 

заданного качества 

основные понятия теории управления технологическими процессами стати-

ческие и динамические характеристики объектов и звеньев управления, комплекс 

измерительных средств (приборов), фиксирующих значения важнейших парамет-

ров работы всех технологических аппаратов, основные виды систем автоматиче-

ского регулирования и законы управления 

тенденции и проблемы автоматизации технологических процессов при про-

изводстве продуктов питания животного происхождения  

 

Критерии оценки выполнения тестовых заданий 

 
отлично обучающийся демонстрирует: 

- знание материала (типовые системы автоматического управле-

ния, методы и средства диагностики и контроля основных тех-

нологических параметров), практики применения материала, ис-

черпывающе и последовательно, четко и логично излагает мате-

риал, хорошо ориентируется в материале, не затрудняется с от-

ветом при видоизменении заданий, основные понятия теории 

управления технологическими процессами статические и дина-

мические характеристики объектов и звеньев управления, ком-

плекс измерительных средств, основные виды систем автомати-

ческого регулирования и законы управления, тенденции и про-

блемы автоматизации технологических процессов при производ-

стве продуктов питания животного происхождения), практики 

применения материала, исчерпывающе и последовательно, 

четко и логично излагает материал, хорошо ориентируется в ма-

териале, не затрудняется с ответом при видоизменении заданий; 

 

хорошо обучающийся демонстрирует: 

- знание материала, не допускает существенных неточностей 

удовлетворительно обучающийся демонстрирует: 

- знания только основного материала, но не знает деталей, допус-

кает неточности, допускает неточности в формулировках, нару-

шает логическую последовательность в изложении программ-

ного материала 

неудовлетворительно обучающийся: 

- не знает значительной части программного материала, плохо 

ориентируется в материале (типовые системы автоматического 
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управления, методы и средства диагностики и контроля основ-

ных технологических параметров), не знает практику примене-

ния материала, допускает существенные ошибки 

- не знает основные понятия теории управления технологиче-

скими процессами статические и динамические характеристики 

объектов и звеньев управления, комплекс измерительных 

средств, основные виды систем автоматического регулирования 

и законы управления, не знает практику применения материала, 

допускает существенные ошибки. 

 

4.2.3. Критерии оценки лабораторных работ 

При выполнении лабораторных работ обучающийся демонстрирует: 

знания: типовые системы автоматического управления в пищевой промышленно-

сти, методы и средства диагностики и контроля основных технологических пара-

метров, комплекс локальных средств регулирования, определяющих нормальную 

и безопасную работу оборудования и технологии в целом, централизованную си-

стему управления работой установки, оптимизирующую технологические пара-

метры отдельных ее блоков и обеспечивающую стабильную выработку продуктов 

заданного качества, основные понятия теории управления технологическими про-

цессами статические и динамические характеристики объектов и звеньев управле-

ния, комплекс измерительных средств (приборов), фиксирующих значения важней-

ших параметров работы всех технологических аппаратов, основные виды систем 

автоматического регулирования и законы управления 

умения: работать с технической документацией на приборы и средства автомати-

зации с целью осуществления их правильной эксплуатации 

владение навыками: анализа систем управления технологическими процессами и 

их влияния на качество получаемых изделий 

 

Критерии оценки выполнения лабораторных работ 

 
отлично обучающийся демонстрирует: 

- знание материала (типовые системы автоматического управле-

ния, методы и средства диагностики и контроля основных тех-

нологических параметров, основные понятия теории управления 

технологическими процессами статические и динамические ха-

рактеристики объектов и звеньев управления, комплекс измери-

тельных средств, основные виды систем автоматического регу-

лирования и законы управления,), исчерпывающе, последова-

тельно четко и логично излагает материал, хорошо ориентиру-

ется в материале, не затрудняется с ответом при видоизменении 

заданий; 

- умение работать с технической документацией на приборы и 

средства автоматизации с целью осуществления их правильной 

эксплуатации, определять основные статические и динамиче-

ские характеристики объектов, используя современные методы 

и показатели такой оценки; 

- успешное и системное владение терминологией, определениями 

и положениями теории автоматического управления, методами 
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