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Направленность (профиль) -  Технология мяса и мясных продуктов

№
п/п

Раздел рабочей программы 
дисциплины (программы 

практики), в который вносятся 
изменения и дополнения

Обоснование
вносимых

изменений и 
дополнений

Дата вступления 
изменений и 

дополнений в 
силу

1 П. 6. Учебно-методическое и 
информационное обеспечение 
дисциплины: основная
литература (библиотека
Вавиловского университета)

Актуализация 01.09.2023

2 П. 6. Учебно-методическое и 
информационное обеспечение 
дисциплины: дополнительная
литература

Актуализация 01.09.2023
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Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение
ВЬІСШЄГО Образования

«Саратовский государственный университет генетики, биотехнологии и инженерии
имени Н.И. Вавилова» (ФГБОУ ВО Вавиловский университет)
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по основной профессиональной образовательной программе
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19.03.03 Продукты питания Животного происхождения
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информационное обеспечение
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Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Иностранный язык (английский)››

Изменения и дополнения` внесенные в рабочую программу Дисциплины
«Иностранный язык (английский)›> на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М: Наименование` Автор(ы) Место Используется
н/н ссылка для 'электронного доступа или издания. при изучении

количество зкземнляров в библиотеке издател ьство` разделов
год

І ЕпЁІізіт Гог ВасІтеІог'Ѕ Пеёгес Ѕшсіетз Волкова, Мурманск: МАУ_
(Английский язык для студентов- Т. П. 2023
бакалавров) : учебное пособие / Т. П.
Волкова А. В. Маласва. И. В. Смирнова.
--› Мурманск : МАУ~ 2023 _ Часть 1 _
2023. ~- 118 с. »_ ІЅВМ 978-5-907368-60-
6. А Текст: электронный // Лань
злектротню-библиотечная система. _
НКІІ: Ітнрчі/ї'еіанілток,скин/отток її-(Ґї ЧН
(дата обращения: 06.09.2024). _~_- Режим

,УІ()С'І`уІІаІ ДЛЯ ЭВ'І`ОРИ'З_ ПОЛЬ'ЭОВИТСЛЄИ.

Все раздел ы

б) дополнительная литература (библиотека Вавиловского университета):

М Наименование. Автор(ы) Место Используется
н/н ссылка для злектронтюго доступа или издания, при изучении

количество зкзсмнляров в библиотеке издател ьство. разделов
год

1 ІЁнЁІіЅІт Тот ВасІтеІог'з [Зеёгее Ѕшсіетз Волкова, Мурманск : МГТУ,
(Английский язык для студентов- Т. П 2018
бакалавров) : учебное пособие / Т. П.
Волкова. _ Мурманск : МГТУ, 2018.
Й 238 с. а" ІЅВМ 978-5-86185-958-
5. т Текст : электронный // Лань :

Все разделы

злектронно-библиотсчная система. *_
[ЖМ І'нтрчїї'е.[анітоокмогнїоооіс”ё<-%.Ё.Ёї<?<)
(дата обращения: 06.09.2024). ---
Режим доступа: для авгориз.
пользователей.

Актуализированная рабочая программа дисциплины «І/їностранный язык в
ттрофесснонацтытой деятелитосты» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
<<І/Інострагнн-,тс языки н культура речи» «29» августа 2023 года (протокол Не 1).

І 7`т, , ,›
/ 1 / Ґ). Б, КалиниченкоЗаведующий кафедрой .

(подпись)



Лист нпн-ш'нпії н ,цшн_а.1|ш|г||іі.
ІіІІІНЅІіМЬІ\ ІЪ ІІЦҐІН'Ц'ІІ) ІІІНН [ПІМЧУ _'ІІІІСЦІІІЪІІІНЬІ

«Ііъшсгрннныіі язык» (ш-щ-шшіі)

ЕІ'пшш-ннн н _ипіаъцшнньъ шшшнныы н рыбыіую 1111:1і'рьь_\т.\1}-' ,ншшплнны
--ІІннп'|нІ|н||.|іі пилы» на .їїі'І_'?`~"_`_І)'_Ё-1_'~"~тщ"н|ъ.ї|": І'ші;

І: (_'чшшь :г[;'|5:1':1.|і1›іъ д.'1ы*,-'|51(11:1_\-'|<а рсдшєшіш ІІ. (І. УЧиі-п|п-Ме'І'гъ_,=Інчсскш= н
информации"пт: ніцгсснсчсннє гшсшнынны:

апшншшын`н1тсра11кра(бнїіпшшка Ваышонского 1\_'ппьнє'рснтс'гн):

“_
_-\ І Іынмсншньггнас. Аторіы'ї і Место І-їшш;іьэ_\_-'с'|с.ы
ІІ'ІІІ іІіЕ-І ¦І\'ЕІ _.[_'ї\г| !51'›_`1'\'1_[Ц\І1.ІІНІП_{\\\_'І'_\І[.'І Н.'ІН ії'і,д1їі||1і'›і` ІІРН Н'ЁЬ'ЧЬ'ІІІІН'І

ныішчсс Ню 'п<'-;<;.\1||51нр-\ш и іїнбцню'гскс н'гдш'гсдіы'пш. рц'ыслон
113,1

І'сорыснічссіяня цин-тыцпгньь 1-1. В. 1-1.'1±:[|,і<|1і`і На: ралШЛЫ

І х'шишрсн'гш' нм.
. 1: .-_._. . . .,.._.- .,"ч_ 'ПЧ ' чд [1,1175.,мЬвгцЫпЪм-ш. ЬпиЪ а ппц; 1_.1__\ Ь_\_.ІШШ-і_

І І ісмсцкш и дым-ц. Ъ'чщ'ншс нщіпбнс ц'їтцпіїпсшї Г'ОС-Ь-','1111К”І"Р~0ІІНЫі'і

і І
'Ёп'ї'ї

-` І С. 10. Нсп'зспснпіі Вы* рєн'ыслы
| І 121.щ"г1_ч111ї|іі.іі"1 аг-чыгс ('||с\гс|і1-:1ї1`ї_| п д'ішнрншш. 1±›с_\-','і.1рстжнныіі
цгіясрс 11|Мп1шсс|1н1|;1_1ы!|›1х ан'рпрный
ынммунпісшшії _\'ніншрсн'п:т. 2022

Шрыь'ц,[11пІмп[<_с±_)|_1]і[їў__ЩК_і15ЕЩЁ

_4 КПЦ. Москва ННЦ ПЦ” РПЧЛСЛЫ
Іірцкшчссьын грншпк'ь'ъ'іікїъ Пнсіііїі-шла. І--1||(І›]->,ы'\-й-ї. 2011
Ігсмсшші и 'сын-ц. Учсі'ішпс Ішсш'тпц. МА.
15-сі:'-`.,1±:-1і||1с Пнснлмші І

ПНрніїіхпдтінпшип]'гшні'ҐіЦ 4131188

Ак1'_\';1_-'1н'±1цпшітшіцы рабочим 1цпп1'рпмх-ш ,ішсшн'лпшы «[«Шостранныіі языки
риссхмгірсііц и у'ІІъсІЧьїігіыгіш на: шссдшпш к;11]ш,.-[р¦.| -'<І-Інос'і'рннпьш языки н к_\2г1ьт_\'рн речи»
«2% августа 2023 І'цгш (щю'шкоіъ М 1 1.

*їанъцііу'нъншіі 1<;.|1їщ'1_рнїі _-____“_ г). [3. Каііннпчснкп
<.-Шнд'і'рєніпьпс ними и ь<_\_.||;г"\_]›ан рсчнп н'гючнпсы



«Исторня»

Лист І-писнсШ-ій н дополнений.,
вносгп-Іых в рабочую програміж-11»1 лпсннплнны

І-~"ї'зн1ененІ--1я н Дополнения. внесенные в рабочую Програг~.-1:~.1}~г ЦІ-їсш-ШлІ-їны <<:І-~1стор1~1я>:›
на 2023.-“2024 учебныі-і год:

І) Считать ак'тдачычой слелд'юъщъо релакш--ію п. 6.
информационное обеспечение лнсцнпдп-шы:

а) основная литература (бі-Іблд--Іотска Вавиловского _х-сш-Івсрснтста):

Учебно-нстолнчсскос н

Ма І Іаиь-існовані-іе. ссылка Для |
пї электроні-Іого ,посту-'Па или кол-во| Автор(Ы)
п ' экземпляров в библиотеке І

Место 1--1'злаНІР-1я.
издательство. і

[од

І І-іспользустся при
аэуче н н н
ра'злелов

1 і 2 . 3 4 5
1. ! 1.---1стор1-Ія России: учебник І Зек--Щов Б. Н.

4 "¦-"г*"'\ "'"""`*-ІІ'- -щіь'ьцажмїдычъёії *ма-дат, її-.. Ёці~_1'ыЁ-чі І
чин-"-

` 1
. І-'Іс'горня РоссІ---ш. ІХ-пачало ХХ] | Орлов В. В.

| | века: схем-ты. таблгшы. терз-шньк -
Тесты: учебное пособие

І-...
Ф

--.-. .-.:. ;- _..`. .1_.
*іі'Іы'Ё -Е.":1-';;'\_~і І-".Ё.|_'1'|5_11І - = .-'-. -' . : - і 5 - - _.¦. ..Е_ . _. - -_ ._1..: \.І.' 1 І_'й_ 'ь'іі1_'\._.'І_.Іі._'..__.І.!-. .___ " |. 'І 'м_1'.г]

І_ . . .
: _ І

.- -.- ы.-

= Москва: І
ННФРА-М .

_:023 І
Мос. к ва :

-Дашков 1-1 КІ
2023

Все разлслы

Все раздел ы

11
4; І--"Іст(1}і11--1я Ії'оссъ-ін: Ь-счебннк МЬ-“нчаев Ш.

о.-~_.:' его: а; га. о $113;Ща!осї И...--__ -д - . ._..__.___-- ..._....-_--___-

І .;""-~"- Ег' `.<І ›'.`

одосква:
- Норма: І
ІкїНФРА-М.
2023 І

Все ра'злел ы

Актуагп--ІЗІ-трованная рабочая Програь-ш--Іа ДнсїшпШ-Іны <-<І-*-'Історня:›> рассн-Іотрена н
утверждена на гзасщаш/Ін кафедры <'<Социально-гр-*ъ-таннтарные науки» «21» августа 2023
гола (протокол М 1 Ё).

г3гаьюлЪ'Юшнй ка([)елрой
(подпись)

И .А. І -І ожкг-ї н а



Лист изменент-Ій н дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

<<ФІ-~ІлософІ-Ія››

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Философия» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6. Учебно-методт-Іческое и информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Ма Наименование, Автор(ы) Место Используетсяп/п ссылка для электронного доступа издания, при изучении
или издательство, разделов

количество экземпляров в год
библиотеке

1 Философия: учебник Миронов В. М: НИЦ- Все разделыШтрз:дип__апіы 111311/град-Юнга 1 0894 В_ ИНф13";2(.]\/13
2023.

2 Философия: учебник Ниэкников М: НИЦ- Все разделы11л.12а:.{ёааад.іШл.1'11/'щас! 2.191 ї422947 С. А. ИНФРА-М,
2023.

Ь) Философия: учебник Ореховская М: НИЦ- Все разделыІш'рз:_//2папіот.гш'1'еасі'?ісі=426506 Н_ А, ~ ИНч:І:›Р[2\-І\/15
2023

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Философия» рассмотрена иутверждена на заседании кафедры «Социально-гуманитарные науки» «21» августа. 2023года (протокол На 1).

Заведующий кафедрой Ьёдф И. А. Ножкина
(подпись)



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Экономика» 

 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Экономика» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

 
№ 

п/

п 

Наименование,  

ссылка для электронного доступа или  

количество экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) Место  

издания,  

издательст

во, 

год 

Используетс

я при 

изучении 

разделов 

 

1 Общая экономическая теория : учебник  

 
https://znanium.com/catalog/product/1009020   

А. Ю. 

Воронина. 
Москва : 

ИНФРА-

М, 2019. 

все разделы 
 

 

 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «Экономика» рассмотрена и 

утверждена на заседании кафедры «Экономика агропромышленного комплекса» «20» 

августа 2023 года (протокол № 14).  

 

 

 

 

 

Заведующий кафедрой   ______________   И.А. Родионова 
                           (подпись) 

 

Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«Экономика»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, ВНЄСЄННЬІЄ в рабочую программу дисциплины
«Экономика» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(Ы) Место Используетс
издания, я при
издательст изучении

во, разделов
год

1 Общая экономическая теория : учебник А. Ю. Москва : ВСЄ раЗДЄЛЫ
Воронина. ИНФРА-

М, 2019.тірЅ://2папіыт .сот/сата|о9/ргооыст/1 009020

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Экономика» рассмотрена и
утверждена на заседании кафедры «Экономика агропромышленного комплекса» «20»
августа 2023 года (протокол Не 14).

,

и

Заведующий кафедрой к ' И ИА. Родионова
" (пбдпись)

/ т/[КІІҐ (к я ў _,/-^
` , /



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Экономика и управления производством» 

 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Экономика и управления производством» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

 
№ 

п/

п 

Наименование,  

ссылка для электронного доступа или  

количество экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) Место  

издания,  

издательст

во, 

год 

Используетс

я при 

изучении 

разделов 

 

1. Экономика и управления 

производством: учебное пособие (ВО: 

Бакалавриат). 

https://znanium.com/read?id=373204 

 

Викулина  Т. 

Д 

Москва : 

РИОР : 

ИНФРА-

М, 2020. 

Все 

разделы 

2 Экономика и управления 
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Заведующий кафедрой   ______________   И.А. Родионова 
                           (подпись) 
 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины
«Экономика и управления производством»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Экономика и управления производством» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Не Наименование, Авт0р(ы) Место Используетс
п/ ссылка для электронного доступа или издания, я при
п количество экземпляров в библиотеке издательст изучении

во, разделов
год

1. Экономика и управления Викулина Т. Москва: Все
производством: учебное пособие (ВО: Д РИОР: разделы
Бакалавриат). ИНФРА-

ІШрЅ://2паніиш.со1н/1“еа<і'?і<і:373204 М, 2020.

2 Экономика и управления В.М. Пищулов Москва : все разделы
производством: элементы ИНФРА-

институционального анализа: учебное М, 2023
пособие (ВО: Бакалавриат).

ІШрЅ://2паніиш.ги/сагаІоч¦ /<іоситеш?і<ї:422050

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Экономика и управления
производством» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Экономика
агропромышленного комплекса» «20» августа 2023 года (протокол Лэ 14).
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Заведующий кафедрой і" ` и” / ИА. Родионова

https://znanium.com/read?id=373204
https://znanium.ru/catalog/document?id=422050
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Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Социология» 
 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Социология» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

 
№ 

п/

п 

Наименование,  

ссылка для электронного доступа или  

количество экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) Место  

издания,  

издательство

, 

год 

Используетс

я при 

изучении 

разделов 

 

1 Тавокин, Е. П. Социология : учебное 

пособие 

https://znanium.ru/catalog/product/1981709 

Тавокин, Е. 

П. 

Москва : 

ИНФРА-М, 

2023. — 

202 с.  

все разделы  

2. 

Добреньков, В. И. Социология : учебник 

https://znanium.com/catalog/product/19307

04 

Добреньков

, В. И. А.И. 

Кравченко. 

Москва : 

ИНФРА-М, 

2023. — 

624 с.  

все разделы 

 

 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «Социология» рассмотрена и 

утверждена на заседании кафедры «Социально-гуманитарные науки» «21» августа 2023 

года (протокол № 1).  

 

Заведующий кафедрой   ______________   И.А. Ножкина 
                           (подпись) 

 

Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«Социология»

Изменения и дополнения,
«Социология» на 2023/2024 учебный год:

внесенные в рабочую программу дисциплины

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
ИНфОрМаЦИОІ-Іное Обеспечение ДИСЦИПЛИІ-ІЬІ:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Не Наименование,
п/ ссылка для электронного доступа или
п количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство
3

год

Используетс
я при

изучении
разделов

1 Тавокин, Е. П. Социология : учебное
пособие
ЬйрЅ ://2папіиш.ги/сага103/ргос1ис'с/ 198 1709

Тавокин, Е.
П.

Москва :
ИНФРА-М,
2023. _
202 с.

Все раЗДеЛЬІ

Добреньков, В. И. Социология : учебник
ЬйрЅ://2папіиш.сош/са^са103/рго(1ис^с/ 19307
04

Добреньков
, В. И. А.И.
Кравченко.

Москва :
ИНФРА-М,
2023. _
624 с.

Все раЗДеЛЬІ

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Социология» рассмотрена и
утверждена на заседании кафедры «Социально-гуманитарные науки» «21» августа 2023
года (протокол М.) 1).

Заведующий кафедрой

›// у/(

(подпись)
ИА. Ножкина
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Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Информационные технологии»

Изменения и дополнения` внесенные в рабочую программу Дисциплины «Инфор-
мационные технологии» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и ин-
формационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

п/п

Наименование.
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы)

Место
издан ия`

издательство,
ГОД

Используется
при изучении

разделов

Общая биотехнология: краткий курс лекций
для студентов ІІІ - 1\/ курса направления
подготовки 19.03.01 Биотехнология
1'11е:///С:/ЫЅегЅ/001/130шп10ас15/52рк11`

Фауст Е. А, Саратов: ФГБОУ ВО
"Саратовский ГАУ",
2017.

Все разделы

Общая биотехнология. Часть 1. Фермента-
ционные процессы: учебное пособие
111е:///С:/Ызег5/ОО 1/ІЭо\~'п10ас15/290.р(11` 14

1
1

Фауст Е.А.
и др.

Саратов: ООО Изда-
тельство «КУБиК»`
2020.

Типовые приемы
и особенности
культивирования
микроорганизмов.
Основные типы
биотехнологиче-
ских процессов.
Иммобилизован-
ные клетки и фер-
менты.

Биотехнология: учебное пособие
Ьпр5://е.ІапЬооксогп/геаоег/Ьоок/1 І 2369112114
2

СА. Аки-
мова` Г.М.
Фирсов.

Волгоград: Волго-
градский ГАУ, 2018.

Типовые приемы
и особенности
культивирования
микроорганизмов.
Основные типы
биотехнологиче-
ских процессов.
Технология фер-
ментационных
процессов.

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Информационные техноло-
гии» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Цифровое управление процессами
в АПК» «_30_›› _августаў 2023 года (протокол Мг _8_›.

Ё
(подпись)

И.о. заведующего кафедрой А. В. Ключиков



Лист нтвмснсиий н ,іцополисннід
вносимых в рабочую программу дисциплины

«(1›и:шка››
а

ИЗМЄНЄННЅІ 11 ,'\0110.111*1(.`1111Я. ВПЄСЄННЫС В рабОЧУІО ПрОІ'раММ)І ДИСЦИПЛННЫ «(ЬІ'ГЅНКП»

1111202312024 _\'чсбньи"1 год:

1) Счи'ипъ 1н<`1_\1алыии`і с`1с,'1_\"юи\_\'|о рслакшио и. 6. Учебно-методнчсскос н
ІІІІфО'НІїІЦІННІЦОС (ЭОССІІСЧСІНЦ' ЦНСЦНПЦПІНЬІІ

а) осионнии цнпсргпдх'рн (библиотека Вавндшвского университета):

издания, при изучении
иъїштел ьство. раздел о в

ГОД

А. Н. Воронеж : ВГАУ~ Все разделы
Ларионов, 2022

11/11 ССЫАКіІ 11% 131\.'І\'1`1`,ІОНН\›І`Н ДНС'Ц'ІІН ІІҐІН

ГЮ 1 НииисіІовинис. АВТОМЫ) 1 Место использустся1 1
1 коцишсшм ›|\'ас\и|.ъ>||_›ои и Биошошкє ъ

1 Курс физики: _\*чсбиос иособис
Рсжим дшс'г_\/11а:
1нш51/Іс.1:1иЬооКсот/ЬооККЗ 1) І 251) = В. П.

д 111анкий. 1

2) обиошсиы ж'шмснцишишыс бшшты

Антуанъгияронщишя роботи; программа Дисниилииы <<<1>итзика>> рассмо'цшш и
жиры “1Юних›С›р:1'шштсц1ьиыс дис'шилинии» «30» шаг) сти. 21123_\"1иср>і<;1сиц ин чицішнии км

года (щюшкол Мг 1 1.

В. І^ІЦБуйлов'Завсцуинний 1<;и]›<.~,1ро1`1
(пощ пись)



_ Іисг ишснении и дополнений.
впнспньп и рабочую нрш рамиу дисциплины

«Экцнп ня»

Іїїємснцння п цспюдінеъшн. внес-сыны: н рабочую пршрпмиу Дшсшндшны
«\'_3кы_1ышя›'›1442023 2014 учсбныії 10:11

1 ,1 (Дчптлъ актуыьнын ысцушщуш _;шцнкшны шциуиша (а) и. 6. Учебно-
мешлшепюе и иифориапннпное обеспечение дисциплины:

а) основная литср-м'5'ра (библиотека Вавишнского упивсрси'ге га):

.\`ї.: Нщшспынпннс Атщмьн ХІ-сстн Псшън;:_\ц|с>|
х ссьыкн дня мыцшннш о цнсцнц ши нгкішннга ` при нчучсппн
н кмпчссїгш нсчгинснц'мш ь; нпнтспьстім \ ращсіпдщ

бинцншскс мы
Чьіыпн ни: у'шёнос носыбнс Мдпцпннсн і ~Вьнн1›ін:ъш пкксынп. Вы рп'пстц

\ВН, 11433

Анну-дмппитршышшн рндычди нршрдииа дшсннндины «їшыюння» рццшіш'рснн п
у Інсржцснц на 'зассіынпн кмїїэспры «Мот'рнпш ня. пышпн ня жнншнык н б1ю,ю|ня›› «ЗІ»
или усы 21121 ппц (протокол _\ї;- Н. ›

Ж..

Змыцунппнн |<.щЬє;1роі'і ` П_3\. Пудпвкнн
а .

ҐІІИАПНСІЦ



 

Лист измсисиии и ,1и›ио.'и1сииіі,
вносимых и рабочую ирш рамы) дисциплины

«Оргдши'шскдш химии»

Нєисициил и

1) (чиииь ак'жугшьиои

дшишишия.
\×(_)ріши1чсш<ии химии» на 2023 2024 учебный Шц:

СЦШД) іОІЦ) Ц)

б) дтиыии'іелыши литсрн'х'урн:

[Імишиивіииин симки ,мы
чцшпроииш и щит; ии или мыши)

ис шхиьщлиъ »в Пибіию'ыж

| | 2

`'2 \(')ргаиичсск1и| \имии. т ІҐІ иди
} (Ир

,гщщ имАЮХиҐІиЩЬ/[іїЁд *1

.›\І<І_\21_ҐІІІ ЅНрОБПННЦЯ рабочая

.`\ш\\|›(ы)

ш

Ц ` Граиікбсрп И.
` Ним НДП.

«ЗМ 1ииус|~11 ЗЮЗ года (иршыкш М: 1 у

'5:112с;а'\и›иии1 мфиццюй
1 *4

ВНССЬ'ННЫС

[ЗСЦЦКІЫНО
НСНДНІЧССКОЕ Н ІІІІфОрҐННЦНОІНПЦ* ОГКТІІС'Ц'ІІПС ЦІІІСЦПІІЦІІІІІЬІҐ

И! (Щит-Пигерб)ш' `
` Линь 2023.

і'ірокршшш
рассмотрены и утверждена иы 'зпссдшиии Ширсщэы «Общшб

(подпись)

и рибочую иршримму цисиии 'НІНЫ

1и›,1и_\'нк|:| (и) и. (›. Учсбіиг

Нсишищцчы щит
Мост» иушииж [Щ ЧШИН Шдшшд

` Надишчьщип, 1'0'1
\ (ичи І. 1:16,Ё›

іэц ш . и* ш« (МБ) ы] \

ДІ'ІСІІІ'Ц'ІЛППЫ ИОрГЦНПЧССКЦЯ ХИМИЯ»

рЦ'ЁОЬЦІСДІЫІЫС ЦНСЦННЦНІНЫЪ*

*_ ІІН. І'›_\Г1.иш



Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую [программу дисциплины

«Анатомия н типология сельскохозяйственных животных»

Изменения и Дополнения, внесенные в рабочую программу Дисциплины
«Анатомия и гистология сельскохозяйственных Животных» на 20230024 учебный Год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6. Учебно-
МеТОДНЧесКое И Информационное обеспечение ДИСЦНПЛИНЬІ:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Не Наименование, Автор(ы) Место Используется
Пі'ІІІІ ССЫЛКЗ ДЛЯ ЭЛЄКТрОІ-ІНОГО ДОСТУПЗ. ИЛИ Издания, ПРИ ИЗУЧЄНИН

КОЛИЧЕСТВО ЭКЗСМПЛЯРОВ В ИЗДДТЄЛЬСТВО, разделов

библиотеке год
І Анатомия жив^тных : учебное Зеленевскии, Санкт-Петербург : Все 'отделы

пособие для Н. В. Лань, 2022.
ШКІ.:
ппоз:Ле.[апЬоо|<.сотіЬооЮ1 88155

2 Анатомия и гистология Вашина С. Брянск Все разделы
сельскохозяйственных животных: И. Издательство
учебнометодические указания и «Брянский
задания к семинарским занятиям по государственный
дисциплине «Анатомия и гистология аграрный
сельскохозяйственных животных» университет», 2021.
Для студентов очной и Заочной
формы, обучающихся по
направлению подготовки 19.03.03
<< ПРОДУКҐЫ Ґ! ИТЗНИЯ ЭКИ ВОТНОГП

происхождения» профиль
((ТЄХНОЛОҐНЯ МЯСЗ И МЯСНЫХ

продуктов»
іпірзНе.ІапЬооКсотЛэооКг'ЗМ І 5?

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Анатомия и гистолотия
сельскохозяйственных животных» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
<<Морфология, патология животных и биология» «31» августа 2023 года (протокол Ме І).

Заведующий кафедрой днів-ЕЦ .'..Ё;___, Н.А.Пудовкин
(подпиб'і) -'

І



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

<<Безопасность жизнедеятельности)>

,ЩополнениrI и изменеЕия, вIIесенные в рабочую проIрамму дисциплины кБезопас-
ность жизнедеятельности) на 202З 12024 уlебньй год:

в рабочую программу дисциплины внесены следующие изменения:

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

б) дополнительнtul литература:

1. В список дополнительной JIитературы добавлен новьй источник:

АктуализированнаlI рабочая програN{ма дисципJмны <<Безопасность жизнедеятель-
ности) рассмотрена и утверждена на заседаЕии кафедры <<техносферная безопаспость и
транспорТЕо-технологические мz}шиньD) <30> августа2023 года (протокол Nэ1).

т8

Заведующей кафедрой {6*-L К.Е. Панкин
подпись)

Ns
л/п

Наименование, ссылка дIIя электронного
доступа или кол-во экземпляров в библио-

теке
Автор(ы)

Место изданум>

издательство,
год

Используется
при из)цении

ршделов
(из п. 4, таб.

3)
1 2 J 4 5

1

Безопасность жизнедеятельности
https://e.lanbook.com/book/3397 l 0

В.Ю. Фролов,
Б.В. Туровский,
В.Н. Ефремова
и др.l

Санкт-
Петербург:
Лань,202З.

1-10

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«БЄЗОПЯСНОСТЬ ЖИЗНЄДЄЯТЄЛЬНОСТИ»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Безопас-
ность жизнедеятельности» на 2023/2024 учебный год:

В рабОЧуЮ ПрОГраММу ДИСЦИПЛИНЬІ ВНЄСЄНЫ СЛЄДУЮЩИЄ ИЗМЄНЄНИЯІ

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

б) дополнительная литература:

1. В список дополнительной литературы добавлен новый источник:

Наименование, ссылка для электронного
доступа или кол-во экземпляров в библио-

теке
Авт0р(ы)

Место издания,
издательство,

год

Используется
при изучении
разделов

(из п. 4, таб.
3)1 2 З 4 5

Безопасность жизнедеятельности
Ьнрз://е.1апЬооІ<.сош/ЬооІ</3397 10

В.Ю. Фролов,
Б.В. Туровский,
В.Н. Ефремова
[И др-1

Санкт-
Петербург:
Лань, 2023.

1-10

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Безопасность жизнедеятель-
ности» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Техносферная безопасность и
транспортно-технологические машины» «30» августа 2023 года (протокол МІ).

, іІ/ /

мёд*ч

<
Заведующей кафедрой

подпись)
К.Е. Панкин



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Процессы и аппараты пищевых производств»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Процессы и аппараты пищевых производств» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методпческое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпїшров в библиотеке

Автор(ы) Место
издан ия,

издательство,
год

иСПОП Ь'ЗУЄТСЯ

П рН ИЗУЧЄН И И

ра'ЗДЄЛОВ

Процессы и аппараты пищевых
производств учебное пособие /
Ітрз://е.1апЬоокўсот/Ьоок/ І 343 04.

Е. С.
Нечаева

Кемерово : КемГУ,
2018

Все разделы

І\) Процессы и аппараты пищевых
производств учебное пособие
Ьцрз://е.ІапЬооксот/Ьоок/ 1 34322

Бородулин,
С. А.
Ратииков,
Е. А.
Вагайцева,
М. Т.
Шулбаева. “

Кемерово : КемГУ,
2018.

Все раздел ы.

Ь) Процессы и аппараты пищевых
производств учебное пособие
ІтрЅ://е.ІапЬоокс-от/Ьоок/1 307 14

А. И.
Гнездилова.

Вологда : ВГМХА
им. НВ.
Верещагина. 2018

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Процессы и аппараты
пищевых производств» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технологии
продуктов питания» «30» августа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой 0%/
(подпись)

О.С. Фоменко



Лист изменений и дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Тепло-и холодильная техника»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Тепло-и 
холодильная техника» на 2023/2024 учебный год:

1) Обновлены экзаменационные билеты.
2) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и инфор­
мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловското университета):
№
п/п

Наименование, ссылка для 
электронного

доступа или количество эк­
земпляров в 
библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется 
при изучении 
разделов (из 

п.4, таб.З)

1 2 3 4 5
1 Холодильная техника и тех­

нологии: учебное пособие— 
Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная 
система. — 1ЖЬ: 

Ьйр$://е.1апЪоок.сот/Ьоок/25 
7900

А. А. Сер­
геев, Н. Ю. 
Касаткина

/— Ижевск: Ижевская 
ГСХА, 2021, — 163 с.

Все разделы

Теплотехника. Практический 
курс : учебное пособие для 
вузов / — Текст : электрон­
ный // Лань : электронно­
библиотечная система. — 

Ш Ь:
Ьирз://е.1апЬоок.сош/Ьоок/24

7577

Г. А. Круг­
лов, Р. И. 

Булгакова, 
Е. С. Круг­

лова.

— 2-е изд., стер. — 
Санкт-Петербург : 

Лань, 2022. — 192 с.

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Тепло-и холодильная техни­
ка» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и перера­
ботки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол № 1).

Заведующий кафедрой
(подпис;

А.В. Молчанов

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Тепло-и холодильная техника»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу Дисциплины «Тепло-и
холодильная техника» на 2023/2024 учебный год:

1) Обновлены экзаменационные билеты.
2) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и инфор-
МаЦИОНІ-ІОЄ ОбЄСПЄЧЄНИЄ ЦИСЦИГІЛИНЬІІ

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
Автор(ы) Место Используется

ИЗДЄІНИЯ. ПрИ ИЗУЧЄНИИ

издательство. разделов (из
год п.4. таб.3)

Ме Наименование, ссылка для
п/п электронного

доступа или количество эк-
земпляров в
библиотеке

1 2 3 4 5
1 Холодильная техника и тех- А. А. Сер- /_ Ижевск: Ижевская Все разделы

нологии: учебное пособие_ геев. Н. Ю. ГСХА. 2021. _ 163 с.
Текст : Электронный // Лань : Касаткина
Электронно-библиотечная

система. _ ШКЬ:
Шїрз://е.1апЬооІ<.согп/ЬооІ</25

7900

Г. А. Круг- _ 2-е изд., стер. _ Все разделы
лов. Р. И. Санкт-Петербург :
Булгакова, Лань. 2022. _ 192 с.

Теплотехника. Практический
курс : учебное пособие Для
вузов/ _ Текст : электрон-
ный // Лань : электронно- Е. С. Круг-
библиотечная система. _ лова.

ШКЬ:
ШтрЅ://е.1апЬооІ<.сот/ЬооІ</24

7577

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Тепло-и холодильная техни-
ка» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и перера-
ботки продукции Животноводства» «31» августа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист изменений и дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Метрология и стандартизация» 

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины 
«Метрология и стандартизация» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. У11ебно-методическое и 
информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

№ Наименование. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка для электронного доступа илн издания, при изучении 

количество экземпляров в библиотеке издательство, разделов 

год 
1 Метрология, стандартизация и И.А. Иванов, СПб.: Лань, Все разделы 

сертификация:учебник С.В. Урушев, 2022. 
lш12s://e.lanbook.co111/book/208667 Д.П. Кононов, 

А.А. Воробьев, 

Н.Ю. Шадрина, 
в.г. 
Кондратенко 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Метрология и 
стандартизация» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология 
производства и переработки продукции животноводства» «З 1» августа 2023 года 
(протокол No 1 ). 

/заведующий кафедрой А.В. Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Метрология и стандартизация»

Изменения н дополнения. внесенные в рабочую программу дисЦИПЛИНЫ«Метрология и стандартизация» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое иинформационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Автор( ы) Место Используется
и издания. при изучении

издательство, разделов

М: Наименование.
п/п ссылка для электронного доступа или

количество экземпляров в библиотеке

1 ` Метрологияїстандартизация н ЙА. Иванов*ў СЙб.: Лань, Все разделы

______ _ __* _* Й` гІ Й ГОД

сертификация: учебник \ СВ. Урушев. 2022.ЩрЅ://е.ІапЬооК.сот,т/Ьоок/ЗОЅЫП ` ДЛ. Кононов.
1 А.А. Воробьев.
' Н.Ю. Шадрина`

1

і
4 в.г.
і Кондратенко І

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Метрология и
стандартизация» рассмотрена н утверждена на заседании кафедры «Технология
производства н переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол М: І ).

Заведующий кафедрой г/ А.В. Молчанов
(под ісь)



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Гидромехак-хические процессы пищевых производств»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Гидромехаі-тическт-Іе процессы пищевых производств» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М: Наименование, Автор(ы) Место Используется
п/п ссылка для электронного доступа или издания, при изучении

количество экземпляров в библиотеке издательство, разделов
год

1 Процессы и аппараты пищевых Е. С. Кемерово : КемГУ, Все разделы
производств : учебное пособие / І-Іечаева 2018
ІтирЅ://е.ІапЬооКсот/Ьоок/ 1 343 04.

2 Процессы и аппараты пищевых Бородулин, Кемерово:КемГУ, Все разделы.
производств : учебное пособие С. А. 2018.
Ьпр51//е.ІапЬооксот/Ьоок/134322 Ратников,

Е.А.
Вагайцева.
М.Т.
Шулбаева. -

Ь.) Процессы и аппараты пищевых А. И. Вологда : ВГМХА Все разделы
производств : учебное пособие Гнездилова. нм. НВ.
1трз://е.ІапЬоок.сот/Ьоок/1 307 14 Верещагина. 2018

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Гидромеханпческие
процессы пищевых производств» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технологии продуктов питания» «30» августа 2023 года (протокол Не 1).

Заведующий кафедрой (й/ў/ О.С. Фоменко
(подпись)



Лист изменений и дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Технологическое оборудование»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Техноло­
гическое оборудование» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и инфор­
мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
№
п/п

Наименование, ссылка 
для электронного 

доступа или количество 
экземпляров в 

библиотеке

Автор(ы) ‘Место
издания,

издательство,
год

Используется 
при изучении 
разделов (из 

п.4, таб.З)

1 2 3 4 5
1 Технологическое обору­

дование переработки 
молока /— 5-е изд., стер. 

— Санкт-Петербург : 
Лань, 2022. — 412 с. — 
18ВЫ 978-5-507-45217- 
0. — Текст : электрон­

ный // Лань : электронно­
библиотечная система.

— Ш Ь :
Ьир8://е.1апЬоок.сот/Ьоо

к/262469

С. А. 
Бреди­

хин

— Санкт-Петербург: Лань, 
2022, — 412 с.

1, 4-14

2 Технологическое обору­
дование мясной отрасли. 
Раздел 2: Комплексные 

технические решения по 
обработки и разделки 

туш животных, обвалки 
и жиловки мяса, измель­
чения мяса и мясопро­

дуктов : учебно­
методическое пособие— 

Текст : электронный // 
Лань : электронно­

библиотечная система.
— Ш Ь :

Ьиоя://е.1апЬоок.сот/Ьоо
к/385535

А. И. 
Купрее- 
нко, X. 
М. Иса­
ев, С. X. 
Исаев [и 

др-]-

/— Брянск : Брянский ГАУ, 
2023. — 121 с.

1-3

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технологическое оборудова­
ние» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и пере­
работки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол № 1).

Заведующий кафедрой
(подяйсь)

А.В. Молчанов

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Технологическое оборудование»

Дополнения и изменения. внесенные в рабочую программу Дисциплины «Техноло-
гическое оборудование» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и инфор-
мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
М Наименование, ссылка Автор(ы) `Место Используется
п/п для электронного издания` при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
экземпляров в год п.4_ таб.3)
библиотеке

1 2 'Ь)2 4 э
1 Технологическое обору- С. А. _ Санкт-Петербург: Лань_ 1, 4-14

дование переработки Бреди- 2022. _ 412 с.
Молока /_ 5-е изд., стер. хин
_ Санкт-Петербург :
Лань. 2022. _ 412 с. _
ІЅВМ 978-5-507-45217-
0. _ Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-
библиотечная система.

_ ШКЬ:
[тру/Ю.ІапЬооІссот/Ьоо

1%363469
Технологическое обору- А. И. , /_ Брянск : Брянский ГАУ. 1-3
дование мясной отрасли. Купрее- ' 2023. _ 121 с.
Раздел 2: Комплексные нко. Х.
технические решения по М. Иса-
обработки и разделки ев, С. Х.
туШ Животных, обвалки Исаев [и
и жиловки мяса, измель- др.].
чения мяса и мясопро-

дуктов : учебно-
методическое пособие_
Текст : электронный //
Лань : Электронно-

библиотечная система.
_ ШКЬ:

Миры: _ сгІапТюокісоЩ _'Ьоо
1я385ҐЁ1

ГО

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технологическое оборудова-
ние» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и пере-
работки продукции Животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Ме 1).

Заведующий кафедрой ў А. В. Молчанов
(по ть)
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Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Технические аспекты проектирования оборудования для производства продуктов
питания»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Техниче-
ские аспекты проектирования оборудования для производства продуктов питания» на
2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п.- 6. Учебно-методическое и инфо-
Мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
Мг
п/п

Наименование, ссылка '
для электронного

ДОСТУПЭ. ИЛИ КОЛИЧЄСТВО _
экземпляров в
библиотеке

Автор(ы) ' ' Место
издания,

издательство,
ГОД .

Используется
при изучении
разделов (из
п.4, таб.3)

2 ,,
Э 4 5

Введение в Механику
Материалов и кон-

струкций: учебное по-
собие для вузов ПВД:
Ьїтрз://е.1апЬооІ<.соп1/

ЬооК/І 755 1 О

Ю.И. Филатов 2-е изд., стер. ў Санкт-
Петербург: Лань, 2021. -
320 с. -15выё78-5-8114-

8374-7

Все разделы

Инженерная графика:
учебник
ПШ:

ЬїІрЅ://е.1апЬ001<.соп1/
Ьоок/2 12327

НП. Соро-
кин, ЕД.

~. Ольшевский,
АН. Заикина,
Е.И. Шибано-

ва

б-е изд., стер. - Санкт-
Петербург: Лань, 2022. -
392 с. - ІЅВМ 978-5-8114-

0525-1

Все разделы

б) дополнительная литература
Ме
п/п

Наименование, ссылка
для электронного

доступа или количество
экземпляров в
библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при изучении
разделов (из
п.4, таб.3)

2 д
Э 4 5

Инженерная графика:
учебное пособие

ПКЬ:
Ь'птрз ://е.1апЬооІ<.сот/

ЬооК/2 1 3 1 1 О

ВБ. Панасен-
ко

Санкт-Петербург: Лань,
2022.-168 с. Ё ІЅВМ 978-

5-8114-3135-9

Все разделы

Техническая Механика:
учебное пособие для

вузов
ИКЬ:

ЬцрЅМ/еіапЬооКсош/
ЬооК/І 56926

В.Я. Молот-
НИКОВ

2-е изд., стер. ~ Санкт-
Петербург: Лань, 2021. -
476 с. - ІЅВМ 978-5-8114-

7256-7

Все разделы



Axrya,rrasr.tpoBaHHa.f, pa6ouax [porpaMMa Aucurrrr.rrrzHsr <Texnu.lecKr{e acrreKTbr rrpoeK-
TI4poBaHI{, o6opy4oeaurs rnfl rrporr3BorcrBa npo.q}r(ToB rruraHr.rs) paccMorpe:ua:a yrBepxleHa
Ha 3aceAaHuu ra$e4prr <Texnororrrs [po[3BorcrBa u nepepa6orKr.i ilpoAyKrlr4rr xrrBorHoBo.q-

A.B. Monqanoe

!

t
.J

aJ Mexanraxa xoucrpyxuuii.
TeoperuuecKa.f, \{exaHu-
xa. ConporuBneHr4e Ma-
Tepr4anoB : yue6Hoe uo-

co6pre. - URL:
https : //e. lanbook. com/bo

oW2ll064 
l

B.-fl. Mo:ror-
HI,IKOB

C auxr-llerep6,vpr : Jlaur,
2022. - 608 c. - ISBN 978-

5-8114-1327 -0

Bce pas4enrrМеханика конструкций. В.Я. Молот-
Теоретическая механи-
Ка. Сопротивление Ма-
териалов : учебное по-

собие. - ИКЬ:
ЬпрЅ://е.1анЬооК.сош/Ьо

01021 1064

НИКОВ

Санкт-Петербург : Лань,
2022. - 608 с. - ІЅВЫ 978-

5-8114-1327-0

Все разделы

АКТУЭЛИЗИРОВаННаЯ рабОЧаЯ ПрОГраММа ДИСЦИПЛИНЬІ «ТЄХНИЧЄСКИЄ аСПЄКТЬІ ПрОЄК-
ТИрОВаНИЯ ОбОруДОВаНИЯ ДЛЯ ПрОИЗВОДСТВа ПРОДУКТОВ ПИТаНИЯ» раССМОТрЄНа И УТВЄрЖДЄІ-ІЭ.

ства» «3 1» августа 2023 года (протокол Не 1).
на заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции Животновод-

Заведующий кафедрой. д/
(подпи )

АВ. Молчанов



Лист юменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Общая технология отрасли» 

Изменения и дополнения , внесенные в рабочую программу дисциплины «Общая 

технология отрасли» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

1111формационное обеспечение дисципшшы: 

а) основная литература (библиотека Вавиловскоrо университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного Место издания, 

Используется 

п/п 
доступа 11л 11 кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

Товароведение и экспертиза мяса · О.К. 6-е изд., стер. - Все 

птицы, яиц и продуктов их Мотовилов Санкт- разделы 

переработки. Качество и Петербург : 

1 безопасность : учебное пособие Лань,2022.-

для вузов 3 16 с. 

URL: 
l1ttps://e. lanbook.co111/book/23 85 3 2 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Общая технология отрасли» 

рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и 

переработки продукции животноводства» «3 1 » августа 2023 года (протокол № 1 ). 

/ Заведующий кафедрой (аодаj{ А.В.Молчанов 

1 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Общая технология отрасли»

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Общая

технология отрасли» на 2023/2024 учебный Год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М:
п/н

' \

Наименование. ссылка для электронного Используется
а . у . Место издания, `

досп па или кол-во ›кземнляров в Автор(ы) при изучении
' , _ издательство. год

библиотеке разделов

Товароведение и у›кспертиза мяса О. К. ` 6-е изд,` стер. _ Все `
птицы. яиц и продуктов их Мотовилов Санкт- разделы
переработки. Качество и Петербург :

1 безопасность : учебное пособие Лань, 2022. _
для вузов 316 с.

[Лиц
Іптчзг/ е.ІапрооксоннўЬооІуБЅбЗ2

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Общая технология отрасли»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и
переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Мг 1).

Й (ноциўнїсь)Й
/ Заведующий кафедрой (7/ А.В.Молчанов



ДІисІ изменении и ,шно.ни^иий.
вносимых н рабшиш нроі рачщ ,дисциплины

«Фиъичсскап куилура и спорт»

Ншснсиия и ,отношения ННСССННЫС Н рабоч) ю
«(Ішшчсскан куіьцра и снорі» ны 21.03 ЁІ):-1_\чсбный мы:
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((МЕІ'ІЁМНІ'И ЧЄСКОЄ МОДСЛИрОВЕІНИС ТЕХНО

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Математическое моделирование технологических процессов»

Изменения и Дополнения. ВНСССННЫЄ в рабочую программу дисциплины
логических процессов» нг12023/2024 учебный год:

1) Считать актуштьпой следующую редакцию п. 6. Учебно-методичсское иинформационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библт-ютека Вавиловского университета):

Не
пїп

Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автощ ы) Место
изда н ня,

издательство,
год

Используется
при изучении
разделов

Экономико-Математическос
моделирование. Практическое Пособие
по решению задач в Ехсе] и К
Ітгжўдпапіит.гш'е:пи|я1цн'оосиптепІ'Зіоц-ЅІЁ І 249

Орлова
ИВ., Бич
МГ.

Москва:
Вузовский
учебник:
ИНФРА-М,
2023. - 190
с.

ВСС раЗДЄЛЫ

Заведующий кафедрой

Ак'гушІизироватитая рабочая программа
моделирование технологических процессов» рассмотрена и
кафедры «Бухгалтерский учет и статистика» <<

(поапйсь'),-*'
~`_____.

ДИС-ЦИҐІЛИ НЬІ «Математическое
у"І`ВСрЖДСї-ІЄІ На ЗаСЄДШІІ/ІИ

Т» августа 2023 года (протокол Ле І).

СИ. Ткачев



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«ЭЛеКТрОТеХІ-Іика»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ,

«Электротехника» на 2023/2024 учебный год:
ВНЄСЄННЬІЄ В рабОЧуЮ ПрОГраММу ДИСЦИПЛИНЬІ

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при изучении

разделов

Электротехника и основы
электроники: учебное пособие / _
Текст: электронный // Лань
электронно-библиотечная система. _
ШКЬ:
Ітрз://е.1апЬооІ<.сот/ЬооІ</2 10866

Н. В.
Белов, Ю.
С. Волков

Санкт-Петербург :
Лань, 2022. _ 432
с.

Все разделы

Электротехника и промышленная
электроника : учебное пособие / _
Текст: электронный // Лань
электронно-библиотечная система. _
ШКЬ:
ЬІІрЅ://е. ІапЬооКсот/ЬооК/З 06215

В. В.
Богданов,
О. Б.
Давыденко,
Е. Г.
Касаткина
[И др-1

Новосибирск :
НГТУ, 2022. _
220 с.

Все разделы

Электротехника и
практикум : учебное пособие / _
Текст: электронный // Лань
электронно-библиотечная система. _
ПКЬ:
ІтрЅ://е.ІапЬооксот/ЬооК/З28631

ЭЛЄКТрОНИКаІ Н. В.
Шаврина,
С. В.
Шлыков

Тольятти : ТГУ,
2023. _ 103 с.

Все разделы

и утверждена на заседании кафедры
роботизация» «30» августа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой

АКТуаЛИЗИрОВаННаЯ рабОЧаЯ ПрОГраММа ДИСЦИПЛИНЬІ «ЭЛЄКТрОТЄХІ-ІИКа» раССМОТрЄНа

<<Электрооборудование, энергоснабжение и

С.М. Бакиров



Лист
Лист изменений и дополнений,

14-1

вносимых в рабочую программу дисциплины
«Русский язык и культура речи»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Русский
язык и культура речи» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методнческое и
информационное обеспечение дисциплины:

б) дополнительная литература:

Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы) Место
Издания,

издательство,
год

Используется
при изучении

разделов

1 Русский язык и культура речи :
пособие
ПКЬ:
Ь'сгрз://2папіишсот/сатаІоЁ/ргооисї/1042214

учеб. Л.А.
Константинова,
Л.В. Ефремова,
НН. Захарова
[И др-І-

Москва :
ФЛИНТА,
2019. - 187 с.
- ІЅВЫ 978-5-
9765-1865-0.

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Русский язык и культура речи»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Иностранные языки и культура речи»
,«_1_([2› августа 2023 года (протокол Ле 1).

Заведующий кафедрой @Л
(подпись)

Э.Б. Калиниченко



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«История мировой культуры» 

 

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «История 

мировой культуры» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

 

№ 

п/

п 

Наименование, ссылка для     

электронного доступа или кол-во 

экземпляров в библиотеке 

Автор(ы)  

Место издания, 

издательство, 

год 

Используется при 

изучении 

разделов 

 
 
 

1 2 3 4 5 

1. Мировая  культура и  искусство: 

учебное пособие 

https://znanium.com/catalog/produ

ct/1929159  

Толстикова И. 

И. 

Москва: 

ИНФРА-М, 

2023 

1-18 

2. История русской материальной 
культуры: учебное пособие 
https://znanium.com/catalog/produ
ct/1976194  

Беловинский 
Л. В. 

Москва: 
ИНФРА-М, 
2023 

17-18 

3. История русской культуры IX 
— начала XXI века: учебное 
пособие  
https://znanium.ru/catalog/product
/1913320  

Кошман Л.В. Москва: 
Норма: 
ИНФРА-М, 
2023 

17-18 

 
 
 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «История мировой культуры» 

рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Социально-гуманитарные науки» «21» 

августа 2023 года (протокол № 1). 

 

 
 

Заведующий кафедрой     И. А. Ножкина 

                                                                                           (подпись) 

 
  

Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«История мировой культуры»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «История
мировой культуры» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование, ссылка для
электронного доступа или кол-во

экземпляров в библиотеке
Авт0р(ы)

Место издания,
издательство,

год

Используется при
изучении
разделов

2 3 4
Мировая культура и искусство:
учебное пособие
ЬЦрЅ://2наніиш.сош/саїаІод/ргосіи
сг/ 1929 159

Толстикова И.
И.

Москва:
ИНФРА-М,
2023

История русской материальной
культуры: учебное пособие
ЬНрЅ://2паніин1.сош/саїаІод/ргоди
сІ/1976194

Беловинский
Л. В.

Москва:
ИНФРА-М,
2023

17-18

История русской культуры ІХ
_ начала ХХІ века: учебное
пособие
ЬНрЅ://2паніин1.Ш/саїа10,2/рг0(їисг
/1913320

Кошман Л.В. Москва:
Норма:
ИНФРА-М,
2023

17-18

Актуализированная рабочая программа дисциплины «История мировой культуры»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Социально-гуманитарные науки» «21»
августа 2023 года (протокол М.) 1).

Заведующий кафедрой
(подпись)

И. А. Ножкина

https://znanium.com/catalog/product/1929159
https://znanium.com/catalog/product/1929159
https://znanium.com/catalog/product/1976194
https://znanium.com/catalog/product/1976194
https://znanium.ru/catalog/product/1913320
https://znanium.ru/catalog/product/1913320


Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины
. (Неорганическая химия)>

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую процрамму ДиСЦИПJIИНЫ

<Неорганическая химия>> на 2023 l 2024 1чебный год :

1) Считать актуа;rьной следуюIцytо реджцию п. б. Учебно-методическое и

информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

ДктуализированнаJI рабочая прогрЕlI\{ма дисципJIины <Неорганическая химия>

рассмотрена и утверждеЕа на заседании кафедры кобщеобразовательные дисциплины)
<З0> августа2023 года (протокол Nч 1).

Заведующий кафедрой В.Н. Буйлов

Ns
г/п

Наименование,
ссьшка для электронного доступа

уцlи
КОЛиIIеСТВО ЭКЗеМIIJUIРОВ В

библиотеке

Автор(ы) Место
изданиrI,

издательство,
год

Используется
при изучении

ршделов

l Общая и неорганическая химиJI.

httrrs ://e.la п book.cilnl/book/
Ахметов, Н.

с.
Санкт-Петербург:
Лань,202З

|-|,7

2 Неорганическая и анЕ}питическая

химиJI. Аналитическая химиlI:

1"rебник
hýрх#е-Iзrз}оq}:_,qаmllЬрQН_2_Ц5_ý9

Егоров, В.В.,
Воробьева

Н.И.,
Сильвестрова

и.г.

Санкт-Петербург:
Лань,2022

18-25

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Неорганическая химия»

Изменения и дополнения,
«Неорганическая химия» на 2023/2024 учебный год:

внесенные в рабочую программу дисциплины

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование,
ссылка для электронного доступа

или
количество экземпляров в

библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при изучении

разделов

Общая и неорганическая химия.
ШШЅ:./'/е.1апЬооІ<.сот/Ьоок/

Ахметов, Н.
С.

Санкт-Петербург:
Лань, 2023

1-17

аНаЛИТИЧЄСКаЯ

ХИМИЯ:
Неорганическая и
химия. Аналитическая
учебник
1тр$3//е.1апЬооІ<.сот/Ьоок/2 'І 1559

Егоров, ВВ.,
Воробьева

Н.И.,
Сильвестрова

И.Г.

Санкт-Петербург:
Лань, 2022

18-25

Заведующий кафедрой

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Неорганическая химия»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Общеобразовательные дисциплины»
«30» августа 2023 года (протокол Ме 1).

(подпись)



Лист изменеЕий и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

<<Аналитическая химия и физико-химические методы анализа)

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
<сАналитическая химия и физико-химические методы анализD> lяa202312024 уrcбный
год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. б. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Акryализированнaul рабочая программа дисциплиЕы <<Аналитическая химия и
физико-химические методы анализа) рассмотрена и уtверждена на заседании кафедры
<Общеобразовательные дисциплиньD <30> августа2O2З года (протокол J\Ъ 1).

Заведующий кафедрой В.Н. Буйлов

Ns
Tl/rl

Наименование,
ссьUIка дIя электронного доступа

иlIи
количество экземшIяров в

библиотеке

Автор(ы) Место
изданум,

издательство,
год

Используется
при из}пrении

рiвделов

1 Аналитическая химиrI и физико-
химические методы анаJIиза: 1^rебно-
методическое пособие
lrtфs://e,larr_b_oo_k._g,-o".:pibookl391_283

Т. В. Рогова,
в. А.

Арляпов, М.
Г. Зайцев, А.
С. Харькова

Тула: ТулГУ,202З Все разделы

2 Аналитическая химиlI и физико-
химиtlеские методы анализа.
Лабораторные зашIтиJl: 1чебное
пособие для вузов

h*р*t#s-.]Фhs_Ok,-сз:ýt/Ь{рkДgOý"7_2

з.ш.
Мухидова

Санкт-Петербург:
Лань,2024

Все разделы

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Аналитическая химия и физико-химические методы анализа»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Аналитическая химия и физика-химические методы анализа» на 2023/2024 учебный
год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Не Наименование,
ссылка для электронного доступа

или
количество экземпляров в

библиотеке

Место
издания,

издательство,
год

Автор(ы) Используется
при изучении

разделов

Аналитическая химия и физико-
химические методы анализа: учебно-
методическое пособие
Ётрз://е.'ІапЬооксот/ЬООЮЗЄУ 12 83

Т. В. Рогова,
В. А.

Арляпов, М.
Г. Зайцев, А.
С. Харькова

Тула: ТулГУ, 2023 Все разделы

Аналитическая химия и физико-
химические методы анализа.
Лабораторные занятия: учебное
пособие для вузов
Миры/1%.ІапЬооіссот/ЬооК/З80579

З.Ш.
Мухидова

Санкт-Петербург:
Лань, 2024

Все разделы

Заведующий кафедрой

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Аналитическая химия и
физико-химические методы анализа» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Общеобразовательные дисциплины» «30» августа 2023 года (протокол Ле 1).

(подпись)
В.Н. Буйлов



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

<Физическая и коллоидная химия)

,Щополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины кФизиче-
скаJI и коллоиднчж химия)) на202З12024 учебный год:

В рабочую программу дисциплины внесены следующие изменения:

б. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

б) дополнительная литература:

1. В список дополнительной литерат}ры добавлен новый источник:

АктуализированнаlI рабочая программа дисциплины <ФизическаJI и коллоиднаJI
химия) рассмотрена и утверждена Еа заседании кафедры кМикробиология и биотехноло-
гия> <28> августа 202З года (протокол }lЪ1).

Заведующий кафедрой О.С. Ларионова

лъ
г/п

Наименование, ссылка дJIя электронного
доступа или кол-во экземпляров в библио-

теке
Автор(ы)

Место издания,
издательство,

год

Используется
при из)чении

рiвделов
(из п. 4, таб.

з)
1 2 a

J 4 5

1

Физическая и коллоидная хиN,Iия :

учебное пособие для вузов
Текст : электронный ll Лань : элек-
тронно-библиотечная система,
URL : ilt t ps :i iс. l ir ntloo]i, со lтrliзо*]ii 2 1 5 7 i{]

Р, М. Кумыков,
А. Б. Иттиев

Санкт-
Петербург :

Лань, 2022. -236 с.

Все раздельi

Лист изменений и дополнений,
ВНОСИМЬІХ В рабочую ПрОГраММу ДИСЦИПЛИИЬІ

«ФИЗИЧЕСКЗЯ И КОЛЛОИДНаЯ ХИМИЯ»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу Дисциплины «Физиче-
ская и коллоидная Химия» на 2023/2024 учебный год:

В рабОЧуЮ ПрОҐраММу ДИСЦИПЛИНЫ ВНЄСЄНЫ СЛЄДуЮЩИЄ ИЗМЄНЄНИЯІ

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

б) дополнительная литература:

1. В список дополнительной литературы добавлен новый источник:

Наименование, ссылка для электронного
доступа или кол-во экземпляров в библио-

теке
Автор(ы)

Место издания,
издательство,

год

Используется
при изучении
разделов

(из п. 4, таб.
3)

2 д
Э 4 5

Физическая и коллоидная химия
учебное пособие для вузов
Текст: Электронный // Лань
тронно-библиотечная система.
ПКЬ: Ітїірыдс.іанЬооКсот/ЪоокЁ 1 5750

ЭЛЄК-

Р. М. Кумыков,
А. Б. Иттиев

Санкт-
Петербург :

Лань, 2022. _
236 с.

Все разделы

Заведующий кафедрой

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Физическая и коллоидная
Химия» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Микробиология и биотехноло-
гия» «28» августа 2023 года (протокол МЛ).

ОС. Ларионова



.›Іис| изменснии и ,юишиенийч
вшъсииых в рабочую ирт ранчу РШсцпіынны

«Биоміи'ты

Пшенцння и _шпшнсниьм пнгссппые в рабочую пршрамму дшцшщцшы
Лишшт'ня» н;12412.`~ 2(_!241«чсбныіі мы:

Іъ (Дчишть цкцшшши сжщмщш фщакшио шыиункш (а) и 6. .\'чсбии-
истцнчггкпє и ишішриаииоиное обеспечению дисциплины:

а) псиовпая цнпсрац'ра (библшшкц Вавиловского уиивсрситста):

Нгшисшщщииц. двшріш Мыши [Шшпьтушньї
И ` ССЁ,Ё_.!~Ц1_'І.ПІ '5,1»`.^Ъ\›]\<)НН\`›ІН `НЦ КУПИ НДР ІІРН НЁЪ 'ІСНРН

[Кі-їЦСЛНР,

Н'ЗЦЦНН'ІМ

П і ки ции-дым иысипдьцпнн н Оиічттш: ПЧДЦТСҐІЬС І Ш 7.

мы
Вшиитк Нц||шлы_[ьиыи
В К

Ічниіъгня: учсбищ кжшыбпс ВЦ'С ;\;1;'._'Іс'1 Ы
щ'цдыдичщісдьскии `
Н ижш ыро. [дкпіі Т
1прущжугПСНЕЕЫП `

` ушнарцшш ин, `
\ НН. Лыбдшшцми и. \
\
\ ЗЮЁЪ

АНіІ_\"›11_ІІППРПЬ'ДІПНАН [ЖІІАІНЧЦЯ ПрОГріІММДІ ,[НШІННЛНПЫ ~<БІїПГІНГПЯ>› РДІССМПІРЦНІІ П
ущрлцсны нм ззъсцццнии к4<_[_›сц|эь1 ~ГИЫрЦЮПнГНЯ. Ішщшгия жшюгпык п биоїюгня» «ЁІ ›
ан! усы 11'123 шіш (проюкш Х: І).

'Юных шпшіі ь11(2›:_1рпи , ІІ, А, Нушшсип
гшуириь'ї



Лист измеIIеЕий и дополненийо
вносимых в рабочую проrрамму дисцпплпны

<<Биохимип>

Изменения и допоJIнения, 
""""""""r" 

в рабочую прогрtlмму дисципJIины
кБиохимия > на 202З 12024 учебньй год:

1) Считать актуа.ltьной следующую редакцию п. б. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисцпплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Актуа;lизировllннш{ рабочая програJ\,Iма дисципJIины <Биохимия>) рассмотрена и

угверждена на заседании кафелры кМикробиологии и биотехнологии) к28> августа2O2З
года (протокол J\b 1).

Ns
лlп

Наименование,
ссылка для электронного доступа иJIи
количество экземшrяров в библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при из)лении

разделов

1 Практиlсум по биохимии: 1"rебное
пособие
URL: httрs:i/е.lапЬооk.соm/Ъооk/З 92а99

Лелевич В.
в.,
Леднева И.
о.,
Пеryшок
н. э.,
Виницкая
А. г.

Гродно: ГрГМУ,
2022. - 4|2 с, -ISBN 978_985-595-
696-0

Все разделы

2 Биохимия: 1"rебное пособие
URL: https:/ie.lanbook.com/book/З З8252

/ Стрыгин
А.в.,
Толкачев
Б. Е.,
Доценко А.
м
Морковин.,
Е.и

Волгоград:
ВолгГМУ,2022.-
|З2 с. - ISBN 978-
5-9652_0820-3.

Все разделы

J Биохимия животньIх: 1"rебное пособие:
URL: https://e.lanbook.com/book/2 1 1 9З 1

конопатов
ю. в,
васильева
с, в.

Саtпtт-Петербург :

Лань,2022.-З84
с. - ISBN 978-5-
81 14-182з-7.

Все разделы

Заведующий кафедрой О.С. Ларионова

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Биохимия»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, ВНЄСЄННЬІЄ В рабОЧуЮ ПрОГраММу ДИСЦИПЛИНЫ

«Биохимия» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Ле Наименование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при изучении
разделов

1 Практикум по биохимии:
пособие
ЫКЬ: ЬггрЅ://е.1апЬооК.сот/ЬооІ</392099

учебное Лелевич В.
В.,
Леднева И.
О.,
Петушок
Н. Э.,
Виницкая
А. Г.

Гродно : ГрГМУ,
2022. _ 412 с. _
ІЅВЫ 978-985-595-
696-0

Все разделы

2 Биохимия: учебное пособие
ПКЬ: ЬпрзМ/е.1апЬооК.сот/ЬооІ</33 8252

/ Стрыгин
А. В.,
Толкачев
Б. Е.,
Доценко А.
М
Морковин . ,
Е. И

Волгоград :
ВолгГМУ, 2022. _
132 с. _ ІЅВЫ 978-
5-9652-0820-3.

Все разделы

3 Биохимия животных: учебное пособие:
ПКЬ: Ьггрз://е.1апЬооК.сот/ЬооІ</21 1931

Конопатов
Ю. В,
Васильева
С. В.

Санкт-Петербург :
Лань, 2022. _ 384
с. _ ІЅВМ 978-5-
8114-1823-7.

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Биохимия» рассмотрена и
утверждена на заседании кафедры «Микробиологии и биотехнологии» «28» августа 2023
года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой зі
(Іїбёднись)

і»

О.С. Ларионова



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Математическое моделирование и анализ данных» 
 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Математическое моделирование и анализ данных» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (Электронно-библиотечная система znanium): 

 

№ 

п/п 

Наименование, ссылка для     

электронного доступа или кол-во 

экземпляров в библиотеке 

Автор(ы)  

Место издания, 

издательство, 

год 

Используется 

при изучении 

разделов 

(из п. 4, таб. 

3) 
 
 

1 2 3 4 5 

1.  Экономико-математическое 

моделирование в управлении 

бизнесом: учебник 

https://znanium.ru/catalog/document?

id=440787 

Е.В. Бережная, 

В.И. Бережной, 

О.В. Бережная 

Москва: ИНФРА 

–М, 2024 

Все разделы 

2.  Экономико-математическое 

моделирование: практическое 

пособие по решению задач в 

EXSEL и R  

https://znanium.ru/catalog/document?

id=421249 

И.В. Орлова, 
М.Г. Бич 

Москва: 
Вузовский 
учебник: 
ИНФРА-М, 2023 

Все разделы 
 

б) дополнительная литература  
 

№ 

п/п 

Наименование, ссылка для     

электронного доступа или кол-во 

экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) 

 

Место издания, 

издательство, 

год 

Используется 

при изучении 

разделов (из п. 

4.3) 
 

1 2 3 4 5 

1.  Математическое моделирование 

объектов и систем управления: 

учебное пособие 

https://znanium.ru/catalog/docume

nt?id=380517 

Т.В. 

Пискажова, 

Т.В. Донцова, 

Г.Б. Даныкина 

Красноярск: 

Сиб. федер. ун-т, 

2020 

Все разделы 

2.  Системы счисления, 

алгоритмизация и 

программирование: учебное 

пособие 

https://znanium.ru/catalog/docume

nt?id=426189 

Е.П. Игнашева Москва: ИНФРА 

– М, 2023 

Все разделы 

 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «Математическое 

моделирование и анализ данных» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 

«Общеобразовательные дисциплины» «30» августа 2023 года (протокол № 1).  

 

 

Лист изменений и Дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«Математическое моделирование и анализ данных»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, ВНЄСЄННЬІЄ в рабочую программу дисциплины
«Математическое моделирование и анализ данных» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (Электронно-библиотечная система Іпаніпт):

НаИМЄНОВаНИЄ, ССЬІЛКа ДЛЯ

ЭЛЄКТРОННОГО ДОСТУПЗ ИЛИ КОЛ-ВО

экземпляров в библиотеке
Автор(ь1)

Место издания,
издательство,

год

Используется
при изучении
разделов

(из п. 4, таб.
3)

2 3 4 5
Экономико-математическое
моделирование в
бизнесом:

управлении
учебник

ЬІІрЅ://2І1апіцш.Ш/саїаІоЁ/оосишенї?
іс1=440787

Е.В. Бережная,
В.И. Бережной,
О.В. Бережная

Москва: ИНФРА
-М, 2024

Все разделы

Экономико-математическое
моделирование:
пособие по решению
ЕХЅЕЬИК

задач
ПраКТИЧЄСКОЄ

В

ЬІІрЅ://2І1апіцш.Ш/саїаІоЁ/оосишенї?
іс1=421249

И.В. Орлова,
М.Г. Бич

Москва:
Вузовский
Учебник:
ИНФРА-М, 2023

Все разделы

б) дополнительная литература

Наименование, ссылка для
электронного доступа или кол-во

экземпляров в библиотеке

Автор(ь1) Место издания,
издательство,

год

Используется
при изучении
разделов (из п.

4.3)
2 3 4 5

Математическое моделирование
объектов и систем управления:
учебное пособие
ІшрЅ://2напіцн1.Ш/саїаІоЁ/(Іосише
Ш?іс1=3 80517

Т.В.
Пискажова,
Т.В. Донцова,
Г.Б. Даныкина

Красноярск:
Сиб. федер. ун-т,
2020

Все разделы

Системы
алгоритмизация
программирование:
пособие
ІшрЅ://2напіцн1.Ш/саїаІоЁ/(Іосише
Ш?іс1=426 1 89

счисления,
и

учебное

ЕП. Игнашева Москва: ИНФРА
- М, 2023

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «МаТЄМаТИЧЄСКОЄ

моделирование и анализ данных» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Общеобразовательные дисциплины» «30» августа 2023 года (протокол М.) 1).

'Заведующий кафедрой В. Н.Бу|`і.'шн

https://znanium.ru/catalog/document?id=421249
https://znanium.ru/catalog/document?id=421249
https://znanium.ru/catalog/document?id=380517
https://znanium.ru/catalog/document?id=380517


Лист н'и-Іспснні'і п дополнений-і,
вносимых в рабочую программу дпсипплппы

1 «Психология работы н малых группах»

Измех-іеІ-Іия и дополнен-тя., внесен-Інше в рабочую программу ,тиспппдишд

«Психология работы в малых группах» на 2024/2025 учебный гол:
І
ні
ф.
__

_,
І
И

і-
_

І) Считать акгушіы-юй следующую редакцию п. б. Учебпо-мегодпческос и

пнформацпош-Іое обеспечение дІ-Ісциплш-Іы:

-' -- *_ _ а) основная литература (библиотека Вавиловского уІтВсРСИ'Ц-'ҐЩ-

Место Т Используется ї,_

издаНИЯ. при но) чепин

издательство, разделов
год ___”

Психология
Ступницкийти'здател ьство: Все разделы

' Ін'І'рЅ://2папіот.ги/са[аІоЁ/сіоситет?ісі=431824 В. П., Дашков и К,

а И ї" '
Щербакова 2023
О. И.,
Степанов В.
Е.

НаимеІ-юваІ-Іие, А втор( Ы)
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

сихология работы в малых
Актуализированная рабочая программа дисциплины «П

«Социально-гуманитарные
группах» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
пауки» «27» 08 2024 года (протокол Ме 1) .

: І

ЄдУЮЩИ'Й КафедрОй И.А. Ножкина
(подпись)



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Патеитоведение»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ,
«Патентоведеиие» на 2023/2024 учебный год:

внесенные в рабочую программу дисциплины

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Нат-хменование,
ссылка для электронного доступа или
количество экземпляров в библиотеке

Автор(ы) Место
издания ,

издательство,
ГОД

Используется
при изучении
разделов

Патентоведение . учебное:
ІптрЅ://е. ІапЬооксот/Ьоок/339242

В. Н.
Павленко,
В. А.
Кузнецова,
Д. А.
Юшкии

Волгоград :
Волгоградский
ГАУ, 2021

Все разделы

їх) Патептоведение учебное пособие:
Іпгрэ://е.ІапЬоок.сот/Ьоок/270866

И.
Кочергин,
А. Л.
Маиакові

Новосибирск :
СГУПС 2022

Все разделы.

Ь) Защита интеллектушьной
собственности и патентоведение
учебное пособие:
Ітрз://е.1апЬоок.сот/Ьоо!</1 65628

Д. Ю.
Белан.

Омск : ОмГУПС,
2020

Все разделы

Актуализированная рабочая ПрОГраММа ДИСЦИПЛИНЬІ «ПатентоведеІ-тие»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технологии продуктов питания» «30»
августа 2023 года (протокол Мг 1).

(подпись)
Заведующий кафедрой О.С. Фоменко



Л11ст IIЗMCIICIIIIЙ II доnо.I111с1111й, 
BIIOCIIШ,IX 8 рабо•1уt0 программу ДIIСЦIШЛ\ШЫ 

«TCXIIO,rJOГIIЯ мяса 11 МЯСIIЫХ продуктов» 

Изме11ен11я 11 дополнен11я. в11есе1-111ые в рабочую программу дисциплины 
«Технолог11я мяса 11 мяс11ых r1род) ктов» 11а 2023/2024 учебный год: 

1) Сч11тать актуальной следующую редакцию n. 6. Учсб110-методическое 11 
1111формац1101шос обссnс•1с1111с д11сц11nл1111ы: 

а) ос11ов11ая шпсратура (б11бл11отска Вав11.11овскоrо ушшерс,пста): 

№ Наиме1юва1111е. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка дnя злекrрон,юго досrупа 11л11 юдания, при изучении 

кол11чсство экземпляров в б11бл11отскс 11Здательство. разделов 

ГОД - - -- -1 Ветер1111ар1ю-са~111тщJ1~ая жсIIсрп11а И.А. СПб.: Лань, Все разделы 
сырья 11 11родуктов Жl!ВОТIIОГО 11 Лыкасова. 2021 
растител ы юI·0 про11схождения. В. А. Крыг11н. 
Лабораторный практикум: учебное И. В. Безина. 
пособ11с И.А. 
ht10s://e.laпbook.co111/Ьook/l 68797 Солянская 

2 Основы б11ох11ми11 о. в. СПб.: Лань. Все разделы 
сельскохозяi1ствен,юi1 продукци11: Охрименко 2021 
учебное пособие 
l11tps://c.la11book.co111/boolJI 68971 

3 Товароведен11е 11 экспертиза мяса птицы. о. к. СПб.: Лань. Все разделы 
яиц 11 продуктов 11х 11ереработки. Мотовилов. 2022. 
Качество 11 безопасность: учебное в. м. 
пособ11е Позняковский, 
!illps://c. lм book .С()JП/Ьооk/2 3 8 5 3 2 к. я. 

Мотов11лов. 
1-1. В. т~1хонова - - ------

Актуал11з11рованная рабочая программа дисциплины «Технология мяса и мясных 
продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и 
переработю1 продукции ж11вотноводства» «31 » августа 2023 года (протокол № 1 ). 

;,щующие ,афсдро, А.В. Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вноеииык в рабочую программу дисциплины

«Технология мяса и мясных продуктов»

Изменения и ,юиолиениж внесенные в рабочую программу дисциплины«Технология мяса и 'иясиых ироду котов» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебио-методическое иинфоштациоииос обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловекот о университета):

М: Наименование. Автор(ы) Место 1 Используетсяп/п ссылка для тлектрониого доступа или издания. ї при изученииколичество экземпляров в библиотеке издательство. разделову ў _ _ год ў _ Й Й ў~ ўІ Ветеринарио-сатиттариая ›ксисрипа ` И. А. СПб.: Лаиь. Все разделысырья и продуктов животного и у Лыкасова. ` 2021
расти гельиого происхождении. В. А. Крыгин.
Лабораторный практикум: учебное у И. В. Безнна.
пособие ; И. А.

\_Шрз:тут'е._І:_1иўЬооІ\соищтооІсДтЁ797ў ф Солянская у
2 Основы биохимии ` О. В. СПб.: Лань. Все разделы1 сельскохозяйственной продукции: ї Окримеико ` 2021

учебное пособие у `_* ЩшеІапбооісотўп/Ьоок» 128971 _ у*
О. К. 4 СПб.: Лань` Все разделы
Мотовилов. т 2022.

3 т Товароведение и экспертиза ияса игицы. ї
яиц и продуктов их переработки. \
Качество и безопасность: учебное І

І
\

В М.
Позняковский`іпособие

Ішрзцї/е. ІапІтоок,соид/ІтооІс/“ЗЗЅЅЗЗ 7:.

Мотовилов.
ІІ, В. Тихонова _ _ Піц`

Актуатизированиая рабочая программа цитсциилииы «Технология мяса и мясныхпродуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и
переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Не І).

Заведующий кафедрой у АВ. Молчанов
(под тсь)

/



Л11ст IIЗJ\ICIICIIIIЙ 11 до110.r111с1111й, 
BIIOCIIJ\IЬIX 8 рабо•1ую 11рограмму ДIIСЦIШЛШIЫ 

«TCXIIOXll\lll'ICCh:ltii KOIIЧJOЛL. 11 J\111CIIOЙ отрасш1» 

Измене1111я II до110лне1111я. n11есе1111ые n рабочую программу дисциплины 
«Тсх1юх11м11ческ11i1 ко11трол1, n мяс11оi1 отраСЛJJ)) на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редак11ню 11. 6. У•1сб110-мстоди•1сское 11 
1111формащ101111ос обссnс•1с1111с д11сщ1ш111ны: 

а) ос11011на11 л1пера11•ра (б11бш1отска Па1111лонскоrо ушшерс,пста): 

№ На~ше11ова1111е. А,пор(ы) Место Используется 
п/п ссылка для злс,_.-тро11110I о доступа 11.111 11здания, при юучении 

кол~1чество экземпляров в б11бл110теке издательство, разделов 

год 

1 Ко,щепцня НАССР на малых 11 средII11х Л. В. До1,,,е,1ко. СПб.: Лань. Все разделы 
предприятиях: учебное пособие Е. А. 2021 
l1ttns://e.la11book.co111/Ьook/152480 Ольховатов 

2 Управлен11с ка,,еством продукцI111. 1-1. и. СПб.: Лань, Все разделы 
Пищевая прО~IЫШЛСНI/ОСТЬ. Для Дунче11ко. 2020 
бакалавров. Учсб1111к м.п. 
htti:1s:LL е. lan book.comLbookL129 2 2 5 Щетинин. 

в.с. 

Янковская 
3 Товароведею1е 11 :жсперт11За мяса птIщы. о. к. СПб.: Ла1iь, Все разделы 

я,щ 11 продуктов 11х переработк11. Мотовилов, 2022. 
Качество II безопас,юсть: учеб1-юе в. м. 
пособ11е Поз11яковск11i1. 
URL: l111ps://~.lai1lюnh..co111/Ьtюh.123!;~32 к. я. 

Мотов илов, 
1-1. В. Тихонова 

Актуал11з11рооанная рабочая программа дисциплины «Технохимический контроль в 
мясной отрасл11» рассмотрена 11 утверждена на заседаr1и11 кафедры «Технология 
проюводства II переработки проду1щн11 ж11вопюводства>> «31 » августа 2023 года 
(протокол № 1 ). 

/з•щующ,й "федроЯ А.В. Молчанов 

Лист изменений н .'юнолнсннй,
вносимых в рабочую программу днсннплииы

«Техпохииический контроль в мисиой отрасли»

143меиеиня н дополнения. внесенные в рабочую программу Дисциплины«Техиохнмнческнй контроль в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию и. б. Учебно-методичсское иинформационное обеспечение ттттстттттт.'ттт||ь|:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М: ` Наименование. Автором) \ Место Используется_ п/п у ссылка ,тля мсктроииото ,тосту па или і издания. при изучении_1 количество экземпляров в библиотеке ` издательство` разделов
2.7, , ,_ , Й _ і Йўп Й ,ў __*ЙЙЙ__,,Й` __\ І ` Концепция НАССР на матых н средних і Л. В. Доиченко. СПб.: Лань. Все разделыу предприятиях: учебное пособие у ~. А. 2021

у _ \ Ітир×://е_.ІаиЬооксопт/ЬоокЧ52480 _ _т Олвховатов _
2 ї Управление качеством продукции. т . И. \

' ` Пищевая пгюмьниленность. Для \ Дунчеико. |
1 т бакалавров. Учебник М. П. 1
т 1 ті 5: е.ІапЬооІ<.сот родкД2Щ \ Щегинин.іічьі ж. Г

Ц _ _ ` Янковская
І 3 т Товароведение и экспертиза мяса птицы. `
т \ яиц и продуктов их переработки. І

< ` Качество и безопасность: учебное _ . М.
\ пособие у ІІоитяковскнй.
ЫКІ.: Ітнр× е Іаи!'›оо|\.сот ЬооІ× 238<32 _ К_ }|_

Мотовилов,

Ё'ПўбтсўўЛаиь. *у Все разделы
2020

к.|у спбдлётд Й ўвсёраЗдЁІГО.
Мотовнлов. 2022.

Ш

_, Ц_ у Н. В. Тихонова Ъ

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технохимический контроль в
мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол Не І ).

АВ. МолчановЗаведующий кафедрой



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Производственный учет и отчетность в мясной отрасли»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Производ-
ственный учет и отчетность в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6. Учебно-
методическое и информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М: Наименование, ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов 1 из
экземпляров в год п.4, таб.3)
библиотеке

1 2 3 4 5
1. Учет затратч калькулиро- Е. И. Ко- Санкт-Петербург : Лань, 2022. Все разделы

вание, бюджетирование стюкова, _ 368 с. __ ІЅВМ 978-5-8114-
в отраслях производ- В. С. 1742-1
ственной сферы : учеб- Яко-

ное пособие венко, И.
Б. Ман-

ШКЬ: жосова,
>,./ 2 'Ітрь_./е.1тЬооксот/Ьоо С'А~Ту_

1\/31_1787 їнин _

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Производственный учет и 9т~
четность в Мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства и переработки продукции Животноводства» «31» августа 2023 года (протокол
М: 1).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов



Лист изменений и дополнений,

вносимых в рабочую программу дисциплины

«Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Ветеринарно-

санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и

информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование, Автор(ы) Место Использует

ссылка для электронного доступа или издания, ся при

количество экземпляров в библиотеке издательство, изучении
год разделов

Ветеринарно-санитарная экспертиза Т. В_Савостина Санкт- Все разделы

молока и молочных продуктов: учебник Петербург: Лань,

для вузов
2022.

ПКЬ:
Ітрз://е.ІалЬооКсот/ЬООКЮ 1 8909

Ветеринарно-санитарная экспертиза с М.Ф_ Боровков, Санкт- Все разделы

основами технологии и стандартизации ВП. Фролов, Петербург: Лань,

продуктов животноводства: учебник для С.А. Серко 2023.

вузов
ШКЬ:
Ьщэз://е.1апЬооІ<.сош/ЬооІ</392789

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза

мяса и мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Болезни

Животных и ВСЭ» «30» августа 2023 года (протокол Ме 1) //`

Заведующий кафедрой С.О. Лощинин



Лист изменений и дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Проектирование предприятий мясной отрасли►► 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 
«Проектирование предприятий мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 
информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловскоrо университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного 

Место издания, 
Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке оазделов 

1 
2 Проектирование предприятий п . с. Донской Г АУ, 1-1 О 

мясной отрасли : учебное пособие / Кобыляцкий 2021 . - 200 с. 
l1ttps://e.la11book.com/book/2 l 6740 

3 Проектирование и основы н. в . Санкт-Петербург : 1-28 
промстроительства предприятий по Тимошенко, А ГИОРД, 2019. 
переработке сырья животного .М. Патиева, А. 

происхождения : учебное пособие / в. Кочерга [и 

httgs:/ /пе,,v .z11an i ш11 . со111/саtа lo gLgrodll др .] . 

ct/ 1088359 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Проектирование 
предприятий мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «З 1 » августа 2023 
года (протокол № l ). 

/ Заведующий кафедрой А.В.Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Проектирование предприятий мясной отрасли»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«проектирование Предприятий мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование ссылка я Использ етсгде , дл электронного Место издания, У
дост па или к - экземпля в в Авто ы п и из чении

П/П у ол во ро р( ) издательство, год р убиблиотеке разделов

2 Проектирование предприятий П. С. Донской ГАУ, 1-10
мясной отрасли : учебное пособие/ Кобыляцкий 2021. _ 200 с.
Ітрз://е.ІапЬооК.сот/Ьоок/2 16740

3 Проектирование и основы Н. В. Санкт-Петербург : 1-28
промстроительства предприятий по ТИМОШЄНКО, А ГИОРД, 2019.
переработке сырья животного -М~ ПаТИЄВа, А~
происхождения : учебное пособие/ В- Кочерга [и
ЬІІр$://лс\у.2папі[пилот/стаІоц/ргосіи др'1'
001088359

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Проектирование
предприятий мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023
года (протокол Ме І).

Заведующий кафедрой А.В.Молчанов
(подпи )



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Охрана Труда на мясоперерабатывающих предприятиях»

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Охрана
труда на мясоперерабатывающих предприятиях» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование, ссылка для электронного Используется У
Место издания,доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) при изучениииздательство, годбиблиотеке разделов

Охрана труда на пищевых Инюкина, Т. А. Краснодар : Все разделы
1 предприятиях : учебное пособие/ КубГАУ, 2019. _

\ ІШрз;//с.[апЬооІссот/Ьоок/І96493 132 с.

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Охрана труда на
мясоперерабатывающих предприятиях» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023
года (протокол Ме 1).

1

Заведующий кафедрой А.В.Молчанов
(под ь)



Лнст IIЗMCIICllllli 11 ДOllOЛIICIIIIЙ, 
IIIIOCIIМЫX II paбO'l}'IO программу ДIIСЦИПЛIIIIЫ 

«Нау•111ыс основы проюnолства мясных r1роду1,.-тоо» 

Из,1ене1111я 11 ,1ополнсI111я. внесенные в рабочую программу днсциптшы «Научные 
основы I1ронзводства мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год: 

1) Счнтать ак1~уальноii следующую редакцню 11. 6. Учсб110-мстод11•1сскос 11 
1111фop\laJЩOIIIIOC обсс11счс1111с ДIICЦIIIIЛIIIIЫ: 

а) ос110011ая л111 сра1)1ра (б11бл11отска Вао11лооского у1111всрс11тста): 

№ На11\lе11оваю1е. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка ,1,1Я JЛeKTJIOIIIIOI О доступа IIЛII издания, при изу•1ении 

кол11чество зюсмпля1юв в б11бл1ютске издательство, разделов 

год 
1 Научные ОСIЮВЫ производства о.в. Санкт- Все разделы 

рыбопродупов: учеб. пособ11е Бредих,та. Петербург: 
l111gs://e.lanlюok.con1/Ьook/ 140727 С. А. Бредихин, Лань, 2020 

М. В. Новикова 
2 Основы б1юхнм1111 о.в. Санкт- Все разделы 

сельскохозяiiстве11ной продукцн1I: Охрименко Петербург: 
учебное пособ11е Лань. 2021 
l11tos://e.lanbook.co111/book/16897 I 

3 Товароведение 11 экспертиза мяса птицы. о. к. Санкт- Все разделы 
яиц II продуктов 11х переработк11. Мотовило в. Петербург: 
Ка11ество 11 безопасность: у•1ебное В. М. Лань. 2022 
пособ11е Позняковск11й. 
URL: l111ps://e.lanlюok.co111/book/238532 к. я. 

Мотовнлов, 
Н. В. Т11хо1юва 

Актуализнрованная рабочая программа дисциплины «Научные основы 
производства мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 
«Технология производства 11 переработкн продукцнн животноводства» «31 » августа 2023 
года (протокол № 1 ). 

(заведующий кафедрой А.В. Молчанов 

- ---------------

Лист изменений и дополнений.
виосимы.\ в рабочую программу дисциплины

«Научные основы производства мясных продуктов»

Изменения н лополнетитя. внесенные в рабочую программу дисциплины «Научныеосновы производства мясных иролу ктои» на 20230024 учебный год:

І) Считать актуатьиоіі с.те.'1_\то|п_\то редакцию п. 6. Учебно-мстодичсское иинформационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
Й-, *_,Йп

Наименование. І Автор(ы) Место у Используется
П/П ССЫІІКЦ ,І'ІЯ )ЛСІ\'ГРОННОІ О ДОСТ) На ІІ.'ПІ 1 ІІЗДЕІННЯ. При НЗУЧЄНИ"количество чк вемпля ров в библиотеке издатсл ьство` разделов_ ї , _ _" 2 ,_ ,вы , ,\ І Научные основы производства О. В. Санкт- Все разделыї рыбопродуктов: учеб. пособие Бредихнна. Петербург:

ІнІр5://е.ІапЬоокссЩ/Ьоок/140727 С. А. Бредихин. Лань. 2020
Й ц ў _ _ Й ў _ М_.В. Новикова *_ *ў

2 Основы биохимии ї О. В. Санкт- Все разделыї сельскохозяйственной продукции: { Охрименко Петербург:
учебное пособие ї Лань. 2021

*[ттірзж'1е.ІаўпЬооКсотп/[іоокт168971 _* *д ў *ў *ў _ ў
3 Товароведение и экспертиза мяса птицы. 1 О. К. Санкт- Все разделы

у яиц и продуктов их переработки. ` Мотовилов. Петербург:
` Качество н безопасность: учебное В. . Лань. 2022Ё

пособие Позняковскип.
' ШКЬ: іиіры/УеІапЬооксопт`ЬооІ< 238532 ` К_ Я, ї

р Мотовнлов.
Ґ ў #4 Н. В. Тихоновадт ў ` ё

Актуализпровапная рабочая программа штсциплины «Научные основы
производства мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023
года (протокол М: І).

ў
Заведующий кафедрой СД А.В. Молчанов

(пОЙпись)
/

у



Лист изменений и дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Технологическое оборудование мясной отрасли»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Техноло­
гическое оборудование мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию и. 6. Учебно-методическое и 
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

№
п/п

Наименование, ссылка 
для электронного 

доступа или количество
экземпляров в 

библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется 
при изучении 
разделов (из 

п.4, таб.З)

1 2 3 4 5
1 Проектирование техно­

логического оборудова­
ния пищевых произ­

водств : учебное пособие 
— Текст : электронный // 

Лань : электронно­
библиотечная система.

— ШН:
ййрз://еЛапЬоок.сот/Ьоо

к/210725

И. А. 
Хозяев

/. — Санкт-Петербург : Лань, 
2022. — 272 с. —

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технологическое оборудова­
ние мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология про­
изводства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол № 
1).

Заведующий кафедрой
(подпись)

А.В. Молчанов

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Технологическое оборудование мясной отрасли»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Техноло-
гическое оборудование мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Ме Наименование, ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
Экземпляров в год п.4, таб.3)
библиотеке

1 2 4 5
1 Проектирование техно- И. А. /. _ Санкт-Петербург : Лань, Все разделы

логического оборудова_ Хозяев 2022. _ 272 с. _
ния пищевых произ-

водств : учебное пособие
_ Текст : электронный //

Лань : электронно-
библиотечная система.

_ ШКЬ:
ЬЪІрЅ://е.1апЬоок.сот/Ьоо

Ш210725

Ю)

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технологическое оборудова-
ние мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология про-
изводства и переработки продукции Животноводства» «3 1>> августа 2023 года (протокол Мг
1).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист 14-1 
 

Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Организация и планирование производства на предприятиях мясной отрасли» 
 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Организация и планирование производства на предприятиях мясной отрасли» на 

2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

б) дополнительная литература: 

 
№ 

п/п 

Наименование,  

ссылка для электронного доступа или  

количество экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) Место  

издания,  

издательство, 

год 

Используется 

при изучении 

разделов 

 

1 Организация производства, экономика 

и управление в промышленности. 

Учебник. 2 издание дополненное и 

переработанное. 

https://znanium.ru/read?id=431695 

Р.С. 

Голов и 

др.  

Москва: Дашков и 

К, 2023 

Все разделы 

 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «Организация и планирование 

производства на предприятиях мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании 

кафедры «Проектный менеджмент и внешнеэкономическая деятельность в АПК» «31» 

августа 2023 года (протокол № 1).  

 

 

Лист 14-1

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«Организация и планирование производства на предприятиях мясной отрасли»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, ВНЄСЄННЬІЄ В рабОЧуІО ПрОГраММу ДИСЦИПЛИНЬІ

«Организация и планирование производства на предприятиях мясной отрасли» на
2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

б) дополнительная литература:

Не Наименование, Автор(ь1) Место Используется
п/п ссылка для электронного доступа или издания, при изучении

количество экземпляров в библиотеке издательство, разделов
год

1 Организация производства, экономика Р.С. Москва: Дашкови Все разделы
и управление в промышленности. Голови К, 2023
Учебник. 2 издание дополненное и др.
переработанное.
ЬІІрЅ ://2папіцш.Ш/теа(1?іс1=43 1695

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Организация и планирование
производства на предприятиях мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании
кафедры «Проектный менеджмент и внешнеэкономическая деятельность в АПК» «31»
августа 2023 года (протокол Не 1).

ыыы Штат [И И
ПОД; І ИС Ъ



Л11ст юмснс,11111 11 до1юл11с1ш11, 
8ll0CIIMl,JX 8 рабо•1у10 программу ДIICЦIIIIЛJIIIЫ 

«Ос11001,1 тсхшI•Iсского рСГ)'.1111юваI111I1 в мяс11011 отрасл11» 

Измеf1е1-111я 11 допол11еI11Iя. внесенные в рабочую программу дисциплины «Основы 
техI-IIIчсскоI о рег~ ;lltpOBШIIIЯ 13 \IЯCIIOi1 отраслI1» lla 2023/2024 учебный год: 

1) Счнтать ак1уальноi1 следующую редакuню 11. 6. У•1сбно-мстод11ческое 11 
1111формаш1он11ос обсс11с•1с1111с д11сц~штшы: 

а) ос11ов11аII mпcp:tl)1pa (б11бл11отска Вав11ловского ушшсрс11тета): 

№ На11~1енование. Автор(ы) Место Используется п/п ссылка для электронного доступа 11лII 11здания, при изу1Iении 
кош1чество экземпляров в бибтютекс юдател ьстоо, разделов 

год 
1 Основы техIтческого реГ) л11роош11Iя Т.В. Рс111яеоа СПб.: Лань. Все разделы 

ка•Iестоа тIщсооi1 продукшIи 2020 
Ста1щарппация метрология оценка 
соответствия: учебное пособне 
l1llps://i-eade1·. lanbook.co111l\10ok/ 130191 #2 

2 Концспц11я I IЛССР на ~Iа:11,Iх 11 среюIIIх Л. В. СПб.: Лань, Все разделы 
предпр11ящя,-: учсб1юс посо611е До11чеико. 2021 

J 111112s://e.la11book.co111/\юok/ 152480 Е.А. 

Ольховатов 

Актуалю11рова1н~ая рабочая програшIа дисциплины «Основы технического 
реrул11рова~шя 13 мясноi1 отраст1» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 
«Технологня про11зводства II переработки продукции живопюводства» «31» августа 2023 
года (протокол № 1 ). 

/ За,едующ"" ,афедрой А.В. Молчанов 

Лист изменений н дополнений.
вносимых в рабочую програмщІ дисциплины

«Основы технического ретутнровання в мясной отрасли»

Изменения тт .'1ополиения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Основытехническото рст_\›нтротниитя в мясной отрасли» на 202312024 учебный год:

І) Считать актугыыюй слсл_\тоти_\ю редакцию н. 6. Учсбио-методическое нинформационное обсепечентте дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
І.е Наименование` Автор(ы) Место Использусттдп'п ссылка для электроники о ,тостъ па или с издания. при изучении `количество экземпляров в библиотеке т тдатсльство. разделов

к 2 . _ _ , , Год .І Основы технического рег_\лироваиия ТВ. Ретпяева ў СПб.: Лаиь. Все разделы` качества пищевой проц)` кции 2020т Стандарттпация метрология оценка
т соответствия: учебное пособие

ў И тітшїі [гсаоетїІаўпІтооксонт ІиюІоЦОІЧІ#1;Ы`Й _ *Ні _2 Концепция ІІАССР на ма.ты\ и средних т Л. Вс СПб.: Лань. Все раЗдЄЛЫпредприятиях: _\чебное пособие Доиченко. 202!
Ітирзп«еІаиЬоеЩсонт/Ьдщк [52380 Е. А.

Ё Ольховатовц

Акцши'итрованиая рабочая программа дисциплины «Основы техническогорегулирования в мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023года (протокол М: І).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Автоматизированные системы управления в мясной отрасли»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Автома-
тизированные системы управления в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

п/п
Наименование, ссылка

для электронного
доступа или количество

экземпляров в
библиотеке

Автор(ы) Место
издания,

издательство,
год

Используется
при изучении
разделов (из

11.4. таб.3)

7 д
_) 4 Э

Автоматизированные
системы управления в

мясной отрасли: краткий
курс лекций для обуча-
ющихся на Ш курсе

направления подготовки
19.03.03 Продукты пита-
ния животного проис-

хождения

А.К.
Алейни-

ков

ФГБОУ ВО «Саратовский
ГАУ». - СаратовЧ 2021. - 92 с

Все разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Автоматизированные систе-
мы управления в мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Тех-
нология производства и переработки продукции животноводства» «3 1›> августа 2023 года
(протокол Ме 1).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист 14-1 
 

Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Управление проектами в мясной отрасли» 
 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Управление проектами в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год: 

 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

 

б) дополнительная литература: 

 
№ 

п/п 

Наименование,  

ссылка для электронного доступа или  

количество экземпляров в библиотеке 

Автор(ы) Место  

издания,  

издательство, 

год 

Используется 

при изучении 

разделов 

 

1 Управление проектами: учебник 

https://znanium.ru/read?id=444222 

А.А. 

Киселев 

Москва: Директ-

Медиа, 2023. – 460 

с. – ISBN 978-5-

4499-3517-5 

Все разделы 

 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Управление проектами в мясной 

отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Проектный менеджмент и 

внешнеэкономическая деятельность в АПК» «31» августа 2023 года (протокол № 1).  

 
 

Лист 14-1

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины
«Управление проектами в мясной отрасли»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Управление проектами в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

б) дополнительная литература:

Не Наименование, Автор(ы) Место Используется
п/п ссылка для электронного доступа или издания, при изучении

количество экземпляров в библиотеке издательство, разделов
год

1 Управление проектами: учебник А.А. Москва: Директ- Все разделы
ЬІІрЅ://2папіцн1.Ш/теад?іс1=444222 Киселев Медиа, 2023. - 460

с. - ІЅВМ 978-5-
4499-35 17-5

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Управление проектами в мясной
отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Проектный менеджмент и
внешнеэкономическая деятельность в АПК» «31» августа 2023 года (протокол Не 1).

'Заведующий кшрсдрой КЛ. І\'о;1оп,|рнн
[ІІОЛІПІСІ›)



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Введение в профессию»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Введение
в профессию» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6. Учебно-
методическое и информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М Наименование, ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (_из
экземпляров в год п.4, таб.3)
библиотеке 1

1 2 3 4 5
1. Основы технологии пи- Е. Г. Се- Санкт-Петербург : Лань, Все разделы

Щевых производств : менова. 2022. _ 92 с. _ ІЅВЫ 978-5-
учебник для бакалавров 507-44141-9

ШКЬ:
Ітрз://е.1апЬооІ\'.сот/Ьоо

І\/247328

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Введение в профессию» рас-
смотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и переработки
продукции животноводства» «3 1» августа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов



1 

Л11ст 111ме11с1111n 11 J.tOIIOЛIICIIIIЙ, 

BIIOCIIMЫX В рабочую r1рограмму ДIICЦIIПЛHIIЫ 

((Реология 11 тскстурш.1n а11ал111 мяса и мясных продуктов)► 

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисuиш1ины ••Реолог11я 

11 ТСКП)1р11ыn atta.'JIIЗ мяса " MRCIIЫX r1родуКТОВ►► на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учеб110-метод11ческое 11 

ннформацнон11Ое обеспече11не щtсцнплнны: 

а) основная литература (б11блнотека Вав1tловского у1111верс1Пета): 

№ 1 Наименование, Автор(ы) Место Ис,юльзуетси 
---, 

n/n 

1 

2 

ссылка дли электронного дос,упа или 
издания, при изуче1ти 

количество экземпляров в библиотеке издательство. разделов 

ГОД -
Реология и реомстрия пищевых масс : Волошин Е. В. Оренбург: Все разделы 

учебное пособие - 108 с. - ISBN 978- ОГУ, 2019. 

5-7410-24 19-SJ / Лань: электронно-

библиотечная система. - URL: 
!11111~: /~.la11bot,k.ci"11 book/ 160029 

Реология : практикум : учебное пособие Серегин С. А. Кемерово: Вес разделы 

1 

_ 73 ,. - ISBN 978-5-8353-2745-4 /1 КемГУ, 2020 

Лань: электронно-библиотечная 

система. - URL: 
l111_r,,: ~ . laпlщok.1..i1111 lюok - :z674 

Актуализированная рабочая программа дисциплины <<Реология II текстурный 

анализ мяса II мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 

<<Технологии продуктов питания» «30» августа 2023 года (протокол № 1). 

( 

Заведующий кафедрой 
(подпись) 

О.С. Фоменко 

Лист изменений н дополнений.
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Рсологня и тскстурный апалпт мяса и мясных продуктов»

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Рсолотня

н 'тскстурный аналтп мяса п мясных продуктов» на 202312024 учебный под:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-мстодичсское и

информационное обеспечение дисциплины:

я) основная литература (библиотека Вавиловското университета):

Не Наименование.
п'п ссылка для 'электронного доступа или

количество экземпляров в библиотеке

к Й Аїтоыыгў АМесто А \ Испольт) ется
издания. при и'ъу чснни

издательство. т рашслон
ГОД

І Реолотия и реометрия пищевых масс:
учебное пособие _ 108 с. _ ІЅВН 978-

т 5-7410-2419-5.// Лань: электронно-
библиотечная система -ЦКЬ

1 ІІЩМ етІАІІЪЮНКс'ИІП На* 160029

Волошин Е. В. Оренбург: Й ТВсе разделы
ОГУ` 2019.

2 Реологня: практикум: учебное пособие
_ 73 с. _ ІЅВМ 978-5~8353-2745-4/!

` Лань: электронно-библиотечная
т система. - ПШ.:
ііўг'ш с |`\|1і1~.м~І\.ы\~н\ Іитїк `2б74

Серегин С. А. Кемерово: __ +ўВсе разделы
КемГУ.2020 ›

і

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Реолотия и текпурный
анализ мяса и мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технологии продуктов питания» «30» августа 2023 года (протокол Не І).

Заведующий кафедрой
І [`

(подпись)
О.С. Фоменко



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Биологическая безопасность мяса и мясных продуктов» 

 

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Биологическая безопасность мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:  

 

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6 Учебно-

методическое и информационное обеспечение дисциплины: 

 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 
 

№ 

п/п 

 

Наименование, ссылка для 

электронного 

доступа или количество 
экземпляров в 

библиотеке 

Автор(ы) Место 

издания, 

издательство, 
год 

 

Используется 

при изучении 

разделов (из 
п.4, таб.3) 

 

1 2 3 4 5 

1.  Биологическая безопасность мяса и 
мясных продуктов : учебное 

пособие /— Текст : электронный // 

Лань : электронно-библиотечная 
система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/326570  

Н. В. Гизатова, А. 
Я. Гизатов, Г. Ф. 

Латыпова. 

Уфа : БГАУ, 
2022. 

Все разделы 

 

 

 Актуализированная рабочая программа дисциплины «Биологическая безопасность 

мяса и мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Болезни 

животных и ветеринарно-санитарная экспертиза» «30» августа 2023 года (протокол № 1). 

 

 

 

Заведующий кафедрой 

 

 

 

С.О. Лощинин 

 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу Дисциплины

«Биологическая безопасность мяса и мясных продуктов»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Биологическая безопасность мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 6 Учебно-
методическое и информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Не Наименование, ссылка для Автор(ы) Место Используется
п/п электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
экземпляров в год п.4, таб.3)
библиотеке

1 2 3 4 5
1. Биологическая безопасность мяса и Н. В. Гизатова, А. Уфа : БГАУ, Все разделы

мясных продуктов : учебное Я. Гизатов, Г. Ф. 2022.
пособие /_ Текст : электронный // Латыпова.
Лань : электронно-библиотечная
система. _ ПКЬ:
ЬНрЅ://е.1апЬооІ<.сош/ЬооІ</326570

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Биологическая безопасность
мяса и мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Болезни
животных и ветеринарно-санитарная экспертиза» «30» августа 2023 года (протокол МЗ 1).

Заведующий кафедрой ' С.О. ЛоЩинин
“(яо ись)

/



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины
«Микробиология мяса и мясных продуктов»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Микробиология мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

Считать актуальной редакцию п. 6. Учебно-методическое и информационное
обеспечение дисциплины после внесения в данный пункт дополнительной ссылки на
следующий литературный источник:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование, ссылка для Место ИспользуетсяЛе электронного доступа или издания,Авторы при изучениип/п количество экземпляров издательство,
разделовв библиотеке год

Техническая микробиология
продукции

1 животноводства: учебное пособие
Ь'ггрз://2папіцтсот/саІаІоЁ/ргооисї/2

125927

О.Д. Сидоренко, М: ИНФРА-М,
Е.В. Жукова 2023 Л _ 1-10

Общая микробиология:
лабораторный практикум

Ь'гтрз://2папі11п1.ги/саІа105;/ргос1цсІ/215
5607

Т.Н. Криворотова Йошкар-Ола:
ДМ. Пачкунов, Поволжский ЛЗ - 1-10
Н.А. Иванова ГТУ, 2023

Технология переработки и хранения
продукции животноводства.

Микробиология и переработка мяса:
учебное пособие

Ьпрз://2папіит.ги/сагаІоё/ргос1ист/2 1 6
9432

С.-Пб: СПбГАУ,С.В. Мурашев 2023 Л- 1-10

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Микробиология мяса и
мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Микробиология и
биотехнология» «28» августа 2023 года (протокол Мг _1).

и
,А

714/, о у/Заведующии кафедрой А,,,/ ОС. Ларионова
Ё'писъ)дьд(11ы*



Лист ишеиений и .10ио.1нений,
вносимых в рабочую про! раны) _иісииилииы

«Общая фшичсская иои'о'шика»

Изменения и Дополнения. внсссииыс в рабочую щюі'ра.\1м_\` цисшиідїииы «Общая
фишческая иои'оіов 'а›› 11112032024 7щебный мы:

1) Считаю акдщдіьиоії с;1с;1_\'1о1и_\1о рсшкиию и. б. Учебио-не'годщческое и
информационное обеспечение (цисщиыииы:

а) основная .ипера 1*) ра (библиоіска Вашыоискоі о _пншсрсиіеіа):

_\~3 Наименование \и|о|)(ы› Мссіо ` Исиочьэ) ется
и ссьыки мя »_1ек1роииоіо,шсциа издания. при наук-нии
и иді и ` изда'т'си ьство_ д раздшов

количество Эк'зсмпляров в 1 1 Год
ї бибдиіоїскс ї,,,,,,,,, ,___ , _, _ . о _ _ _,

І 1 Физическая кыьцри и сиорк н и) вс Н_М_ [ _|\ “Миши а Ькатсрииоурі : Все рамшы
5чебиощс|о_и|чсс|\ое иособис \_І Н _|\ \о|ц)|\~ціі, УрІ `\\›\'_ ЗЮЗ

` ` 15.1 `Рочаион
ищж с 1411Ь\›о\\,сот11ІтоЬ ~ІЅЅЬ~

я _-ут +77* 'т ~ ›
* 2 сииосшшоимыс миопияфишчсскои 1 Н.І%_Чикеиеии. Орснбцн 4ОГІ'ІЪ'. Всс рапшы

1<}.|ъ›1_\;ч\›11 испоріои :)\1ск3ъ1к›- 2022
__ _ › [ё І Кшиона

\1Ь'НІ,НІ\ІС`сІ\ОС ІНКООНС '

Ішсъд,у\5=Нш_›1\___о1111 И~«_>`ь_,3_5“<_>_\_б

З сиорпиииис ицты: орг аиишиия Н .\. ідрхшкон. Іорио-.›\.па|`їск Всс римским
І ;-\1 У. 2022

\
ч сорсвиоиании и ираииыа суісисгва _ У і

Д . К. с илврои, ` `Ібискщбои. волсибоц. Іинцоои. фуібод. \
милый с \1ячо\1_иисшчыини [синиоіі

)чсбио-ис[о_шчсс«ос пособие

ищи: соІаиЪюоІссот ЬооІ× 271088

Акт_\а_ли'зированния рабочая программа дшсииидщиы «Общая физическая
подгоіовка» риссиогрсии и _\"шсрж31сии На 'эасошиии кщрщры «Фишчсская кульгура»
“ЖМанк')с'1аЁ(І23[о_ш(иршокоіўії: 1).

І'їодаавсдцюиш о кш])с,1рой ОВ, Панина



(Іис'п ишсиснии и ,н_иш_1нсинй.
вносиных в рабоч) ю нрш ргпшу дисциплины

<<.›\,шигиниаи фишческаи к).1ь|_\ра››

Пшєнсния и ,шншъшнщ ннссснныє в рыбыщю нршрахш) дшсцинцишм
«Аданїивная фшичсскаи к).1ь|›|):1››11ь12()23 2024 _\чсбный 10.1:

Н Счишп, шп'иыыши цшцюнцп» рсшшнны и. (т. `\исГ›1н›-\1е|0,1нческое и
инфорнаииониос обсснсчсиис ,кисииндиньн

а) основная .1111ср;|1)1)1\ (библнпска Виви.|овсш›п› универси п'с'н'а):

.\~› І Ігншенонанис. \ .›\ншр( ы) Мсс'ш Ишшь ;_\ с | ся
н н ` мышц мя 'ыскцюнншп ,мшшш і машины. при нижним

иш иыцшльынщ рнышпн
кщичсыны ъкащныярым н [м

бид. 1 ип І скс
1 (Кнонныс Іщшжсння (минииннпи ` ;\.(_.(`;1\1ы,н1чсн. Нижний Все риышы

«1111'шчсышик\>н›|\ры ї\\1сді|\›- К )4 \` ї›єІ.\арсн_ Ники проц:
“смуъицсцкцс ИИСКЦЁНС І КІ 1 \ \1\ІОРН'›ОН 'НН \Н\1› '[11.

И и ` , Ш Ш] ,Іпбичснщшіц
› Чт
рснбимнниия н В. В. І оршик Імып [и : НУ Вы ради-,11,1

и ннпинъши физичсцкыи куіъцрс ДРЧ

)

__ КИ'ЧІІ'ІСКСНЦЯ

}\|ск'×11<\с11к\ск\кїъ1с

І\|<17\;1_1иєирынннндш рцбычня нрш'рцммы дншнтнцины «Ашн'пиннаи фишчсския
к_\›.н›'|'_\'ра›› ргшсмо І'рснц и _\ гнєрждъсна н;1'шсс,'шнии кафедры «(Іш'зичєскаи куціь'гура» «Ю ~
ани _\с1;1 ІИЁЗ [0,111 Ф приюты М 1›. и*

11.п.а\1нс,і_\ю11шимы ш, ЦЮМ (),В.ІІ;1нии:|



`1нс| иліснснии и,1оно.1нсниіі.
вносимых в рабо-1) ю программ)у Ґ1исциплины

«Фнтнсс»

Ії'шснсння и Дополнения. внесенные в рабочуо программ) дшсішплины «Фитнес»
на 20232024 учебный год:

1) (ниши, д11<|_\ц.1ы|о|"1 с.1с,1_\го1и_\го рсмпынио и. (а. .\'чсбно-истодическос н
информационное обсснсчсннс ,шснинлииьн

а) основная .нпсра|_\ ра (библинскн Ваницоискоі о _нншсрсиіспа):

Х! Ниичсъшішиис. Миорчы) 1 Место Ё І'Ісиольисіся при
и ссылка мя ыскцюниопо пос-ции ши ` имыиия. и в) чсиии

` КП_І|1ЧСС|НИ *КЁСЧНЦІЯРПП П (_НЦКІНКПСКС ` 1 НіІЦІС'ІЬСНЦХ РЦЁІЦІОН

і ГОД.
1 ()адіошнитшьиыи финиш ' _\чсоио› ІН Н Чсрныіновы> Ъіси: [хГЅ им. Все римским

т"ишолішсьос пособии і Н Кириши Н. \ Ь) шиш< _ _л.

7 _ МНЕ;Ис.ІцпРиъо_|\_>сотўт_1п[м›оі× ҐЁБЛІІ *_ ц т
2 3 Шьювыс фишос тс\но;1о|ии: Ь Н, Чсриышсви. Вециікис Ним:

_\`\|сб|{с1-\1с>|оцичсское Пособие ` А, Ь. 'Эрнсток Всш1ко;1_\ кскан
1 Ітрз: відпшоксоп]`[юо|\230253І \ 11 Н. Карассна ї ГСХА. 2022. 3

` Всс [химии

.-\к1_\илишровгиншя рабочая нрокрцшш дисциплины «Фиінсс» рассногрсиц и
_\твер>1<;1с|ш на шссішнии кшїшдъры «Физическая к_\'.н›'1`_\'ра›› «30» августа 2023 іодш
(прогокоїі М: 1 ).

1._ їг _Ношношошсіо кшрщрои у! ОВ. Папины
І



_ Інсі ншснснніі н .1(›1ш.шспніі.
внпснчых в рабоч) ю програми) ,іисннплпньі

«Спорінвнан борьба ››

Ншснсния и дшішшсння. ннссшшыс в рабочую
«Спорнпшан борьба ›› на 2023 2Н24 _\чсбныіі ш 1:

І) (Мышь ;11<1_\;1_н,н~\п ысшыгщін рцышнш
ІНІфОр'НЕПІІІОННОС ОбССІІС'Ц'НІЦ' ,ІІЦ'ІННЪІІІНЬІС

нрш раны)

(э. .\ чсбно-чс 1 ниша-ские

а) основная Антрац ра (бнбцшнска Вавнмшскш о `ншвсрсшсш):

Ха Іімншшшшш миру-1»
н ыышы ыч »Іскцтшшм' мы І; ш н ш
Н миичсшнн жєшш щтн н Ммїнъщшкц

'1 к нырчннная борьба :)[ісб|1«›_ ,71. ,›\. Чсшлчцюн,

чсмъшчщмш иышбнс

Нур); уіцпінцімшп ЬЬЮЬ 4*! 1920

“шины ным мы мб) чипы цшршьмш Н \ \Ґ›;ы\мм›_
Йпрьбс _\ішбьшчшмынчщмш пышбт

( \1 \1›\[~1>|ш\шн
[Шрч с.1ц.П[ЮпІ\.ы›Ш ММК ЁНЕ 4

»\1<1_\;1,|ншронщшця работы щжчршшц ,шснншнны

“СМИ
ндмнт

на мы* шины
[0,1

' К; рік : кї
ІЫЗЗ,

идущим
ІІывшжынП

ї \'(І>|<К_\1Ё.
ї 1~ДЦ

<<(`1шрппш^.ш

.1НСЦНІІ_ННІЫ

Ншішьз) мы при
А `›}Ч\'ИИН

ры на: Юн

Вис ры Ысды

Мыс [Щ 1 душ;

г доорыщ»
рассчотрснц п _\|нср>|<;шш ш шссфшнпп кшіющрь] «Фншчсскцп 1<_\.|ы"\'ра›› ЦЁН~ ищут
ЗИЁЁ мы шрщыыы .\`~; 11.

Іїлдншсддїтпсго кшЬсдцтн Й АҐ/“ІНА
'і'штгшіы

0.13. Панин Ц



Л11ст IIЗMCIICIIJIЙ II ДОПОЛIIСIШЙ, 
BIIOCJl\lbl:\ Н рабо•1ую программу ДIICШll1Лllllbl 

«Тс:\110J1ог11я 11срсрабопш 11родукщ111 овцеводства» 

Измене1111я II дополнен11я. внесе11IIые в рабочую программу дисциплины 
((Тех1юлоп1я переработкв продукц11II овцеводства» ,,а 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуалыюй следующую редакцвю 11. 6. Учсб110-метод11ческос 11 
1111формаu1101111ос обссnс•1с1шс д11сщшл1111ы: 

а) ос11овшн1 .111псратура (б11бл~1отска Вав11ловского у1111всрс1пста): 

№ На11ме1ювание. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка для электрошюго доступа 11л~1 юдания, пр11 изученин 

коли•1ество экземпляров в библ~ютеке нздател ьство, разделов 

год 
1 Овцеводство II козоводство: учебннк А. Д. Волков СПб.: Лань, Все разделы 

l11tl)s://e. lanbook .со111/Ьооk 11 79628 2021 
2 Стандар, 11зац11я. TCXIIO,lOГIIЯ г.с. СПб.: Лань. Все разделы 

переработки 11 хране~111я продук111111 Шарафутдинов. 2020 
жнвотноводства. Ф.С. 
l1n12s://e.lanbook.co111/Ьook/ 130579 Сибагатуллин, 

Н.А. 
Балакирев, 
Р.Р. 

Шайд\1ЛЛИН 
з Товароведею1е II жсперТllза мяса пт1щы. О. к. СПб.: Лань. Все разделы 

яиц и продуктов их г1ереработк11. Мотовилов. 2022. 
Качество 11 безопасность: у•1ебное В. м. 
пособие Позняковский. 
URL: l1Щ~s;//e.lai1book.co111/book/238532 к. я. 

Мотов11лов. 
Н. В. Тихонова 

Актуал11з11рованная рабочая программа д11сц11пшI11ы «Технология переработки 
продукш,н овце,юдства» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология 
производства II переработки продукциII животноводства» «З 1 » августа 2023 года 
(протокол № 1 ). 

/з,всдующий кафедрой А.В. Молчанов 

ІІІІСІ ІІЗМСІІСІІНЙ ІІ ЦОІІОІІІІСІІІІЙ,
ВПОСІПІЬЦ В рабОЧ_\ІО ІІрОГрЁППІ)у ДІІСІІІІІІЛІІІІЬІ

«ТСХІІОыІОПІН ІІС'М'ГШбО І'КІІ ПРОДУКЦИИ ОВІІСВОДСТВН»

1/1'змснення н .'тополнсння. внесенные в рабочую программу дисциплины«1 ехнологня переработки проц) кцнн оипсиодс тва» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следмощую рслакннто п. 6. Учсбио-методическое иипфщшапиопиое обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

М: Наименование` Автор(ы) І Место › Используется\ п/п 'ї ссылка для электронного доступа нлн 1 1 издания. при изученииколичество экзсмгшяров в библиотеке ` издательство, разделов
у ц __ _ _ __ _ _ ___ _ _ Ё Й І ўГ_0д

І Овцеводство н котоводство: учебник А. Д. Волков у СПб.: Лаиь.
ІШ тхўе Іапіюокіопт [Шок 179628 _ ` 2021

ЙВсе_разделы
` 2 Стандартишння. технология Г.(`. ў СПб.: Лань. к Все разделыу персработки н \раиепня продукции у Шарафутдниов. т 2020животноводства. " Ф.С. `

Ітрз://е.ІапЬооксотп/Ьоок/ І 305 79 Сибагатуллин.
ЦА.

і Балакирев. `
Р.Р.

\ Шайдиллин
3 \ Това оведеннс и Эксие тн'за мяса птнпы. О. К. ї СПб.: Лань. Все азделы<

тк яиц н продуктов их переработки. \ Моговилов. 2022.
Качество н безопасность: учебное В М. `
пособие Нїозняковскии. т
ЫКЬ: пир):»іеёІапЬоок.с_о|п/Ьоо|_</_238532 К_ Я,

Мотовнлов.
_ іі'ЬВ-Д'Щнова _ ц

Актуалншрованная рабочая протрахша дисциплины «Технология переработки
продукции овцсволства» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол Не 1).

_,-

Заведуюший кафедрой __ ду! А.В. Молчанов
(н'т нись)Е

/



Л11ст ll)i\lCIICIIIIЙ 11 доnо.rн1сt111й, 
BIIOCIII\IЫX в рабочу~о программу ДИСЦIIПЛIШЫ 

((Тсх1юлоп1я nсрсработю1 продукщш птицеводства» 

Изменен11я 11 дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Технолоrня переработю1 продукц1111 1п11цеводства» на 2023/2024 учебныП год: 

1) Сч1пать актуалыюП следующую редакцию n. 6. Учебно-методическое и 1111формащt01111ос обсспсчс1н1с д11сщ111т111ы: 

а) OCIIOBШHI .rштсратуJ)а (б11бл1t0тска BitBИJIOBCKOГO у1111всрс1пста): 

№ На~tменова,те. Автор(ы) Место Используется п/11 ссылка для элекrрою-юго доступа IIли издания. при изучении 
количество экземпляров в бибтютеке издательство. разделов 

год 
1 На1юбиотех1-юлоп111 в кормленIIи к. Я. Новосибирск: Все разделы 

животных. производстве 11 переработке Мотовилов. НГАУ, 2019 
сельхозпродукщт: учебное пособие Н. Н. Ланцева. 
ltttgs://e.lanbook.coni/book/ 172302 о. к. 

Мотов1тов 
2 Товароведение 11 экспертюа мяса птицы. о. к. СПб.: Лань, Все разделы 

яIщ н продуктов 11х переработки. Мотовилов. 2022. 
Качество и безопасность: учебное В. М. 
пособ11е Позняковский, 
URL: h.!!Qs://c.la11book.co111/Ьook/2J8532 К. Я. 

Мотовилов. 
Н. В. Тихонова 

Актуализ1-1рованная рабочая программа дисциплины «Технология переработки 
продукции птицеводства» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология проюводства 11 переработки продукци11 животноводства» «31 » августа 2023 года 
(протокол № 1 ). 

/заведующий кафедрой А.В. Молчанов 

Лнсі изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Технология переработки продукции птицеводства»

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины«Технология переработки продукции птицеводства» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическос иинформационное обеспечение ,тиснннтлнньп

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

,Ги-Г*ПП
п/п

ІЙІанменование. Автор(ы) ї Место Т Используется`|ссылка для электронного доступа или ` ў издания. ` при изученииколичество экземпляров в библиотеке І издательство. разделов
_ , ў е Й _ _ *Год ,І Г Натюбиотехпологни в кормлении К. Я. Новосибирск:\ животных. производстве и переработке ` МОТОВПЛОВ~ І-ІГАУ. 2019сельхозпродукции: учебное пособие \ З Ё Ланцева-

1 ` Іпірз://е.ІапЬооксот/Ьоок/172302 ` `т й д ШОШОВ1 2 \ Товароведение н экспертиза мяса птицы. \ О. К. т СПб.: Лань. Все разделыяиц п продуктов их переработки. ` Мотовилов. ` 2022.
Качество н безопасность: учебное В. М. `

1 пособие ` Позняковский. І
ЫКІ.: Ітирі“един[тщїеот/Ьоок1233532 К_ Я_ ї

` и/Іотовнлов.
Н. В. Тихонова

Все разделы

Актуализироваииая рабочая программа дисциплины «Технология переработкипродукции птицеводства» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол М: І).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Тара и упаковка в мясной отрасли» 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Тара и 

упаковка в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины : 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

№ 
Наименование , ссылка для электронного Место издания, 

Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

«Современные проблемы науки и В.Ф. Санкт- Все 

производства в агроинженерии : Федоренко Петербург: разделы 

1 учебник URL: Лань,2022.-

https://e.lanbook.com/book/211181 496 с. 
( 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Тара и упаковка в мясной 

отрасли » рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и 

переработки продукции животноводства» «31 » августа 2023 года (протокол № 1). 

/заведующий кафедрой А.В.Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Тара и упаковка в мясной отрасли»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Тара и
упаковка в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и

информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование` ссылка для электронного
доступа или кол-во экземпляров в

библиотеке
Автор(ы)

Место издания,
издательство, год

Используется
при изучении
разделов

і производства в агроинженерии :
1 учебник ЫКЬ:

Ітрз://е.1апЬооІ<.сот/ЬооІ</21 1 181
(

\
\і \ «Современные проблемы науки и

\

В. Ф.
Федоренко

Санкт-
Петербург :

Лань, 2022. _
496 с.

Все
разделы

і
Актуализированная рабочая программа дисциплины «Тара и упаковка в мясной

отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и
переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Мг 1).

Заведующий кафедрой 2?
(по ись)

А.В.Молчанов



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Маркировка тары и упаковки в мясной отрасли» 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 

«Маркировка тары и упаковки в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература {библиотека Вавиловского университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного 

Место издания, 
Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

«Современные проблемы науки и В . Ф. Санкт- Все 

производства в агроинженерии : Федоренко Петербург: разделы 

1 учебник URL: Лань,2022.-

11ttps://e.lanbook.com/book/211181 496 с. 
( 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Маркировка тары и упаковки 

в мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология 

производства и переработки продукции животноводства» «3 1 » августа 2023 года 

(протокол № 1 ). 

f аведующий кафедрой А.В .Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Маркировка тары и упаковки в мясной отрасли»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Маркировка тары и упаковки в мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Используется?
при изучении т
разделов `

В. Ф. ` Санкт- Все
ї разделы ў

1

` Наименование` ссылка для электронного Место издания
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 'издательство, годбиблиотеке

` «Современные проблемы науки и
производства в агроинженерии : у Федоренко Петербург :

` 1 т учебник ЫКЬ: ` Лань, 2022. _
1 ІтІІрЅ://е.ІапЬооксот/ЬооК/21 І 181 496 с.
т т і ,і

І
Актуализированная рабочая программа дисциплины «Маркировка тары и упаковки

в мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол Мэ 1).

і А.В.Молчанов
(по ись)

/

Заведующий кафедрой



Jllrcr r{3MeHeHrrii u .rono.tneHrrr"r,
BHOCr.rMbrx B p a 0 oqyrc IIp of p a]ru]- .f ucurrrrJrrHbr

<<Xuuuqecxnfi cocraB Mqca u N{flcHr,rx rrpo4yxToB)>

louo:ruenkrfl Lr u3Menenkrs, BHeceHHbre n pa6o.ryro [porpaMMy Ar{cur4[Jrr4Hrr <<Xrauxqe-
cxufi cocraB M-rrca H MscHbrx [poA].KroB> sa202312024 yue6nsrfi roI:

1) Cuurarr aKryaJlbHoft cne41.rou1yrc peAaxrIuro rr. 6. Y.{e6Ho-\{ero.quqecKoe rr rau$op-
MarrlroHHoe o6ecne.reHr4e rr{cuurrJrr.rHbr:

Arrya,uE:ilpoBaHHa-{ pa6o.rax [porpaMMa lracur.l[nrrHlr <Xlrnru.{ecxlrft cocraB Msca u
M.xcHbIx npoAyKToB) paccMorpeHa H yrBepxreHa Ha 3aceAaHnu xa$egpsr <Texuo:rorurfl npolr3-
BoAcrBa u nepepa6orKll flpoA]rclura xrrBorHoBolcrBa)) <31> aerycm2023 ro4a (nporoKo:r Ns
1).
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o, *rua ii rcaQeapo ft

I

a) ocHoBHafl 6u6,ruorerca Bae[,roBcnoro

Nb

nln

HazMeHoeaHHe, ccbIJIKa Anfl 3neK-
TpoHHOTO AOCTyna r,rJrrl KOJr-Bo 3K-

3eMlnspoB e 6u6rr.iorexe
Anrop(u) .Mecro v{3pLanurfl,lrr3-

AaTeJIbCTBO, rOA

VIc-
IIOJIL-

3yeTcf
rrpr4

r.{3rre-
HPIII

pa3Ie-
JIOB

I O6rqax rexHoJrorus nepepa6orxu
cllpbq xI{BoTHoto flpor4cxoxleHu_fl
(nxco, rro:roxo) : yue6noe noco6ze

In-s By3oB /Texcr: snexTpoHrtr;fi ll
Ilanr : 3neKTpoHuo-6rE6:ruoreqHarr

cucreMa. - URL:
ltttp l;€.la&q*k qasvlqa-LJ.{:"t l-il

O. A. Koea,rena,

E. M.3trpa6oea,
O. C. Kapeeea

[u ap.]

Canr<r-IIerep6ypr
Jlanr,2A21.

r-36

2 llpoli:eogcrBo H nepepa6orxa rrpo-

AyKUI{u XLIB0THOBOICTBa :,v"ue6uux
I A- 188 c. - (Bucruee o6pa:oea-
Hue: Baxa-'ranplrar). - URL:
fu6p9 ;ilz*ani un:. cl:m-, c atak-r gri:t'ocl ue

I4. r{nra:ren, IO.
A. Io:rgarrr6aen.

Mocr<na: KYPC :

ZHOPA-M,2021.

r-36

rilQ7? l li3

1J Orlglrxo-xnMl{LlecKr.re H 6uoxunau.{e-
cKHe ocHoBbI [por.{3BolcTBa MflCa ?I

Mflconpo.{yxTon: yre6. noco6ue. -
URL:
htrprllSad€r.lgtrirpSk "c*m,ho<* i 2{} I {.}t+

1i+l311

JI.A. 3y6aupona EaurfAY. V$a,
2021. - 136 c.

Bce
pa3Ae-

JIbI

A.B. Mo:rqanon

t'

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Химический состав мяса и мясных продуктов»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Химиче-
ский состав мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и инфор-
мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
Ис-
поль-
зуется

_Место издания, из- при
' дательство, год изуче-

нии
разде-
лов

1 Общая технология переработки О. А. Ковалева, Санкт-Петербург : 1-36
сырья животного происхождения Е. М. Здрабова, Лань, 2021.

_ (мясо, молоко) : учебное пособие О. С. Киреева
Для вузов /Текст: электронньпїт // [и др.]
Лань : электронно-библиотечная
система. - ПКЬ:
йивз:;"/е.їаиЬосЁаюоШ/їэооёф Ё 693 34

МО Наименованиеуссылка для элек-
_ тронного доступа или кол-во эк- Автор(ы)п/п земпляров в библиотеке

2 Производство и переработка про- И. Чикалев, Ю. Москва : КУРС :
Дукции Животноводства : учебник А. Юлдащбаев. ИНФРА-М, 2021.
/ А- 188 с. - (Высшее образова-
ние: Бакалавриат). - ПКЬ:
Шёрз:Ё/“'2напіцит.сошіісатаїоя/ртоєїнс ~
21672183

1-36

3 Физико-химические и биохимиче- ЛА. Зубаирова БаШГАУ. - Уфа, Все
ские основы производства мяса и 2021~ _ 136 С- Разде'
мясопродуктов: учеб. пособие. - ЛЫ
ШКЬ:
їи'єїрв311/геасіег.їапїоооієссотіїэооїя/Е9НМ
ваш ї'

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Химический состав мяса и
мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология произ-
водства и переработки продукции Животноводства» «31» августа 2023 года (протокол М
1).

Заведующий кафедрой ў АВ. Молчанов
(под ь)
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xl{Mr{qecrr{e pr OuoxrEMlrlecKlre cnoficrea v,aca14 MrrcHED( rrpo.uyrToB>> laa202312024 yrc6nsfr
roA:

1) Cwlratr axryanbHofi cre4ltorqyro peAaKrluro rr. 6. Yse6Ho-MeroAuqecKoe Ir un(fop-
Marlr{oHHoe o6ecue.reHr,re Arrcq}rrrJr?Irrbr:

Amyanu:rEpoBaHHatr pa6ouax [porpzrMMa A]rcqurrJrrzHrr <@rasraKo-xaMnrrecxrae ra 6uo-
xI4MI{rIecKr{e cnofictna }{'Icau MrrcHbD( [poAyKToB) paccMorpe]rlaLr yrBepxAeHa]Ha3acenlailrrhr
ra(fe4prr <TexnonorruI rrpol,I3BoAcrBa u nepepa6orKpr rrpoAyxrlr4pl xr4BorHoBoAcrBD) <31> ae-
rycra 2023 rota(upororcol Ne 1).
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f 3aeegyrcu1ufi xa$egpofi ,ry A.B. Mon.ranoeI 
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Harzvrenon anyre, ccblrrKa Ans gneK-

Tpor{Horo AocTyrra [rJrr4 KoJr-Bo 3K-

3eM[rspoB s 6[6rraorexe
Anmp(u) Mecro [r3AaHr{r, r,r3-

AaTeJIECTBO, tOA

Llc-
roiIr,-

3yeTc.f,

rrpH

Ir3r{e-
H'II4

pa3.ne-

IOB
1 flpou:nogcrBo H nepepa6orra rrpo-

AyKIIIIrn xr.rBorHoBoAcrBa : yue6Hux
I A- 188 c. - (Bricmee o6pasona-
Hrae: Baxa,ranpaar). - URL:
l:rus*M
ti !il7?1f13

IrI. r{uxa-uen, IO.
A.IOn4arn6aen.

MocKea: KYPC
I4HOPA-M,2027

t-36

2 (Du:aro-xuMuqecKlre n 6uoxlrtraqe-
cKHe ocHoBbt [pou3BolcTBa Mflca ?r

M-sconpoAyrroe: yre6. noco6lre. -
URL:

h-Llps./A*ad-el,.l_atihpqk_,sli*:ilbqrk/_2i]l1l*
7#.134

JI.A. 3y6anpoea EarufAY. YSa,
2021. - 136 c.

Bce
pa3Ae-

JIbI

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Физико-химические и биохимические свойства мяса и мясных продуктов»

ДОПОЛНЄНИЯ И ИЗМЄНЄНИЯ, ВНЄСЄННЬІЄ В рабОЧуЮ ПрОҐраММу ДИСЦИПЛИНЬІ «ФИЗИКО-
Химические и биохимические свойства Мяса И мясных продуктов» на 2023/2024 учебный
год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. УЧебно-Методическое и инфор-
Мационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):
Ис-
поль-
зуется

Место издания, из- при
дательство, Год изуче-

нии
разде-
лов

М) Наименование, ссылка для элек-
_ тронного доступа или кол-во зк- Автор(ы)п/п земпляров в библиотеке

1 Производство и переработка про- И. Чикалев, Ю. Москва : КУРС :
дукции Животноводства : учебник А. Юлдашбаев. ИНФРА-М, 2021.
/ А- 188 с. - (Высшее образова-
ние: Бакалавриат). - ШКЬ:
Ьїїрз://2иапіцтсотісаїаїон/ртоёпе
Ш 0721 03

1-36

2 Физико-химические и биохимиче- Л-А. ЗубаИРОВа БаШГАУ- _ Уфа, Все
ские основы производства мяса и 2021- _ 136 С' разде'
мясопродуктов: учеб. пособие. - ЛЫ
ШКЬ:
ён'їрз://геа<1ег.Іанбооксошя'ЬоОК/Ж) ё 01%
*НИМ

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Физико-химические и био-
Химические свойства Мяса и Мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании
кафедры «Технология производства и Переработки продукции животноводства» «31» ав-
густа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой к АВ. Молчанов
с(подИ ь)



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Технология производства мясных полуфабрикатов и быстрозамороженных блюд»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Технология производства мясных полуфабрикатов и быстрозамороженных блюд» на
2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование` ссылка для электронного Используется
Место издания, при изучениидоступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) издательство, год разделов/

П П библиотеке
' В. Ф. Санкт- Все«Современные проблемы науки и

производства в агроинженерии : Федоренко Петербург : разделы
Лань, 2022. _1 учебник ПКЬ:

ІтрЅ://е.1апЬооІ<.сот/ЬооІ</21 1 181 496 с.
(

Г. В. Кемерово: 5-7Современные технологии
производства и переработки мяса Гуринович КемГУ, 2019

птицы : учебное пособие
2 ШКІ.:

ІЦІрь'іі с.ІапЬооІесоптҐЬооК/ЁЗ 8532 1

` , у ц
Актуализированная рабочая программа дисциплины «Технология производства

мясных полуфабрикатов и быстрозамороженных блюд» рассмотрена и утверждена на
заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства»
«31» августа 2023 года (протокол Ме 1).

дў А.В. МолчановЗаведующий кафедрой
(и пись)



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 
«Интенсивные технологии производства мясных деликатесных изделий 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 
«Интенсивные технологии производства мясных деликатесных изделий на 2023/2024 
учебный год : 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 
информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного 

Место издания, 
Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

Интенсивные технологии Дарьин, А. И. Пенза: ПГАУ, Все 

1 
производства свинины : учебное 2018. -195 с. разделы 

пособие «URL: 
https://e.lanbook.com/Ьook/131104 

Оценка продуктов из мяса по А. Г.Забашта, Санкт- Все 
физико-химическим показателям Петербург: разделы 

2 : учебное пособие для вузов Лань,2022. -

URL: 
136 с. 

https://e.lanbook.com/book/233213 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Интенсивные технологии 
производства мясных деликатесных изделий рассмотрена и утверждена на заседании 
кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства» «3 1 » 
августа 2023 года (протокол № 1). 

f аведующий кафедрой А.В. Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Интенсивные технологии производства мясных деликатесных изделий

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины
«Интенсивные технологии производства мясных деликатесных изделий на 2023/2024
учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Наименование, ссылка для электронного
доступа или кол-во экземпляров в

библиотеке
Автор(ы)

Место издания,
издательство, год

Используется
при изучении
разделов

Интенсивные технологии
производства свинины : учебное

пособие «01114
Ьпрз://е.ІапЬооІ<.сот/Ьоок/131 104

Дарьин, А. И. Пенза: ПГАУ,
2018. _ 195 с.

Все . 1
разделы 1

(
физико-химическим показателям

: учебное пособие для вузов[О

ШКЬ:
ІшрЅ://е.1апЬооІ<.сот/Ь0010233213

т

ъ Оценка продуктов из мяса по
\

\
\

А. Г.Забашта, Санкт-
Петербург :

Лань, 2022. _
136 с.

Все
разделы

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Интенсивные технологии
производства мясных деликатесных изделий рассмотрена и утверждена на заседании
кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства» «31»
августа 2023 года (протокол Не 1).

Заведующий кафедрой
(подт сь)

А.В. Молчанов



Jlucr rr3MeneHrrft u gouo;rneuufi,
BHocEMErx n pa6ouyro [porpaMMy AtrcqunJrr{HBr

<<Eesorxo4rrEre rexrroJrorrrr [polr3BoAcrBa Mfl crrbrx rrpoAyrcroB>>

.{ouomrenu-s lr LI3MeHeHI4-fl, BHeceHubre n pa6ouyro [porpzrMMy .u]rcq]r[nr4usr <<Eesor-
xo.{Hbre rexuoJlor[a [por43BoAcrBa M.rcHbD( rrpoAyKToB> Ha202312024 yrcirurul roA:

1) Cuuram axTyilnbHofi c;rea),rorqyro peAaxrluro rr. 6. Y.re6no-MeroAurrecKoe rr uu$op-
MaIIrroHHoe o6ecue.reHr,re lucqufl-]rr.rHbr:

Arrya,uzsupoBaHHas pa6ouax rrporpaMMa Ar.rcurrlnrrHr,r <BegorxoAnsre rexHoiTotrru
lpoLI3BoAcrBa MscHBIx [poAyKToB) paccMorpeHa r.i yrBepxleHa Ha 3aceAaHr4rr xarfegprr <Tex-
HoJIorHx rIpoI{3BoAcrBa tr nepepa6orKu [poAyKrIHr4 xr{BorHoBoAcrBa) (31) aBrycra 2023 roxa
(upororcor Nb 1).
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2 O6rqze npl{Hrlurrbr nepe-
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lu ap.l
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Bce pas4erri

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Безотходные технологии производства мясных продуктов»

Дополнения и изменения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Безот-
ходные технологии производства мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-Методическое и инфор-
мационное обеспечение дисциплины:

к

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета :
Ле Наименование2 ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
экземпляров в год п.4, таб.3)
библиотеке ц

1 2 3 4 5
1 Технология мясной про- А.Б. Ли- М., 2017. - 386 с. Все разделы

мышленности. Том 5, сиЦин и
книга 1 и 2. - ПВД: др.

ЬттрЅ://е.1апЬооІ<.сош/Ьоо
1</93554

2 Общие принципы пере- ИА. Ма- Кемеровский государствен- Все разделы
работки сырья животно- зеева ный университет. - Кемерово,
го происхождения: учеб- 2021. _ 186 с.
ное пособие. _ ЫЩ:

ШтрзМ/еіапьоокюош/Ьоо
1</172668#2

3 Общая технология пере- О.А. Ко- З-е изд., стер. ў Санкт- Все разделы
работки сырья животно- валева, Петербург : Лань, 2021. - 444
го происхождения (мясо, ВМ. с.
Молоко): учебное посо- Здрабо-
бие для вузов. - ШКЬ: ва, О.С.

Ьгїрз://теа<1ег.1апЬооІ<.сош Киреева
/Ь001</160134#2 [и др]

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Безотходные технологии
производства мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Тех-
нология производства и переработки Продукции Животноводства» «3 1» августа 2023 года
(протокол Не 1).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«САПР в проектировании предприятий мясной отрасли»

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «САПР в
проектировании предприятий мясной отрасли» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

т Используется ў
Место издания,

М І-Іаттеноваиис` ссылка для электронного \ ї
' т 1 при изучении тт издательство` год

П/П ` доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы)
1 бибштекец ў ї т разделов 1

` Компьютерная графика в САПР О. К. 3-е изд., стер. _ Все 1
Ши Мотовилов ` П Санкт- ' \ разделы

етербург .
Лань, 2022. _ \

196 с. 1
\
1
т

І и .` _` їнірзъ/ еіапіюоіслотн Шок/213070 \

Инженерная и компьютерная Савченко Самара : І Все
т графика в системе Компас-31): 1 Н. В. Самарский \ разделы

2 практикум : учебное пособие _ университет,
і ШКЬ: 2023.
Ітпрз://е.ІапЬоок.сот/ЬооІ\/406745 х

\

Актуализироват-шая рабочая программа дисциплины «САПР в проектировании
предприятий мясной отрасли» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023
года (протокол М: 1).

Заведующий кафедрой 4 А.В.Молчанов
(п дпись)



Л11ст изменений II дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Проектирова1111е мяс1iых продуктов заданного состава и свойств» 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины 
«Проектирование мясных продуктов заданного состава и свойств» на 2023/2024 учебный 
год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 
1шформац1101шое обеспече1111с дисщшш1ны: 

а) основная л11тература (библиотека Вавиловскоrо университета): 

№ 
Нааменова 1-1 ие, ссылка для электронного 

Место издания, 
Используется 

п/п 
доступа 1 ~л 11 кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

Технология мяса и мясных Гармаев , Д. Ц Улан-Удэ : Все 
проду10-ов : учебное пособие / Д. Ц. Бурятская ГСХА разделы 

1 Гармаев. -. - ISBN 978-5-8200- им . В .Р . 
0467-4. - Филиппова, 2020. 
l1ttps://e.lanbook.co111/book/226049» -164с 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Проектирование мясных 
продуктов заданного состава и свойств» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры 

«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31 » августа 2023 
года (протокол № 1 ). 

/заведующий кафедрой А.В.Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Проектирование мясных продуктов заданного состава и свойств»

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины
«Проектирование мясных продуктов заданного состава и свойств» на 2023/2024 учебный
год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методнческое и
информационное обсспсчсиис дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

, Наименование~ ссылка для электронногоМ Место издания,, доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) при изучении` издательство, годМП П _* _ библиотеке Й разделов
Технология мяса и мясных і Гармаев. Д. Ц Улан-Удэ : Все
продуктов : учебное пособие / Д. Ц. т Бурятская ГСХА разделы

І у Гармаев. _. _ ІЅВМ 978-5-8200- т им. В.Р.
0467-4. _ т Филиппова, 2020.

7" ` ип т5:(/е}аиіэоок_.содт/ЬооК/22@4_9» _ 164 с

Используется

.~\кт_\ализированная рабочая программа дисциплины «Проектирование мясных
продуктов заданного состава и свойств» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры
«Технология производства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023
года (протокол Ме 1).

Заведующий кафедрой А.В.Молчанов
(и , иись)



Лист изменеюtй II дополнений, 
вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Методы исследования мяса и мясных продуктов» 

Изменен11я 11 допол11еIнIя. внесенные в рабочую программу дисциплины «Методы 
исследования мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и информационное обеспече1ше дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

No Наиме1-ювание. Автор(ы) Место Используется п/п ссылка для электронного досrупа или издания, при изучении 
количество экземпляров в библиотеке издательство, разделов 

год 
1 Основы биохимии о. в. СПб.: Лань, Все разделы 

сельскохозяйственной продукции: Охр11менко 2021 
учебное пособие 

l1ttos://e.l<!_nbook.co111/book/ 168971 
--2 Стандартизация. технология г.с. СПб.: Лань, Все разделы переработк~ 1 11 хранения nроду1<ци11 Шарафутдинов, 2020 

животноводства. Ф.С. 
ht!I1s://e.lanbook.co111/book/\ 30579 Сибагатуллин, 

Н.А. 
Балакирев, 
Р.Р. 
Шайдуллин 

3 Товароведение и экспертиза мяса птицы. о. к. СПб.: Лань, Все разделы 
яиц и продуктов их переработки. Мотовилов, 2022. 
Качество и безопасность: учебное в. м. 
пособие Позняковский, 
URL: \1ttgs://e.la11book.co111/book/238532 к. я. 

Мотов илов, 
Н. В. Тихонова 

Актуализированная рабочая программа дисuиплины «Методы исследования мяса и 
мясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология 
производства и переработки продукции животноводства» «З 1 » августа 2023 года 
(протокол No 1 ). 

/Заведующий 1<афедрой А.В. Молчанов 

Лист изменений н дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Методы исследования мяса н мясных продуктов»

Ивмеисиия и дополнения. внесенные в рабочую программу Дисциплины «Методыисследования мяса и мясных продуктов» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое иинформационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

` М: ' ІЙІаименоваиие. т Автор(ы) Место Используеттп/п ссылка для электронного доступа или 1 ' издания, при изученииколичество экземпляров в библиотеке издательство. разделов
ў _,_ Г0д`. _,,

О. В. СПб.: Лань, Все разделы
Охрнмеико 2021

1 1 Основы биохимии
І

т
т

сельскохозяйственной продукции:
1 учебное пособие

7*уІўтцрЅ:/__/е.ІапЬоок.шпт/Ьоо|\'/16897! _ › ї ў т у* _2 ` Стандартизация. технология І`.С. СПб.: Лань, Все разделы\ переработки и хранения продукции Шарафутдинов. 2020животноводст ва. Ф С
ї ІтпрЅ://е.ІапЬооксот/Ьоок/І30579 Сибагатуллин.

Н.А.
) Балакирев.
т ` Р.Р.
І А Й у Шайдуллин

3 Ґ Товароведение и экспертиза няса птицы. О. К. СПб.: Лань, Все разделыяиц н продуктов их переработки. Мотовилов. 2022.
Качество и безопасность: у чебное ` В. М,
пособие Позняковский,
ПШ.: ІтпрЅ://е.Іапоооксопт/Ьоок/ЗЗ8532 І К_ Я_

Мотовилов.
Н. В. Тихонова

Актуалпшроваииая рабочая программа дисциплины «Методы исследования мяса имясных продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технологияпроизводства и переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года(протокол Не 1).

Заведующий кафедрой ў АВ. Молчанов
(п/дпись)

И



Л11ст юме11с1111ii 11 дonoл11c1111ii, 
BIIOCIIМЫX В рабо•1у10 11рограмму ДIICUIIПЛIIIIЫ 

«Методы контроля ка•1ества мяс11ых 11роду1,.-гоо>► 

Измене,шя II до110л1-1е1-111я. пнссенныс в рабочую программу д11сциплины «Методы 
контроля качссгва мясных 11родук101})) на 2023/2024 у•1еб1-1ый год: 

1) Сч11тать актуалыюй следующую редакц11ю n. 6. Учсб110-метод11чсское 11 
1111формаш101111ое обсс11с•1еш1с д11сщшш111ы: 

а) ос1101шая .rштсратура (б11бл11отека Вао11ловского у1111оерс11тета): 

N'.! Нанме1юва1111е. Автор(ы) Место Используете.я 
п/п ссылка для элекrро11Iюrо доступа нли изда1шя. при изученин 

колнчество экземпляров в бнбтютекс 11здательство, разделов 

ГОД ---
1 Основы биохш11111 о.в. СПб.: Лань. Все разделы 

сельскохозяйстве1-1ноii продукцI111: Охр11мс11ко 2021 
у•1ебнос пособнс 
\111ps://c.\a11lюok.co1п/boo~ 1 --

2 Ста1-1дарппац11я. ТСХIIОЛОГ\!Я г.с-.-- СПб.: Лань, Все разделы 
переработкн 11 :1.ране1111я продукц111I Шарафутд111юв. 2020 
ЖIIВОТIIОВОдства. Ф.С. 
https://e. lanbook .co111/book/ 1305 79 С11баrатулли11. 

1-1.А. 
Балакнрев. 
Р.Р. 

Шаi1дуллин 

3 Товароведет1е II эксперп,за мяса птиц1,1. о. к. СПб.: Лань. Все разделы 
.янц и продукrов 11х 11ереработк11. Мотов илов . 2022. 
Ка•1ество II безопасность: учебное в. м. 
пособне Позняковский, 
URL: l1ttps://e.lar1book.co111/book/238532 к. я. 

Мотов илов, 
Н. В. Тнхонова 

Актуалнз11рооа1111ая рабочая программа д11сщ111ли11ы «Методы контроля качества 
мяс11ых продуктов>► рассмотрс11а и утверждена на заседаш-111 кафедры «Тех,юлоrия 
проюводства 11 переработк11 продукци11 животноводства» «31 » августа 2023 года 
(протокол № 1 ). 

А.В. Молчанов 

М: Наименование.

Лист изменений и допо.'н|ений.
вносимых в рабочую [программу дисциплины

«Методы конт роли качества мясных продуктов»

Изменения п дополнения. внесенные в рабочую программ)г дисциплины «Методы
контроля качества мясных про,“1_\ктов›› на 20232024 _\чебный год:

І) Считать акцальпой следующую редакцию п. 6. Учебно-метолическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литера Пра (библиотека Вавиловского университета):

Автор( ы) Т Место ` Используется
п/п ссылкадия тлекцтоипото досгута или \ издания. при изучении

` количество тктемгьтяров вбпблпотскс ; издательство` разделов
.`_ _ _ › Год __ _ __

І Основы биохимии ` О. В. ` СПб.: Лань. Все разделы
сельскохозяйственной продукции: ї Охримепко 2021
Ішебиое пособие \

_ ІиІрьг” е_|апІиюІ\.сопт [тооМІбЅОТІ ` 'ў Й
Сгандартптаппя. технология І`.С. СПб: Лань_
переработки и хранения проц) кцип ІІІарат|›_\т_тппов. 2020
животноводства. Ф. `. і
Іт_прз:г«е.ІапЬоок.сопттЬоок{ І 30579 т Сибагатуллпн.

\ иА. т
Балакнрсв. і

› 14ы* Все разделы

Р.Р.
ў у \ Шаицоллин

3 \ Товароведение и экспертиза мяса птицы. О. К. 1 СПб.: Лань. Все разделы
япц и про;1_\ктов их переработки. д Мотовилов. 1 2022.

\ Качество п бетопаспосгь: _\чсбпое г* В. М.
* пособие Позняковский.
ШЦ: Ітптз; »едІадЬооІссопт*ЬооІх 238532 К_ Я,

` 4 Мотовнлов. `
` ї Н. В. Тихонова т

АКП Ш'ННІІРОВЕІІІІШЯ РабОЧЦЯ ПРОГРІІММЗ ДНСЦНПЛІНІЫ «МОТОЦЫ КОІІІрОЛЯ КЫЧЄСТВЄІ
мясных Продуктов» рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология
производства п переработки прощкцпп животноводства» «31» августа 2023 года
(протокол М І).

Заведующий кафедрой АВ. Молчанов



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу дисциплины 

«Практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том 

числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности 

(учебная практика)» 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Практика 

по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных 

умений и навыков научно-исследовательской деятельности (учебная практика)» на 

2023/2024 учебный год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного Место издания, 

Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

Охрана труда на пищевых Инюкина, Т. А . Краснодар: Все разделы 

1 предприятиях : учебное пособие / КубГАУ, 2019. -

l1llos://e. lanbook.co111/book/ 196493 132 с. 

Технология мяса и мясных Гармаев, Д. Ц Улан-Удэ : Все разделы 

продуктов : учебное пособие / Д. Ц. Бурятская ГСХА 

2 Гармаев . -. - ISBN 978-5-8200- им . В.Р. 

0467-4. - Филиппова, 2020. 

l1ttps://e.laпbook.com/book/226049» -164с 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Практика по получению 

первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных умений и 

навыков научно-исследовательской деятельности (учебная практика)» рассмотрена и 

утверждена на заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции 

животноводства» «З 1 » августа 2023 года (протокол № 1 ). 

/заведующий кафедрой (по~ А.В.Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том

числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

(учебная практика)››

Изменения и дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Практика
по получению первичных профессиональных умений и навыков` в том числе первичных
умений и навыков научно-исследовательской деятельности (учебная практика)›› на
2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Г т Наименование, ссылка для электронного
т доступа или кол-во экземпляров в
1 библиотеке

Автор(ы)
Место издания,
издательство, год

Используется
при изучении
разделов 4

Охрана труда на пищевых
1 предприятиях : учебное пособие/

Щіітзї/е.Іадіюїкісопт ,ЬОЩЩЮЁ

Инюкина, Т. А. Краснодар :
КубГАУ, 2019. _

132 с.

Все разделы

\
\ ` Технология мяса и мясных
\ 1 продуктов : учебное пособие / Д. Ц.
1 2 ` Гармаев. _. _ ІЅВМ 978-5-8200-
у' ї 0467-4. _
т г ІтрЅ://е.ІапЬооксот/Ьоок/226049» І

Гармаев, Д. Ц Улан-Удэ :
Бурятская ГСХА

им. В.Р. т
Филиппова, 2020. 1

_ 164 С 1

Все разделы ф
1

1
д

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Практика по получению
первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных умений и
навыков научно-исследовательской деятельности (учебная практика)›› рассмотрена и
утверждена на заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции
животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Ме 1).

Заведующий кафедрой
(по' гсь)

А.В.Молчанов



ЛttCT IIJI\ICIICIIIIII 11 llOllOJHICIIIIII, 
BIIOC\IMЫX В рабОЧ)'IО 11porJ)al\ll\lY LIIICЦIIПЛIIHЬI 
«У•1сб110-11сслс11.оватсльская работа студе11тов» 

Изменен11я II дополне1шя. внесенные в рабочую программу дисциплины «Учебно­
исследовательская работа студентов» на 2023/2024 учебный год: 

1) Сч1пап, актуальноП следующую редакцию n. 6. Учебно-методическое и 
1шформац11ош1ое обеспечение щ1сщшл1шы: 

а) основная л11тература (б11б.r111отека Вав11ловского университета): 

№ На11менова~ше. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка для электронtюго доступа илн издания, при изучении 

количество экземпляров в б11бл1ютеке издательство, разделов 

ГОД 

1 Ветер1,1нар1ю-са111пар11ая жспертюа И, А, Лыкасова. СПб.: Лань, Все разделы 
сырья и продуктов Ж11ВОПЮГО и 8, А, Крыпш, 2021 
растителыюго пронсхождения, И. 8, Безина. 
Лабораторный практикум: учебное И, А, Солянская 
пособие 
https://e.laпbook.co111/Ьook/ 168797 

2 Стандартюащ1я. технология Г.С. СПб.: Лань, Все разделы 
переработю1 и хранения продукции Шарафутдинов. 2020 
животноводства: учебное пособие Ф.С. 

https://e.lanbook.co111/book/l 30579 Сибагатуллин, 
Н.А. Балакирев. 
Р.Р. 
Шайдуллин, 
А.С. 
Шувариков. 
Р.Ш. Аскаров, 
ЭА 
Шарафутд11нова 

3 Товароведен11е 1,1 экспертизn мясn О. к. СПб.: Лань, Все разделы 
ПТИЦЫ. ЯIЩ и продуктов IIX перерабОТКII, Мотовилов, 2022. 
Качество и безопасность: учебное В. м. 
пособие Позняковский, 
URL: https://e.lanbook,co111/book/238532 К. я. 

Мотовилов, 
Н. 8, Тихонова 

Актуализирован11ая рабочая программа дисципш1ны «Учебно-исследовательская 
работа студентов» рассмотрена 11 утверждена на заседании кафедры «Технология 
производства 11 переработю1 продукци11 животноводства» «З 1 » августа 2023 года 
(протокол No 1 ). 

/ Заведующиn кафедрой А.В. Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дттециплнны

«Учебно-исследовательская работа студентов»

Изменения н дополнения. внесенные в рабочую программу дисциплины «Учебно-
нсследовательская работа студентов» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

* _ "й В" ІНаименование. Автор(ы)
ссылка для электронного доступа н.тп издания. при изучении
количество экземпляров в библиотеке издательство. разделові Й _, *к ,Й ты; год

і І Вет'ерннартто-санптарттая экспертиза І И. А. Лыкасова. % СПб.: Лань, Все разделы` сырья н продуктов животного н В. А. Крыгнн. 2021
растительного происхождения. И. В. Безина. ў

у Лабораторный практикум: учебное И. А. Солянская т
пособие т

т шпрзу/е.ІапЬооксотп/Ьоок/168797 _ у
ГТ Стандартизация. технология ї ГС. СПб.: Лань. Все разделы` переработки н хранения продукции Шарафуїдинод 2020

животноводства: учебное пособие
Сибагатуллнн:// . *. / /І3 579 у « '` Іптрз е ІапЬоок сопт ЬооК 0 НІА' Балакнрев.

у Р.Р.
` Шайдуллин.1 ' Ас.

М і Место Ту Используется
п/п

Шуварнков.
у Р.Ш. Аскаров`
Э.А.

у _ _ Ё Шарафу тдннова
` 3 1 Товароведение и 'экспертиза мяса О. К. СПб.: Лань, Все разделыптицы. яиц н продуктов пк переработки. Мотовплов. 1 2022.

` Качество н безопасность: учебное В. М.
* пособие Позняковский.

› ШКЬ: Ітпрз://е.ІапЬооксопт/Ьоок/ЗЗЗЅЗЗ К, Я_
Мотовилов.

,ті-ВТНХедовз Д

Актуалпзнрованная рабочая программа дисциплины «Учебно-исследовательскаяработа студентов» рассмотрена н утверждена на заседании кафедры «Технологияпроизводства н переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года(протокол М: 1).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов
подпись)



Лист изменений и дополнений,
вносимых в программу практики

«Научно-исследовательская работа»

Дополнения и изменения, внесенные в программу практики «Научно-исследователь-
ская работа» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 10. Учебно-
методическое и информационное обеспечение практики:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Ле Наименование, ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
экземпляров в год п.4, таб.1'›')
библиотеке 1

1 2 3 4 5
1. Методология науки о С. М. Кемерово : КемГУ, 2020. _ Все разделы

пище и питании : учеб- Лупин- 123 с. _ ІЅВМ 978-5-8353-
ное пособие ская, Е. 2690-7.

ШКЬ: М. Лоба-
чева, И.

ЬІІрЅ://е.ІапЬооксот/Ьоо А'Мазў
10162591 ева

(ц

Актуализированная программа практики <<Научно_исследовательская работа» рас-
смотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и переработки
продукции Животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Ме 1). ,

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов



Лист изменений и дополнений, 

вносимых в рабочую программу ДИСЦИПЛИНЫ 

«Практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том 

числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности 

(НИП))) 

Изменения и дополнения, внесенные в рабочую программу дисциплины «Практика 

по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных 

умений и навыков научно-исследовательской деятельности (НИП)» на 2023/2024 учебный 
год: 

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и 

информационное обеспечение дисциплины: 

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета): 

№ 
Наименование, ссылка для электронного 

Место издания, 
Используется 

п/п 
доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) 

издательство, год 
при изучении 

библиотеке разделов 

Технохимический контроль : Миколайчик, Санкт-Петербург : Все разделы 

1 учебник для спо-- URL: и.н Лань, 2024. - 248 
https://e.lanbook.com/book/404021 с. с. 205 

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Практика по получению 

первичных профессиональных умений и на·выков, в том числе первичных умений и 

навыков научно-исследовательской деятельности (НИП)» рассмотрена и утверждена на 

заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства» 

«31 » августа 2023 года (протокол № 1 ). 

,/заведующий кафедрой А.В .Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в рабочую программу дисциплины

«Практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том
Числе ПерВиЧНЬІХ умений и НаВЬІКОВ Научно-исследовательской ДеЯТеЛЬІ-ІОСТИ

(нип)»

ИЗМЄНЄНИЯ И ДОПОЛНЄНИЯ, ВНЄСЄННЫЄ В рабОЧуЮ ПрОГраММу ДИСЦИПЛИНЬІ «ПраКТИКа

ПО ПОЛУЧЄНИЮ ПЄрВИЧНЫХ ПрОфЄССІ/ІОНЗЛЬНЫ'Х уМЄІ-Іий И НаВЫКОВ, В ТОМ ЧИСЛЄ ПЄрВИЧНЬІХ

умений и навьп<ов научно-исследовательской деятельности (НИҐІ)›› на 2023/2024 учебный
год:

1) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебно-методическое и
информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

'Мо ` НЭНМЄНОВДНИЄ, ССЫЛКИ ДЛЯ ЭЛЄКТРОННОГО иСПОЛЬЗуЄТСЯ
Место издания,

П/п ` доступа или кол-во экземпляров в Автор(ы) при изучении
издательство, год

библиотеке разделов
\ Технохимический контроль : Миколайчик, Санкт-Петербург : Все разделы

` 1 \ учебник для спо- ШКЬ: И. Н Лань, 2024.- 248
\ і ІтрЅ://е.ІапЬооКсот/ЬооК/404021 с. С. 205

Актуализированная рабочая программа дисциплины «Практика по получению
первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных умений и
навыков научно-исследовательской деятельности (НИП)›› рассмотрена и утверждена на
заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства»
«31» августа 2023 года (протокол Мг 1).

Заведующий кафедрой ў А.В.Молчанов
(подІ ь)



Л11ст IIJMCIICIШЙ 11 ДОПОЛIIСШJЙ, 
1шос1Iмых в программу nрактI1к11 

«Проюnодстnснная практика» 

Изменен11я 11 допОЛ1iе~IIIя. внесенные в программу практики «Производственная 
практ11ка» на 2023/2024 учеб11ый год: 

1) Считать актуалыюi1 следующую редакцию 11. 6. УtJеб110-метощ1ческое 11 
1111формащ101111ос обссnсчс1111с щIсщшлI1IIы: 

а) ос11овная л1пераТ)'ра (б11бл11отека Ваnиловского университета): 

№ На~шенование. Автор(ы) Место Используется 
п/п ссылка ДЛЯ :>ле"'ТJЮНIЮГО доступа IIЛII издания, при изучении 

количество :>кземпляров в бнблиотеке издательство, разделов 

----- год 

1 Основы биох11м1111 о.в. СПб.: Лань, Все разделы 
сельскохозяйстве,нюй продукци11: Охр11ме11ко 2021 
учебное пособ11е 
l1ttos://e.la11book.co111/Ьook/ 168971 

2 Стандартизац11я. техIюлоп1я r.c. СПб.: Лань, Все разделы 
переработки 11 хра11ения продукцин Шарафутдююв. 2020 
животноводстnа. Ф.С. 
l11112s://e.la11book.co111/book/ 1305 79 Сибагатулш111. 

Н.А. 
Балакирев. 
Р.Р. 
Шайдуллин 

3 Товароведе1111с II экспертнза мяса птицы. о. к. СПб.: Лань, Все разделы 
яиц II продуктов I1х переработк11. Мотовилов, 2022. 
Качество и бсзопас,юсть: учебное В. М. 
пособ11е Позняковский. 
URL: l11tps://..:.la11book.co111/Ьook/238532 К. Я. 

Мотовилов, 

Н. В. Тихо,-юва 

Актуашт1рованная програшIа практики «Производственная практика» 
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и 
переработки продукции животноводства» «31 » августа 2023 года (протокол № 1 ). 

/заведующ,а .афезроа А.В. Молчанов 

Лист изменений и дополнений,
вносимых в программу практики

«Производственная практика»

Изменения и дополнения. внесенные в программу практики «Производственная
практика» на 2023/2024 учебный год:

І) Считать актуальной следующую редакцию п. 6. Учебпо-мстодическое и
информационное` обеспечение ,нтспиилииьн

а) основная литература (библиотека Вавиловекого университета):
Ётў _Й_ў__ў, ,_ ,_ _ _ _ _ ,__ў д
М: Наименование. Автор( ы) І Место Используется
п/п ссылка для 'электронного доступа или * издання_ Пр" изучении

количество зкземпляров в библиотеке › І издательство. разделов
Й ГОД

СПб.: Лань. Все разделы
202]

1 Основы биохимии О. В. \
сельскохозяйственной продукции: Охрименко `
учебное пособие к

_* [юры/ю.ІапЬооКсот/[шок І 68971 _ Й І _ __ д Аг Стандартизация. технология у Г.С. \ СПб.: Лань. Все разделы Р
\ переработки и хранения проду кцпн \ Шаршрутдинов. 4 2020
животноводства. ` ФС.
Щиты/т.ІаітЬооксот/Ьоок/І30573 ` Сибагатуллии. у `

ІІ.А. \
Балакнрсв. \
Р.Р.

_ ўўў цпўў__ў_ ў ц _НЙІЙЦа|_”|;1_\ллнн `
і 3 ` Товароведение и экспертиза мяса птицы. і О. К. 4 СПб.: Лань. Все разделы

яиц и продуктов их переработки. ` Мотовнлов. 2022.
Качество и безопасность: учебное В. М. ,
пособие у Позняковский. `
ЫКЬ: Іінрь:“с.ІапўЬоокіотдосок233532 К, Я, і

Мотовилов.
Н. В. Тихоноваў *__ і

Актушпзпроваштая программа практики «Производственная практика»
рассмотрена и утверждена на заседании кафедры «Технология производства и
переработки продукции животноводства» «31» августа 2023 года (протокол Ме І).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов



Лист изменений и дополнений,
вносимых в программу практики

«Преддипломная практика»

Дополнения и изменения, внесенные в программу практики «Преддипломная прак-
тика» на 2023/2024 учебный год:

1) Считать актуальной следующую редакцию подпункта (а) п. 10. Учебно-
методическое и информационное обеспечение практики:

а) основная литература (библиотека Вавиловского университета):

Ме Наименование, ссылка Автор(ы) Место Используется
п/п для электронного издания, при изучении

доступа или количество издательство, разделов (из
экземпляров в год п.4, таб..3)
библиотеке ї

1 2 3 4 5
1. Основы технологии пи- Е. Г. Се- Улан-Удэ : Бурятская ГСХА Все разделы

Щевых производств: менова им. В.Р. Филиппова, 2021. - 5
учебное пособие 99 с.

ИКЬ:
ЬЦрЅ://е.1апЬооІ<.сот/Ьоо

10226199

Актуализированная программа практики «Преддипломная практика» рассмотрена и
утверждена на заседании кафедры «Технология производства и переработки продукции ки-
вотноводства» «31» августа 2023 года (протокол М 1).

Заведующий кафедрой А.В. Молчанов
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