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	5. 
	Использование нитрита натрия в органической форме в рецептуре сосисок  (научная статья)
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(научная статья) 
	Печ.
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	Мясной ряд. – 2019. -  №4 (79). – С. 62-64
	12/2
	Токарева В.А.

	28. 
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(научная статья)
	Печ.
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	33. 
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	Куликовский А.В., Рогожин А.А., Гиро А.В., Моисеева Н.Е. 

	38. 
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Волгоград. 2020 г. ООО «СФЕРА» с.52-61

	9/3
	Куликовский А.В., Мякишева Е.В.

	39. 
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