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	Дата рождения
	12.05.1975

	Структурное

подразделение
	УК № 3

	Должность
	доцент

	Ученая степень
	к.т.н.

	Ученое звание
	-


Образование
	№
п/п
	Год
окончания
	Официальное название учебного заведения
	Специальность/направление
	Квалификация

	1
	1997
	Саратовская государственная академия ветеринарной медицины и биотехнологии 
	«Технология мяса и мясопродуктов»
	Инженер-технолог


Диссертации1
	Название (ученая степень, специальность, тема)
	Год защиты

	Кандидат технических наук по специальности 05.18.04 – Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных производств
Тема: Разработка технологии паштетов для функционального питания людей, предрасположенных к сердечно-сосудистым патологиям 
	2011


Диссертации защищенные под руководством преподавателя
	№
п/п
	ФИО соискателя
	Название (ученая степень, специальность, тема)
	Год
защиты

	-
	-
	-
	-


Опыт работ
	№
п/п
	Период работы (годы)
	Официальное название организации, структурное подразделение
	Должность

	1
	1997-1998
	Саратовская государственная академия ветеринарной медицины и биотехнологии
	Библиотекарь

	2
	1998-1998
	Саратовская государственная академия ветеринарной медицины и биотехнологии, кафедра «Технология мяса и мясных продуктов»
	Старший лаборант

	3
	1998-2000
	Саратовская государственная академия ветеринарной медицины и биотехнологии, кафедра «Технология мяса и мясных продуктов»
	Учебный мастер

	4
	2000-2003
	ФГОУ ВПО Саратовский аграрный университет им. Н.И. Вавилова, кафедра «Технология мясных и мясных продуктов»
	Методист учебного отдела

	5
	2003-2007


	ФГБОУ ВПО Саратовский аграрный университет им. Н.И. Вавилова, кафедра «Технология мясных и мясных продуктов»
	Ассистент

	6
	2007-2012

	ФГБОУ ВПО Саратовский аграрный университет им. Н.И. Вавилова, кафедра «Технология мясных и молочных продуктов»
	Старший преподаватель

	
	2012-по настоящее время
	ФГБОУ ВПО Саратовский аграрный университет им. Н.И. Вавилова, кафедра «Технология производства и переработка продукции животноводства»
	Доцент


Ппреподаваемые дисциплины
	Наименования преподаваемых дисциплин

	Технология мяса и мясных продуктов 

(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	Проектирование предприятий мясной отрасли
(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	САПР (Системы автоматизированного проектирования)
(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	Общая технология отрасли
(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	Технология производства полуфабрикатов и быстрозамороженных готовых блюд

(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	Тара и упаковка в мясной отрасли
(направление подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения)

	«Современные подходы в создании функциональных продуктов на мясной основе» (направление подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхождения)


Инновационные образовательные технологии
	№
п/п
	Наименование технологии и ее краткое описание
	Дисциплина, в рамках которой используются инновационные образовательные технологии

	-
	-
	-


Область научных интересов

	Ключевые слова, характеризующие область научных интересов

	Разработка продуктов функционального назначения, разработка биоразлагаемых пищевых покрытий для мясного сырья и мясных продуктов 


Научные проекты
	№ п/п
	Название проекта, гранта, контракта
	Год
	Статус участника проекта

	-
	грант Российского Научного Фонда 19-76-10013 «Разработка и внедрение технологии производства и хранения экологически безопасной баранины, обогащенной эссенциальными микроэлементами».

	2020-2022
	исполнитель


Основные публикации

С 2013 г. и по настоящее время опубликовано 20 научных и учебно​-методических работ.

	№ п/п
	Наименование учебных изданий, научных трудов и патентов на изобретения (вид)
	Форма учебных изданий и научных трудов
	Выходные данные
	Объем 


	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) учебные издания

	1
	Общая технология мясной отрасли (методические указания).
	Печатная
	Методические указания к лабораторно-практическим занятиям для направления подготовки 260200.62 Продукты питания животного происхождения / ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2010. 70 с.
	4,5

2,25
	Левина Т.Ю.

	2
	Формованные и эмульгированые продукты из мяса птицы (учебно-методическое пособие)
	Печатная
	Учебно-методическое пособие к практическим занятиям для направления подготовки 260200.62 Продукты питания животного происхождения /. ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2012, с.52.
	3,0

0,75
	Гиро Т.М.,

Данилова Л.В., 

Ситникова О.И.

	3
	Оформление дипломных проектов
	Печ
	Методические указания к оформлению дипломных проектов / ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ» Саратов,2012,с.44
	2,56
	Данилова Л.В., 

Ситникова О.И.

	4
	Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
	Печ.
	Методические рекомендации к выполнению и защите выпускной квалификационной работы Направление подготовки 260200.68 «Продукты питания животного происхождения»2013, 24с.
	1,4

0,7
	Гиро Т.М.

	5
	Выполнение выпускной квалификационной работы (бакалаврской работы) (методические указания).
	Печатная
	Методические указания по выполнению выпускной квалификационной работы (бакалаврской работы) для направления подготовки 260200.62 «Продукты питания животного происхождения» ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2014, 46с
	2,79

0,93
	Шалапугина Н.В.

Левина Т.Ю.

	6
	Методические указания по производственной практике
	Печ
	Методические указания по производственной практике для всех форм обучения по направлению подготовки 260200.62 «Продукты питания животного происхождения», ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2014,15 с.
	0,93

0,47
	Левина Т.Ю.

	7
	Методические указания по производственно-технологической практике
	Печ
	Методические указания по производственно-технологической практике для всех форм обучения по направлению подготовки 260200.62 «Продукты питания животного происхождения» ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2014,15с.
	0,93

0,47
	Левина Т.Ю.

	8
	Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
	Печ.
	Методические рекомендации к выполнению и защите выпускной квалификационной работы Направление подготовки 260200.68 «Продукты питания животного происхождения»2014, 24с.
	1,39 

0,7
	Гиро Т.М.

	9
	Технохимический контроль
	Печ.
	ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2015. – 55 с.
	3,44

1,15
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В.

	10
	Технология производства полуфабрикатов и быстрозамороженных блюд
	Печ.
	ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2015. – 75 с.
	4,68

1,56
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В.

	11
	Общая технология отрасли (учебно-методическое пособие)
	Печатная
	Учебно-методическое пособие к лабораторно-практическим занятиям для направления подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения / ФГБОУ ВО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2015. 72 с.
	4,5

1,5
	Левина Т.Ю.

Кучнова О.А

	12
	Системы автоматизированного проектирования

(учебно-методическое пособие)
	Печатная
	Учебно-методическое пособие по выполнению лабораторных работ для направление подготовки 19.03.03 – Продукты питания животного происхождения, ФГБОУ ВО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2015. 70 с.
	4,37

1,46
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В.

	13
	Физико-химические и биохимические свойства мяса и мясопродуктов (учебно-методическое пособие)
	Печатная
	Учебно-методическое пособие по выполнению лабораторных работ для направление подготовки 19.03.03 – Продукты питания животного происхождения, ФГБОУ ВО «Саратовский ГАУ». - Саратов, 2015. 92 с.
	5,75

2,87
	Гиро Т.М

	14
	Использование белковых препаратов и пищевых волокон в технологиях продуктов функционального назначения 


	Печатная
	Учебное пособие для магистров направления подготовки 19.04.03 – Продукты питания животного происхождения; профиль подготовки «Биотехнология продуктов животного происхождения» и аспирантов, обучающихся по направлению подготовки «Промышленная экология и биотехнология». Саратов: Саратовский ГАУ, 2018. - 171с.

	10,68

2,14
	Гиро Т.М., Черкасов О.В., Прянишников В.В., Рогожин А.А., 

	б) научные труды

	15
	Разработка мясных продуктов с тыквенным порошком для функционального питания (научная статья)
	Печатная.
	Современные технологии переработки сельскохозяйственной, продукции: Сборник материалов Всероссийской конференции - Саратов, 2007. - С 147-148.
	0,125
	

	16
	Функциональные мясные продукты питания с добавлением тыквенного порошка (научная статья)
	Печатная.
	«Мясная индустрия» 2007, №10 с 43-45

По перечню рецензируемых научных изданий, № 1311

	0,4

0,2
	Гиро. Т.М.

	17
	Мясные продукты с добавлением растительных ингредиентов для функционального питания

(научная статья)
	Печатная.
	Актуальные проблемы производства продукции животноводства: материал международной научно-практической конференции. - Саратов, 2007. -С. 15-17.
	0,2

0,1
	Гиро Т.М.

	18
	Функциональные мясные продукты питания с добавлением тыквенного порошка (научная статья)
	Печатная.
	Материалы Международной научно-практической конференции «Технология и продукты здорового питания» - Саратов: Научная книга, 2007. -С. 23-25.
	0,12

0,06
	Гиро Т.М.

	19
	Паштеты из баранины и растительных ингредиентов для функционального питания (научная статья)
	Печатная.
	«Мясная индустрия» 2008, № 2. С. 14-18. 

По перечню рецензируемых научных изданий, № 1311
	0,6

0,3
	Гиро Т.М.



	20
	Применение БАД в технологии мясных изделий 

(научная статья)
	Печатная.
	Современные наукоемкие технологии переработки сырья и производства продуктов питания: состояние, проблемы и перспективы развития Международная научно-практическая дистанционная конференция. -  Омск – 2008. -С.104-106
	0,2

0,1
	Гиро Т.М.

	21
	Создание продуктов профилактической направленности при заболеваниях сердечно-сосудистой системы (научная статья)
	Печатная.
	Современные наукоемкие технологии переработки сырья и производства продуктов питания: состояние, проблемы и перспективы развития Международная научно-практическая дистанционная конференция. -  Омск – 2008. -С. 154-156.
	0,2

0,1
	Гиро Т.М.

	21
	Жирнокислотный состав липидов паштета при профилактике атеросклероза (научная статья)
	Печатная.
	Совершенствование технологии продуктов питания в свете гос. Программы развития с.-х. на 2008-12 гг. – матер. МНТК. – Часть 2. Вестник РАСХН. – Волгоград, 2008. – С. 189-191
	0,15

0,075
	Гиро Т.М.

	23
	Влияние растительных порошков на окислительные процессы в паштете (научная статья)
	Печатная.
	Технология и продукты здорового питания: материалы. МНПК. – Саратов, 2008. - С. 35-37.
	0,13
0,065
	Гиро Т.М.

	24
	Целесообразность использования альгината натрия в производстве мясных паштетов (научная статья)
	Печатная.
	Тенденции и перспективы развития инновационных и информационных технологий в перерабатывающей промышленности: материалы. 11 Международной. НПК, посвященной памяти В.М. Горбатова. – М., 2008. - С.72-74.
	0,5
0,25
	Гиро Т.М.

	25
	Разработка мясных продуктов для профилактики кардиопатологии (научная статья)
	Печатная.
	«Мясная индустрия» 2009, 

№2 С. 28-32

По перечню рецензируемых научных изданий, № 1311
	0,5

0,25
	Гиро Т.М.

Козлов С.В.

	26
	Медико-биологическая оценка мясных продуктов, нутриентно адекватных специфике питания людей с сердечно-сосудистыми патологиями (научная статья)
	Печатная.
	«Вестник Саратовского госагроуниверситета имени Н.И. Вавилова», Саратов 2009 №12 С. 11-16.

По перечню рецензируемых научных изданий, № 472
	0,5

0,25
	Гиро Т.М.

Козлов С.В.

	27
	Оптимизация технологии мясосодержащего паштета обогащенного растительными ингредиентами для профилактики кардиопатологии (научная статья)
	Печатная.
	«Мясной ряд» лето 2/ 2010 (40), С 64-67.
	0,4

0,2
	Гиро Т.М.

	28
	Жирнокислотный состав липидов паштета для профилактики кардиопатологии (научная статья)
	Печатная.
	Технология и продукты здорового питания: Материалы IV Международной научно-практической конференции. – Саратов, 2010. - С. 13-14.
	0,12

0,06
	Гиро Т.М.

	29
	Разработка технологии мясных паштетов с использованием растительных ингредиентов (научная статья)
	Печатная.
	Технология и продукты здорового питания: Материалы V Международной научно-практической конференции. – Саратов, 2011. - С. 14-15.
	0,12

0,06
	Гиро Т.М

	30
	Применения льняного семени в мясных продуктах (научная статья)
	Печатная
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы: Сборник статей VII Всероссийской научно-практической конференции. / Под ред. И.Л. Воротникова.- Саратов, 2013. С 216-218.
	0,125
	

	31
	Применение тыквенного порошка в мясных продуктах функциональной направленности (научная статья)
	Печатная
	Технология и продукты здорового питания: Материалы VII Международной научно-практической конференции. – Саратов, 2013. - С. 14-15.
	0,2
	

	32
	Серия продуктов варено-копченых колбас для функционального питания с растительными компонентами (научная статья)
	Печатная
	Каталог инновационных проектов к 100-летию СГАУ. – ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов, 2014, С.142-143


	0,06

0,01
	Быстрова И.С.,

 Деркин А.Н., 

 Курако У.М., 

Левина Т.Ю

	33
	Серия продуктов для пикника (научная статья)
	Печатная
	Каталог инновационных проектов к столетию СГАУ – ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов, 2014, С.143
	0,06

0,01
	Быстрова И.С., 

Деркин А.Н., 

Курако У.М., 

Левина Т.Ю

	34
	Мясные продукты функционального назначения для геродиетического питания (научная статья)
	Печатная
	Пути интенсификации производства и переработки сельскохозяйственной продукции в современных условиях: Материалы Всероссийской научно-практической конференции г. Волгоград, 3-5 июня 2014. -С.188-190
	0,2
	

	35
	Перспективы создания продуктов геродиетического назначения (научная статья)
	Печатная
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы: Сборник статей VIII Всероссийской научно-практической конференции. / Под ред. И.Л. Воротникова. - Саратов, 2014.-299-301с
	0,125
	

	36
	Влияние растительных ингредиентов на биологическую ценность мясного паштета для профилактики сердечно-сосудистых заболеваний (научная статья)
	Печатная
	Инновационные пути развития общества: сборник статей студентов, аспирантов, молодых ученых и преподавателей. - Уфа: Аэтерна,2014
	0,25
	

	37
	Влияние жирнокислотного состава мясных продуктов на функциональную направленность

(научная статья)
	Печатная
	Наука и современность сборник статей Международной научно-практической конференции. Уфа: Аэтерна, 2014 
	0,2
	

	38
	Разработка пищевых покрытий для мясных деликатесных изделий 

(научная статья)
	Печатная
	Технология и продукты здорового питания: Материалы VIII Международной научно-практической конференции. – Саратов, 2014. - С. 10-12.
	0,2
	

	39
	Оценка жирнокислотного состава мясного паштета разработанного для профилактики сердечно-сосудистых патологий (научная статья)
	Печатная
	Технология и продукты здорового питания: Материалы VIII Международной научно-практической конференции. – Саратов, 2014. - С. 8-10
	0,2
	

	40
	Влияние нового низкохолестеринового мясо- растительного продукта на коррекцию моделированных нарушений липидного обмена у крыс

(научная статья)
	Печатная
	Научно-практический журнал «Вопросы питания». Т. 84, № 1. Москва, ООО Издательская группа «ГЭОТАР- Медиа», 2015. - С. 80-88.

По перечню рецензируемых научных изданий, № 638
	0,56

0,11
	Горлов И.Ф

Сложенкина М.И, Карпенко Е.В, 

Гиро Т.М

	41
	Перспективы создания пищевых покрытий для мясных изделий

(научная статья)


	Печатная
	Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно-практической конференции / под редакцией А.В.Молчанова, В.В. Строгова.- Саратов: Издательский центр «Наука», 2015.С 56-60
	0,25
	

	42
	Альгинат натрия в производстве пищевых покрытий для цельномышечных изделий. (научная статья)

	Печатная
	Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках/Сборник научных трудов по итогам международной научно-практической конференции. №2.Самара, 2015.43-45с
	0,16

0,06
	Левина Т.Ю

Данилова Л.В

	43
	Возрастные закономерности изменения показателей мясной продуктивности туш баранчиков куйбышевской породы (научная статья)
	Печатная
	Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках/Сборник научных трудов по итогам международной научно-практической конференции. №2.Самара, 2015.С 45-47с
	0,16

0,06
	Левина Т.Ю,

Данилова Л.В

	44
	Производство мясных хлебов с полифункциональными добавками (научная статья)
	Печатная
	Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках/Сборник научных трудов по итогам международной научно-практической конференции. №2.Самара, 2015.С 47-49с
	0,16

0,06
	Левина Т.Ю,

Данилова Л.В

	45
	Использование биологически активной добавки в продукте для профилактики болезней печени и желчевыводящих путей

(научная статья)
	Печатная
	«Аграрный научный журнал» (Вестник Саратовского госагроуниверситета им. Н.И. Вавилова) Саратов №5-2015, С 52-55

По перечню рецензируемых научных изданий, 

№ 472 
	0,25

0,08
	Левина Т.Ю, 

Данилова С.В

	46
	Влияние альгината натрия на функционально-технологические свойства мясных продуктов

 (научная статья)
	Печатная
	«Аграрный научный журнал» (Вестник Саратовского госагроуниверситета им. Н.И. Вавилова) Саратов №6-2015, С 50-53

По перечню рецензируемых научных изданий, 

№ 472
	0,25

0,08
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	47
	Создание пищевых покрытий для деликатесных мясных изделий на основе альгината натрия

(научная статья)
	Печатная
	Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учеными: сборник научных статей. - Ставрополь: АГРУС Ставропольского гос. аграрного ун-та, 2015. -458с
	0,25

0,125
	Литвишко К.А

	48
	Увеличение сроков хранения мясных продуктов с помощью пищевых покрытий (научная статья)
	Печатная
	Инновации в интенсификации производства и переработки сельскохозяйственной продукции: Материалы Международной научно-практической конференции. г.Волгоград, 17-18 июня 2015г.Под общей редакцией. акад.РАН И.Ф. Горлова. Волгоград, 2015. -556
	0,12
	

	49
	Разработка технологии мясного полуфабриката с полисахаридами для функционального питания
	Печатная
	АГРАРНАЯ НАУКА: ПОИСК, ПРОБЛЕМЫ, РЕШЕНИЯ,. Волгоград 2015. С. 3-5. 
	0,2

0,06
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	50
	Разработка рецептуры и технологии производства рубленных полуфабрикатов в Саратовской области из мяса птицы
	Печатная.
	АГРАРНАЯ НАУКА: ПОИСК, ПРОБЛЕМЫ, РЕШЕНИЯ,. Волгоград 2015. С. 38-41.
	0,25

0,08
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	51
	Технология производства рулета из мяса птицы с добавлением нетрадиционного сырья
	Печатная.
	АГРАРНАЯ НАУКА: ПОИСК, ПРОБЛЕМЫ, РЕШЕНИЯ,. Волгоград 2015. С. 68-72.
	0,31

0,1
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	52
	Покрытие на основе альгината натрия для увеличения сроков хранения цельномышечных изделий.


	Печатная.
	АКТУАЛЬНЫЕ ПРОБЛЕМЫ И ПУТИ ИХ РЕШЕНИЯ В ПРОИЗВОДСТВЕ, ХРАНЕНИИ И ПЕРЕРАБОТКЕ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ Материалы научно-практической Интернет-конференции. Ставрополь, 2015. С. 3-5. 
	0,2

0,06
	Левина Т.Ю, 



	53
	Разработка рецептуры рубленных полуфабрикатов на основе мяса говядины и растительного компонента
	Печатная.
	АКТУАЛЬНЫЕ ПРОБЛЕМЫ И ПУТИ ИХ РЕШЕНИЯ В ПРОИЗВОДСТВЕ, ХРАНЕНИИ И ПЕРЕРАБОТКЕ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ Материалы научно-практической Интернет-конференции. Ставрополь, 2015. С. 72-74.
	0,2

0,06
	Левина Т.Ю, 



	54
	Геродиетические продукты – основа здорового питания
	Печатная.
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века: сборник статей Международной научно-практической конференции Ч.4-Уфа: АЭТЕРНА,2016.С.12-13
	0,125

0,06
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	55
	Разработка полуфабриката из мяса индейки для лечебного и профилактического питания.

	Печатная.
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века: сборник статей Международной научно-практической конференции Ч.4-Уфа: АЭТЕРНА,2016.С.15-17
	0,2

0,06
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	56
	Производство баранины в Саратовской области
	
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века: сборник статей Международной научно-практической конференции Ч.4-Уфа: АЭТЕРНА,2016.С.32-33
	0,125

0,04
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	57
	Создание пищевых покрытий для деликатесных мясных изделий на основе альгината натрия
	
	Современное состояние, перспективы развития молочного животноводства и пере-работки сельскохозяйственной продукции : материалы международной научно-практической конференции (7-8 апреля 2016 г.). – Омск: ЛИТЕРА. 2016. С. 163-165
	0,2

0,1
	Литвишко К.А

	58
	Разработка новых видов панировки для мясных полуфабрикатов
	
	Современное состояние, перспективы развития молочного животноводства и пере-работки сельскохозяйственной продукции : материалы международной научно-практической конференции (7-8 апреля 2016 г.). – Омск: ЛИТЕРА. 2016. С 165-167
	0,2

0,1
	Хрусталева Е.А

	59
	Влияние альгината натрия на качество мясных продуктов
	Печатная.
	«Мясная индустрия» 2016, № 1. С. 40-43. 

По перечню рецензируемых научных изданий, № 1311
	0,25

0,125
	Гиро Т.М.



	60
	Оценка мясной продуктивности и качества баранины, производимой в Саратовской области
	Печатная.
	«Аграрный научный журнал» (Вестник Саратовского госагроуниверситета им. Н.И. Вавилова) Саратов №5-2016, С 57-62

По перечню рецензируемых научных изданий, 

№ 472
	0,375

0,125
	Левина Т.Ю, 

Данилова Л.В

	61
	Использование альгината натрия в производстве мясных полуфабрикатов
	Печатаная
	Практические и теоретические аспекты комплексной переработки продовольственного сырья и создания конкурентоспособных продуктов питания - основа обеспечения  импортозамещения и продовольственной безопасности россии:

19-ая международная научно-практическая конференция, 

посвященная памяти Василия Матвеевича Горбатова

8-9 декабря 2016 г., С 98-101.
	0,2

0,1
	Гиро Т.М

	62
	Применение розмарина в качестве добавки, увеличивающей срок хранения мясных продуктов
	Печатаная
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием, посвященная 25- летию специальностей «Технология мяса и мясных продуктов» при ФГБОУ ВО Саратовский государственный аграрный университет имени Н.И. Вавилова: Инновационные технологии производства продуктов питания животного происхождения 12-13 декабря 2016г, С 15-17
	
	Бойко Д.В

	63
	Создание пищевого покрытия для деликатесных мясных изделий на основе альгината натрия с целью увеличения срока годности
	
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием, посвященная 25- летию специальностей «Технология мяса и мясных продуктов» при ФГБОУ ВО Саратовский государственный аграрный университет имени Н.И. Вавилова: Инновационные технологии производства продуктов питания животного происхождения 12-13 декабря 2016г С.92-95
	
	Литвишко К.А

	64
	Панировка из растительного сырья - полезное покрытие
	
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием, посвященная 25- летию специальностей «Технология мяса и мясных продуктов» при ФГБОУ ВО Саратовский государственный аграрный университет имени Н.И. Вавилова: Инновационные технологии производства продуктов питания животного происхождения 12-13 декабря 2016г С.144-146
	
	Фадеева Е.А

	65
	Пищевое покрытие на основе альгината натрия: перспективы использования
	Печатная
	«Мясная индустрия» 2017, № 5. С. 40-43. 

По перечню рецензируемых научных изданий, № 1311
	
	Гиро Т.М

Литвишко К.А


Научные и практические аспекты производства комбинированных мясных продуктов функциональной направленности 

	
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инноваци-

онные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство»: сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 75-78 с.
	
	Н.С. Согласнова, С.В. Андреева.
	

	67
	Разработка вареной кол-

басы с сыром и растительными добавками с целью повышения пищевой ценности и физиологической значимости
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство»: сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 98-102с.
	
	С.В. Андреева.

Н.С. Согласнова, 

	68
	Использование жмыха 

горчицы в производстве мясных продуктов 
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство»: сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 162-165 с.
	
	Н.А. Амбарцюмян, С.В. Андреева.


Эффективность использования порошка топинамбура  в  производстве  продуктов  функциональной направленности 

	
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство» : сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 181-185 с.
	
	В.Ю. Торгашова.
	

	70
	Перспективы  производства  мясных  снеков функциональной направленности
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство»: сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 201-204 с.
	
	Ф.П.  Кутисова.  


ного масла в производстве мясных продуктов 

	
	Печатная
	IV Международная научно-техническая конференция (заочная) «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство»: сборник материалов, 9-10 ноября 2017 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2017. – 304-307 с.
	
	А.Н.  Жемкова.
	

	72
	Использование инулинсодержащего сырья в производстве мясных рубленных полуфабрикатов.

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	Новые подходы к  разработке  технологий  производства  и переработки  сельскохозяйственной  продукции:  материалы Междунар. науч.-практ. конф., г. Волгоград, 6-7 июня 2018 г. / Под общ. ред. акад. РАН И.Ф. Горлова. – Волгоград: Издательство Волгоградского института управления - филиала РАНХиГС, 2018. – с. 400- 403
	0,125

0,06
	Торгашова В.Ю

	73
	Разработка технологии изготовления чипсов из колбасных изделий 

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	Новые подходы к разработке технологий производства и переработки сельскохозяйственной продукции: материалы  Междунар. науч.-практ. конф., г. Волгоград, 6-7 июня 2018 г. / Под общ. ред. акад. РАН И.Ф. Горлова. – Волгоград: Издательство Волгоградского института управления - филиала РАНХиГС, 2018. – С 398-400


	0,125

0,06
	Кутисова Ф.П

	74
	Применение белково-жировой эмульсии в производстве мясных паштетов

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	V Международная научно-техническая конференция «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство» : сборник материалов, 16 ноября 2018 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2018. С. 269-273 


	0,25

0,125
	Жемкова А.Н

	75
	Обоснование выбора горчицы и продуктов ее переработки при производстве мясных продуктов

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	V Международная научно-техническая конференция «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство» : сборник материалов, 16 ноября 2018 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2018. -С. 206-210 


	0,25

0,125
	Амборцумян Н.А

	76
	Перспективы разработки безнитритных мясных продуктов

(тезисы докладов научно-практической конференции)

	Печатная
	V Международная научно-техническая конференция «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство» : сборник материалов, 16 ноября 2018 г. / Воронеж. гос. ун-т инж. технол., ВГУИТ, 2018. –С. 104-108.


	0,25

0,125
	Н.Н. Племяшов. 

	77
	Разработка маринадов для шашлыка

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	Пищевые инновации и  биотехнологии:  сборник тезисов VII Международной научной  конференции студентов, аспирантов и молодых ученых. Том 1. Технологии пищевых производств, качество и безопасность / под общ. ред.  А. Ю. Просекова;  ФГБОУ ВО «Кемеровский государственный университет». – Кемерово, 2019. –С 194-196 .
	0,125

0,06
	Ш.К Сулейманов.

	78
	Упаковка мясного сырья в биоразлагаемое покрытие на основе альгината натрия

(тезисы докладов научно-практической конференции)
	Печатная
	ВАВИЛОВСКИЕ ЧТЕНИЯ - 2019. Международная научно-практическая конференция, посвященной 132-ой годовщине со дня рождения академика Н.И. Вавилова. 2019. С. 249-250.
	0,125

0,06
	Гиро Т.М.

	79
	Применение биокоррегирущего покрытия для мяса с целью увеличения срока годности
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