СПИСОК

научных и учебно-методических работ Курако Ульяны Михайловны
	№ п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма работы
	Выходные данные
	Объем в п.л. или с.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) научные работы

	1. 
	Первые случаи кампилобактериоза кур в Саратовской области 
(статья)
	Печ.
	Материалы конференции «Вавиловские чтения – 2006», секция «Ветеринария и биотехнология», 4-8 декабря 2006 г., Саратов, 2006. - С. 58 – 62.
	0,3

0,1
	Зыкин Л.Ф., Шнякина А.Н.

	2. 
	Кишечный кампилобактериоз – современная оценка проблемы (статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции Актуальные проблемы ветеринарной медицины и животноводства, 29 января – 2 февраля 2007 г., Саратов, 2007. - С. 38 – 39.
	0,1

0,06
	Зыкин Л.Ф.

	3. 
	Выделение Campylobacter jejuni от кур в Саратовской области (статья)
	Печ.
	журнал «Ветеринарная патология», По перечню ВАК, Москва, 2007. – №2. – С. 44 - 46.
	0,2

0,06
	Зыкин Л.Ф., Шнякина А.Н.

	4. 
	Влияние кишечного кампилобактериоза на качественные показатели мяса птицы и птицепродуктов (статья)
	Печ.
	Материалы Международной научно – практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов: Научная книга, 2007. - С. 76 – 78.
	0,2

0,1
	Зыкин Л.Ф.

	5. 
	Обсемененность тушек птицы бактериями рода Campylobacter на  птицефабриках и птицеплемзаводах Саратовской области 
(статья)
	Печ.
	Материалы Международной научно – практической конференции Актуальные проблемы производства продукции животноводства, Саратов: Научная книга, 2007. - С. 47 – 49.
	0,2


	

	6. 
	Птица и птицепродукты, как источник кишечного кампилобактериоз 
(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции Современные технологии переработки сельскохозяйственной продукции, Саратов, 2008. - С. 147 – 149.
	0,2


	

	7. 
	Кишечный кампилобактериоз – современная оценка проблемы
(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. 

По перечню ВАК – 2008. – № 2. – С. 30 – 33.
	0,2

0,1
	Зыкин Л.Ф.

	8. 
	К вопросу о распространении возбудителей некоторых эмерджентных пищевых зоонозов на Территории Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции, посвященной памяти профессора кафедры микробиологии, вирусологии и иммунологии ФГОУ ВПО Саратовского ГАУ им. Н.И. Вавилова, профессора, доктора медицинских наук, Зыкина Леонида Федоровича, 24-25 апреля 2008, секция «Актуальные проблемы ветеринарной патологии сельскохозяйственных животных и птиц», – Саратов, 2008. – С. 19 – 23.
	0,3

0,1
	Хапцев З.Ю., Шнякина А.Н.

	9. 
	Выделение и идентификация некоторых видов Campilobacter – возбудителей пищевых токсикоинфекций из продуктов убоя кур в Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции, посвященной памяти профессора кафедры микробиологии, вирусологии и иммунологии ФГОУ ВПО Саратовского ГАУ им. Н.И. Вавилова, профессора, доктора медицинских наук, Зыкина Леонида Федоровича, 24-25 апреля 2008, секция «Актуальные проблемы ветеринарной патологии сельскохозяйственных животных и птиц», – Саратов, 2008. – Саратов, 2008. – С. 69 – 72.


	0,25

0,13
	Щербаков А.А.

	10. 
	Использование ПЦР для быстрого обнаружения C. jejuni в мясе и субпродуктах кур
(статья)
	Печ.
	Идеи Пастера в борьбе с инфекциями: Тез. 4 международной конференции, посвященной 85-летию Санкт-Петербургского НИИЭМ имени Пастера и 120-летию Парижского института Пастера, 2-4 июня 2008. – Санкт - Петербург, 2008. – С. 80.
	0,3

0,1
	Спиряхина Т.В., Щербаков А.А.

	11. 
	Выделение и идентификация Campilobacter jejuni из продуктов убоя кур
(статья)
	Печ.
	Идеи Пастера в борьбе с инфекциями: Тез. 4 международной конференции, посвященной 85-летию Санкт-Петербургского НИИЭМ имени Пастера и 120-летию Парижского института Пастера, 2-4 июня 2008. – Санкт - Петербург, 2008. – С. 127.
	0,3

0,1
	Щербаков А.А.

	12. 
	Распространение кампилобактериоза на птицефабриках и племрепродукторах саратовской области
(статья)
	Печ.
	Материалы  II Международной научно – практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов: Научная книга, 2008. – С. 84 – 86.
	0,2


	

	13. 
	Обнаружение Campylobacter jejuni и Campyiobacter coli в мясе и продуктах убоя кур Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Современные технологии создания пищевых продуктов в рамках требований Гос. политики в области здорового питания: матер. МНПК. – Волгоград. – 2009. – С. 301-303.
	0,2


	

	14. 
	Распространение "возвращающихся" пищевых зоонозов в продуктах животноводства Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Технология и продукты здорового питания: матер. Междунар. научно-практ. конф. - Саратов, 2009. - С. 74-76
	0,2


	

	15. 
	Выделение и идентификация некоторых видов Campylobacter из продуктов убоя кур в Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Ветеринарная медицина. Современные проблемы и перспективы развития. Материалы 9й Всерос. научно-практ. конф., Саратов, 2009, С. 245-248
	0,25


	

	16. 
	Применение ПЦР для выявление Campylobacter jejuni в продуктах убоя кур
(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. По перечню ВАК – 2009. – № 12. – С. 47 – 49.
	0,2

0,1
	Щербаков А.А.

	17. 
	Применение ПЦР для быстрого выявления Campylobacter jejuni в продуктах убоя кур
(статья)
	Печ.
	Материалы IV Международной научно – практической конференции Безопасность и качество товаров, Саратов, 2010. – С. 98 – 101.
	0,2

0,1
	Данилова Л.В.

	18. 
	Упаковка мясопродуктов в модифицированную газовую среду
(статья)  
	Печ.
	Матер. 4 Междунар. научно-практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов, 2010. – С. 93 – 94.
	0,125
	

	19. 
	Обнаружение бактерий кишечного кампилобактериоза в мясе и продуктах убоя кур Саратовской области
(статья)
	Печ.
	Материаллы Междунар. научно-прак. конф. факультета биотехнологии, товароведения и экспертизы товаров «Современные технологии производства продуктов питания: состояние, проблемы и перспективы развития» 2-3 апреля 2010, пос. Персиановский,  ДонГАУ, 2010. – С. 181 - 182, 196 с.
	0,125

0,06
	Данилова Л.В.

	20. 
	Применение полимеразной цепной реакции для исследования продуктов животного происхожде​ния
(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. По перечню ВАК – 2011. – № 01. – С. 29 – 32.
	0,2

0,1
	Красникова Е.С.

	21. 
	Использование мяса перепелов для функционального питания
   (статья)                                                                                                                                                                                                                                                                               
	Печ.
	Инновационные технологии – основа модернизации отраслей производства и переработки сельскохозяйственной продукции: В 2 ч.: мат. Междунар. Науч.-практ. Конф.; г. Волгоград, 5-7 июля 2011 г. / под. Ред. В.Н. Храмовой. – Волгоград : ИУНЛ ВолгГТУ, 2011. Часть 2, 
С. 238-240.
	0,125

0,06
	Данилова Л.В.

	22. 
	Обнаружение некоторых видов Campylobacter в продуктах убоя кур в Саратовской области

 (статья)  
	Печ.
	Материаллы Междунар. научно-прак. конф. Ветеринарная медицина ХХI века: инновации, опыт, проблемы и пути их решения, 8-10 июня 2011 г., г. Ульяновск, Том 1, 
С. 117- 120.
	0,22

0,11
	Щербаков А.А.

	23. 
	Нанотехнологии в мясной промышленности

(статья)

	Печ.
	Матер. 5 Междунар. научно-практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов, 2011. – С. 93–95.
	0,125
	

	24. 
	Влияние закваски из пробиотических микроорганизмов и нутовой оболочки на микробиологические и физико-химические показатели хлеба

 (статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. По перечню ВАК – 2012. – № 12. – С. 14 – 16.
	0,2
0,063
	Горельникова Е.А., Садыгова М.К.

	25. 
	Влияние пребиотиков на пищевую ценность, физико-химические и микробиологические характеристики мясопродуктов

(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. По перечню ВАК – 2012. – № 12. – С. 52 – 55.
	0,25
0,125
	Быстрова И.С.

	26. 
	Технология обработки продуктов под высоким давлением

(статья)
	Печ.
	Сборник статей VII Всероссийской научно-практической конференции Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы, ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ, Саратов 2012. – С. 251-253.
	0,125
	Без соавторов

	27. 
	Рынок мясных полуфабрикатов: состояние, тенденции развития, современные технологии
	Печ.
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы
Материалы VIII Всероссийской научно-практической конференции. Под редакцией И.Л. Воротникова. 2014
Издательство: ООО "Буква"

01-31 марта 2014 г. ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ, Саратов 2014. –

С. 320-323
	0,25
	Без соавторов

	28. 
	Рынок мясных полуфабрикатов: состояние, тенденции развития, современные технологии
	Печ.
	Материаллы Всерос. научно-прак. конф. Пути интенсификации производства и переработки сельскохозяйственной продукции в современных условиях, г. Волгоград 3-5 июня 2014 г., г. Волгоград, Том 2, С. 10- 12.
	0,2
	Без соавторов

	29. 
	Разработка технологии паштета из мяса курицы методом обогащения мукой из семян тыквы
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета

 По перечню ВАК – 2014. – № 07. – С. 31 – 34.
	0,25
	Без соавторов

	30. 
	Технология обработки продуктов под высоким давлением
	Печ.
	VIII Международная научно-практическая конференция "Безопасность и качество товаров" ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ, Саратов 2014. –

С. 59-62.
	0,25
	Без соавторов

	31. 
	Новые колбасные изделия с добавлением субпродуктов
	Печ.
	Технология и продукты здорового питания Матер. 8 Междунар. научно-практической конференции / Под ред. И.В. Симаковой. - Саратов, 2014. – С. 198–201.
	0,25
	Без соавторов

	32. 
	Новый подход к упаковке мясопродуктов
	Печ.
	Общество,  наука  и  инновации:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (15 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа). в 2 ч. Ч.2./- Уфа: Аэтерна, 2014. – С. 67-69. ISBN 978-5-906769-69-5
	0,2
	Без соавторов

	33. 
	Применение технологии high pressure processing в мясной промышленности
	Печ.
	Современная наука: теоретический и практический взгляд:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (25 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа). в 2 ч. Ч.2./- Уфа: Аэтерна, 2014. – С. 33. ISBN 

978-5-906769-78-7
	0,2
	Без соавторов

	34. 
	Использования субпродуктов для увеличения функционально-технологических свойств колбасных изделий
	Печ.
	Современная наука: теоретический и практический взгляд:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (25 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа). в 2 ч. Ч.2./- Уфа: Аэтерна, 2014. – С. 34. ISBN 

978-5-906769-78-7
	0,2
	Без соавторов

	35. 
	Инновации в увеличении сроков хранения колбас
	Печ.
	Международная научно-практическая конференция «Перспективы развития современных сельскохозяйственных наук» Сборник научных трудов по итогам международной научно-практической конференции. Инновационный центр развития образования и науки. г. Воронеж, 2014. С. 42-43.
	0,13
	Без соавторов

	36. 
	Применение натуральных растительных компонентов в барьерных технологиях продуктов животноводства
	Печ.
	II Международная научно-практическая конференция «Актуальные вопросы сельскохозяйственных наук в современных условиях развития страны» № 2. Санкт-Петербург, 2015. С. 81-83.
	0,16
	Без соавторов

	37. 
	Современные экспресс-методы обнаружения кампилобактериоза в продуктах животного происхождения


	Печ.
	II Международной научно-практической конференции "Актуальные вопросы современных сельскохозяйственных наук" №2, Екатеринбург,2015. С. 10-13.
	0,22
	Без соавторов

	38. 
	Применение модифицированных газовых сред для продуктов питания без вакуумирования
	Печ.
	II Международной научно-практической конференции "Актуальные проблемы и достижения вах сельскохозяйственных наук" №2, Самара, 2015, С 47-49.. 
	0,16
	Без соавторов

	39. 
	Инновации в увеличении сроков хранения колбас
	Печ.
	Аграрный научный журнал – 2015. – № 04. – С. 49 – 52. По перечню ВАК
	0,25

0,125
	Быстрова И.С.

	40. 
	Разработка новых видов мясных халяльных продуктов
	Печ.
	Всероссийская научно-практическая конференция «Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учеными», посвященной 85-летнему юбилею Ставропольского государственного аграрного университета. Секция №3. Агроинженерия, переработка с.х. продукции и электроэнергетика 16-22 апреля 2015 г., г. Ставрополь: Агрус Ставропольского гос. Аграрного ун-та, 2015. – С. 190-194.
	0,25

0,125
	Игамбердыева Э.А.

	41. 
	Расширение ассортимента халяльных продуктов
	Печ.
	Международная научно-практическая конференция "Научные аспекты современных исследований", ООО Омега Сайнс, Уфа, 28 мая 2015 г. – С. 45-48.
	0,25
	Без соавторов

	42. 
	Особенности производства и свойства некоторых видов колбас с пребиотиками
	Печ.
	Аграрный научный журнал – 2015. – № 05. – С. 48 – 52. По перечню ВАК
	0,3
0,16
	Быстрова И.С.

	43. 
	Увеличение срока хранения колбас без изменения состава продукта

	Печ.
	"Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно-практической конференции" / Под. Ред. А.В. Молчанова, В.В. Строгова, 2015. - С. 84-91.
	0,5
	Без соавторов

	44. 
	Увеличение сроков хранения копченых колбас в белковой оболочке


	Печ.
	Инновационные процессы в научной среде

:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (25 сентября 2015 г.,

г. Пермь). Уфа: Аэтерна, 2015. – С. 83-86. ISBN 

978-5-906808-83-7
	0,2
	Без соавторов

	45. 
	Использование современный технических решений для увеличения качества мяса птицы
	Печ.
	Теоретические и практические аспекты развития научной мысли в современном мире
Сборник статей Международной научно-практической конференции. (13 ноября 2015 г., г. Уфа) Уфа, РИО МЦИИ ОМЕГА САЙНС, 2015– С. 96-99. ISBN

978-5-906781-96-3
	0,25
	Без соавторов

	46. 
	Современный подход к первичной переработке птицы
	Печ.
	Наука сегодня: проблемы и перспективы развития
Сборник статей Международной научно-практической конференции. (Вологда, 25 ноября 2015 г.): в 3 частях. Научный центр «Диспут». 2015 – Ч.1. – м С. 114-116. ISBN
978-5-905713-87-3
	0,2
	Без соавторов

	47. 
	Применение тминного масла при производстве халяльных продуктов
	Печ.
	"Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно-практической конференции" / Под. Ред. А.В. Молчанова, В.В. Строгова, 2016. - С. 110-114.
ISBN
978-5-9999-2641-8
	0,3
	Без соавторов

	48. 
	Разработка технологии халяльного паштета из печени индейки методом обогащения маслом чёрного тмина
	Печ.
	Аграрный научный журнал – 2016. – № 03. – С. 52 – 56. По перечню ВАК
	0,3


	Без соавторов

	49. 
	Ausrüstung für die herstellung von fleischpasteten (научная статья на немецком языке)
	Печ.
	Проблемы научной мысли – 2021. – № 02. – С. 59-61.
	0,1

0,2
	Филиппова В.С., 
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