
 



1. Цель освоения дисциплины 

 

Целью освоения дисциплины «Технологии производства и переработки 

продукции растениеводства» является формирование у студентов навыков 

агрономической деятельности и агротехнологического производства по пере-

работке продукции растениеводства, подготовка студентов к дальнейшему 

профессиональному обучению. 

 

2. Место дисциплины в структуре ООП ВПО 

 

В соответствии с учебным планом по направлению подготовки 

080200.62 «Менеджмент» дисциплина «Технологии производства и перера-

ботки продукции растениеводства» относятся к вариативной части профес-

сионального цикла. 

Дисциплина базируется на знаниях, имеющихся у обучающихся при по-

лучении среднего (полного) общего или среднего профессионального обра-

зования. 

Для качественного усвоения дисциплины студент должен: 

– знать: структурную организацию растительной клетки, органоиды 

клетки, их строение, закономерности анатомо-морфологического строения, 

заложения функций вегетативных и генеративных органов; характеристику 

отделов некоторых растений, их биологию, онтогенез и роль данных групп в 

природе; характеристику семейств растений по морфологическим признакам 

вегетативных органов на примере важных сельскохозяйственных культур, 

сорных, дикорастущих и редких видов растений. 

– уметь: пользоваться знаниями биологии растений для выполнения аг-

рономических мероприятий; применять ботанические знания с целью выра-

щивания экологически чистой продукции. 

Дисциплина является базовой для изучения следующих предметов: тех-

ническое обеспечение отрасли (пищевой промышленности), ресурсосберега-

ющие технологии отрасли (пищевой промышленности), экономика предпри-

ятия (пищевой промышленности), анализ и диагностика финансово-

хозяйственной деятельности, организация производства на предприятии 

(пищевой промышленности). 

 

3. Компетенции обучающегося, формируемые в процессе изучения 

дисциплины «Технологии производства и переработки продукции рас-

тениеводства» 

 

Дисциплина «Технологии производства и переработки продукции расте-

ниеводства» направлена на формирование у обучающихся следующих про-

фессиональной компетенции «Готовностью участвовать во внедрении техно-

логических и продуктовых инновациях» (ПК-21). 

В результате освоения дисциплины студент должен: 



Знать: особенности адаптивных технологий производства сельскохо-

зяйственной продукции; биологические особенности объектов сельскохозяй-

ственного производства для получения максимальной прибыли от реализа-

ции продукции; влияние факторов внешней среды на основные объекты 

сельскохозяйственного производства, технологические мероприятия обеспе-

чения наиболее благоприятных условий производства сельскохозяйственной 

продукции; основные факторы, влияющие на продуктивность и качество 

продукции при ее выращивании и производстве, основные пути повышения 

качества продукции растениеводства в сельском хозяйстве; законы, указы, 

постановления, нормативные материалы по производству и переработке про-

дукции растениеводства; оптимальные параметры и режимы переработки 

растениеводческой продукции; 

Уметь: определять необходимые соотношения видов сельскохозяй-

ственных культур для конкретного предприятия, в зависимости от почвенно-

климатических условий места его расположения; применять передовые тех-

нологии возделывания полевых культур; пользоваться Государственными 

стандартами; определять качество продукции растениеводства; использовать 

систему знаний для соблюдения основных правил технологии переработки 

по видам растительного сырья; 

Владеть: технологиями современного производства экологически чи-

стой и безопасной для здоровья сельскохозяйственной продукции, с целью 

получения максимального дохода при наиболее успешном управлении про-

изводством. 

 

4. Структура и содержание дисциплины «Технологии производства 

и переработки продукции растениеводства» 

 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 зачетные единицы, 72 ча-

са, из них аудиторная работа –36 часов, самостоятельная работа 36 часов. 

Форма итогового контроля знаний – зачет. 

Таблица 1  

Структура и содержание дисциплины  

«Технологии производства и переработки продукции растениеводства» 
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1 семестр 



1. 

Вводная. 

Цель, задачи, структура кур-

са. Основные понятия, опре-

деления, термины. Роль рас-

тений в природе и жизни че-

ловека 

1 Л Т 2 - ВК ПО 4 

2. 

Морфобиологические осо-

бенности хлебов I и II 

группы.  
Отличительные признаки 

хлебных культур по соцве-

тиям и плодам. Строение 

зерновки хлебного растения. 

2 ЛЗ Т 2 4 ТК УО - 

3. 

Классификация и характе-

ристика основных групп 

культур.  
Особенности развития и эта-

пы органогенеза хлебных 

злаков. Биологические и хо-

зяйственные группы поле-

вых культур. 

3 Л В 2 - ТК КЛ - 

4. 

Определение твердой и 

мягкой пшеницы по мор-

фологическим признакам 

колоса и зерна. 

Разновидности мягкой и 

твердой пшеницы, признаки 

определения разновидно-

стей. Определение продук-

тивности по соцветиям мяг-

кой и твердой пшеницы. 

Районированные сорта. Гос-

ударственный реестр сортов 

полевых культур. 

4 ЛЗ В 2 4 ТК УО - 

5. 

Факторы жизни растений. 

Биологический потенциал 

продуктивности и приемы 

его реализации. Агротехно-

логические приемы оптими-

зации условий выращивания 

полевых культур в засушли-

вом степном Поволжье. Аг-

ротехника посева, ухода и 

защиты растений от вреди-

телей и болезней. Способы 

уборки урожая зерновых 

культур. 

5 Л Т 2 - ТК КЛ - 

6. 

Классификация и биологи-

ческие особенности расте-

ний хлебов 2 группы.  
Кукуруза, просо, сорго, рис, 

гречиха. 

6 ЛЗ Т 2 4 ТК УО - 



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

7. 

Адаптивные технологии 

выращивания озимых 

культур в условиях По-

волжья. 

Проблемы дальнейшего уве-

личения валовых сборов 

зерна озимых культур. Осо-

бенности технологий возде-

лывания озимых культур при 

посеве по разным предше-

ственникам. Способы кон-

троля роста и развития рас-

тений озимых культур, кор-

рекция агротехнологической 

программы выращивания 

урожая. 

7 Л Т 2 - ТК КЛ - 

8. 

Зернобобовые культуры. 
Отличия видов, групп по 

плодам, листьям, всходам, 

семенам и соцветиям. Мор-

фобиологическая характери-

стика важнейших культур. 

 

8 ЛЗ В 2 4 ТК УО - 

9. 

Адаптивные технологии 

выращивания зерновых 

яровых культур в условиях 

засушливого Поволжья. 

Проблема зернопроизвод-

ства и пути ее решения. Зна-

чение качества зерна и меры, 

стимулирующие возделыва-

ние твердых сортов пшени-

цы, пивоваренного ячменя, 

ценных сортов проса, гречи-

хи и др. Увеличение валовых 

сборов зерна проса и гречи-

хи в засушливой зоне. Осо-

бенности зональной техно-

логии возделывания крупя-

ных культур. 

9 Л Т 2 - ТК КЛ - 

10. 

Масличные культуры. 

Определение масличных 

культур по семенам и пло-

дам. Подсолнечник, его 

классификация и морфоло-

гическое строение. Опреде-

ление панцирности семян. 

Эфиромасличные и редкие и 

нетрадиционные масличные 

культуры. 

 

10 ЛЗ В 2 4 ТК УО - 



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

11. 

 

Морфологическая и биоло-

гическая характеристика 

корне-клубнеплодов. 

Определение корне-

клубнеплодов по семенам, 

всходам, листьям и корням. 

 

11 Л В 2 4 РК УО 9 

12. 

Основы стандартизации и 

управление качеством 

продукции растениевод-

ства. 

Основные понятия и терми-

ны в области стандартиза-

ции. Госнадзор и ведом-

ственный контроль за внед-

рением и соблюдением стан-

дартов. Государственная си-

стема стандартизации. Кате-

гории нормативно-

технических документов. 

Виды стандартов. Междуна-

родная стандартизация. 

 

12 ЛЗ Т 2 - ТК КЛ 
- 

 

13. 

 

Элементы продуктивности 

и составление технологи-

ческих карт выращивания 

полевых культур.  
Расчетная работа по каждой 

группе культур. 

 

13 Л Т 2 4 ТК УО - 

14. 

Зерновая масса как объект 

хранения. 

Физические свойства (сыпу-

честь, самосогревание, сорб-

ционная способность, теп-

лофизические свойства) и их 

значение в практике хране-

ния и обработки зерновых 

масс. Дыхание зерна при 

хранении и факторы, влия-

ющие на его интенсивность. 

Критическая влажность зер-

на и семян. Послеуборочное 

дозревание. Понятие о дол-

говечности зерна и семян. 

 

 

14 ЛЗ Т 2 - ТК КЛ - 



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

15. 

Подготовка образцов зерна 

и семян для анализа. 

Понятия качества и состоя-

ния зерна (базисные и огра-

ничительные кондиции). То-

чечные пробы, объединен-

ные пробы, средний образец. 

Партия. Контрольная едини-

ца. Отбор и оформление об-

разцов на анализ. Методы 

отбора, оборудование и при-

боры. 

15 Л В 2 4 ТК УО - 

16. 

Расчеты за реализуемое 

зерно и зерновую продук-

цию.  
Зачетная масса и методика ее 

определения. Денежные 

надбавки и скидки за каче-

ство зерна. 

16 ЛЗ 2 2 - ПО КЛ - 

17. 

Общие принципы хране-

ния и консервирования 

сельскохозяйственных 

продуктов. 

Продукция растениеводства 

как объект хранения. Влия-

ние биологических и абио-

тических факторов на со-

хранность продукции и сы-

рья. Современные принципы 

хранения и консервирования 

с/х продуктов по Я.Я. Ники-

тинскому: биоз, анабиоз, це-

нобиоз и абиоз. 

17 Л Т 2 - ТК КЛ - 

17. 

Физические методы опре-

деления качества зерна и 

семян.  

Крупность (линейные разме-

ры), выполненность, вырав-

ненность. Масса 1000 зерен. 

Определение стекловидно-

сти, пленчатости, натуры, 

примеси (сорной и зерно-

вой), зараженности зерна 

вредителями. 

18 ЛЗ В 2 4 
РК 

ТР 
УО 

9, 

4 

18. Выходной контроль      
Вых.

К 
3 10 

 ИТОГО:    36 36   36 

 
Примечание:  

Условные обозначения: 

Виды аудиторской работы: Л – лекция, ЛЗ – лабораторное занятие. 



Форма проведения занятий: В – лекция визуализация, Т – лекция/занятие, проводимое в 

традиционной форме. 

Виды контроля: ВК – входной контроль, ТК – текущий контроль, РК – рубежный контроль, 

ТР – творческий рейтинг, Вых.К - выходной контроль 

Форма контроля: УО – устный опрос, ПО – письменный опрос, КЛ – конспект лекция, З – 

зачет. 

 

5. Образовательные технологии 

 

Для успешной реализации образовательного процесса по дисциплине 

«Технологии производства и переработки продукции растениеводства» и по-

вышения его эффективности используются как традиционные методы, так и 

методы активного обучения; лекция-визуализация. 

Удельный вес занятий, проводимых с использованием активных и ин-

терактивных методов обучения в целом по дисциплине составляет 30% от 

аудиторных занятий. 

 

6. Оценочные средства для проведения рубежных  

и выходного контролей 

 

Вопросы входного контроля 

 

1. Понятие о почве 

2. Основные типы растений 

3. Низшие растения 

4. Высшие растения 

5. Класс двудольные 

6. Класс однодольные 

7. Климат и его значение 

8. Взаимоотношения микроорганизмов и растений 

9. Понятие о систематике растений 

10. Типы корневых систем 

11. Понятие о морфологии растений 

12. Понятие о растительной клетке 

13. Понятие о семействе растений 

14. Характеристика микроорганизмов 

15. Анатомическая характеристика растений 

 

Вопросы рубежного контроля № 1 

 

Вопросы, рассматриваемые на аудиторных занятиях 

 

1. Пути увеличения производства зерна в стране. 

2. Роль озимых хлебов в увеличении производства зерна в стране. 

3. Агротехника выращивания озимой пшеницы по чистым парам. 



4. Роль зернобобовых культур в увеличении производства зерна на про-

довольственные и кормовые цели. 

5. Современная технология овса. 

6. Сроки и способы уборки урожая озимых культур. 

7. Агротехника выращивания гороха. 

8. Приемы подготовки семян к посеву, лучшие агротехнические сроки и 

способы посева яровых зерновых культур. 

9. Чечевица, ее экономическое значение и агротехника возделывания. 

10. Современное состояние, и достижения в производстве зерновых куль-

тур. 

11. Способы посева зерновых хлебных культур и их сравнительная оцен-

ка. 

12. Агротехника выращивания яровой пшеницы 

13. Зернобобовые культуры и их роль в повышении почвенного плодоро-

дия.  

14. Крупяные культуры. Главные представители и их характеристика. 

15. Биологические особенности овса. 

16. Способы посева зерновых хлебных культур и их сравнительная оцен-

ка. 

17. Растениеводство – основная отрасль сельского хозяйства, проблемы , 

достижения и задачи дальнейшего развития. 

18. Чечевица, ее экономическое значение и агротехника возделывания. 

19. Значение и пути увеличения производства крупяных культур. 

20. Биологические особенности гороха. 

21. Агротехника пивоваренных сортов ячменя. 

22. Технология производства проса в засушливом Поволжье. 

23. Биологическая характеристика кукурузы. 

24. Биологические особенности гречихи. 

25. Значение озимых зерновых культур и пути увеличения их производ-

ства 

26. Технология выращивания озимой ржи. 

27. Технология выращивания подсолнечника. 

28. Значение подсолнечника как масличной и силосной культуры. 

29. Масличные культуры. Представители и их характеристика. 

30. Эфиромасличные культуры, их значение и морфобилологическая ха-

рактеристика. 

 

Вопросы, для самостоятельного обучения 

 

1. Роль зернобобовых культур как фитомелиоративных растений 

2. Современное состояние и проблемы дальнейшего развития растение-

водства в стране. 

3. Программирование – путь повышения урожайности сельскохозяй-

ственных культур при интенсивной технологии их возделывания. 

4. Технология возделывания овса на товарное зерно и корм. 



5. Значение подсолнечника как масличной и силосной культуры. 

6. Современное состояние  и пути увеличения производства картофеля. 

 

7. Значение и пути использования сахарной свеклы и отходов сахарного 

производства. 

8. Пути увеличения производства продукции масличных культур и сни-

жение её себестоимости. 

9. Виды технических масел. Пути улучшения качества масел. 

10. Потребности кукурузы к условиям среды в разные периоды вегетации. 

11. Агротехника сои. 

12. Роль орошения в повышении урожайности полевых культур 

13. Биология твердой пшеницы. Сорта. 

 

Вопросы рубежного контроля № 2 

 

Вопросы, рассматриваемые на аудиторных занятиях 

 

1. Зерновая масса и партии зерна, взятие образцов и выделение навесок. 

2. Критическая влажность зерна. Методы определения влажности. Со-

стояние зерна по влажности. 

3. Показатели и признаки товарного зерна, методы их определения. 

4. Органолептические показатели качества зерна: цвет, запах, вкус. Зна-

чение данных признаков для оценки качества зерна и причины, приводящие к 

их изменению. 

5. Стекловидность зерна как один из показателей технологических до-

стоинств сильных пшениц. 

6. Активное вентилирование зерновых масс. Значение температурного 

фактора дли вентилирования. 

7. Примеси зерна и их влияние на состояние хранящегося зерна и каче-

ства продуктов его переработки. 

8. Технология производства крупы из зерна различных культур. Показа-

тели качества крупы и техника хранения. 

9. Послеуборочное дозревание зерна и необходимые мероприятия при 

закладки на хранение свежеубранного зерна. 

10. Зерновая масса и ее физические свойства. 

11. Микрофлора зерновой массы и ее влияние на состояние зерна при 

хранении Последовательность развития микрофлоры в зерновой массе. 

12. Теплопроводимость и гигроскопичность зерновой массы. Значение 

этих свойств при хранении зерна. 

13. Самосогревание зерновой массы. Степень порчи зерна и порядок его 

использования. 

14. Физические свойства зерновой массы: сыпучесть, плотность, скважи-

стость. Значение этих свойств при хранении. 



15. Клейковина зерна и ее технологическое значение. Характеристика 

клейковины пшеницы твердых и сильных сортов. Методы определения коли-

чества и качества сырой клейковины. 

16. Источники и меры предупреждения заражения зерна амбарными вре-

дителями.  

17. Роль базисных и ограничительных кондиций в повышении качества 

заготовляемого зерна. Их значение при расчетах с государством. 

18. Технология производства муки. Показатели качества и особенности 

хранения. 

19. Теоретические основы хранения зерна без доступа воздуха и в раз-

личных газовых средах. 

20. Очистка зерновых масс от примесей как прием, повышающий их 

стойкость при хранении. 

21. Краткая характеристика элеваторов и их значение в народном хозяй-

стве. 

22. Подготовка зерна к помолу. Схема очистки и размола зерна на мель-

ницах заводского типа. 

23. Технология хранения муки. 

24. Показатели качества хлеба, нормируемые ГОСТ и факторы, влияю-

щие на показатели качества. 

25. Показатели качества крупы, нормируемые ГОСТ. Особенности хране-

ния круп. 

26. Дозревание и старение плодов и овощей. Влияние этих процессов на 

товарные качества. 

27. Виды и причины потерь плодоовощной продукции при хранении.  

28. Режимы и способы хранения картофеля овощей и плодов. 

29. Полевые способы хранения картофеля и овощей (в буртах и транше-

ях). 

30. Современные принципы хранения и консервирования с/х продуктов 

по Я.Я. Никитинскому. 

 

Вопросы, для самостоятельного обучения 

 

1. Критическая влажность зерна. Методы определения влажности. Со-

стояние зерна по влажности. 

2. Органолептические показатели качества зерна: цвет, запах, вкус. Зна-

чение данных признаков для оценки качества зерна и причины, приводящие к 

их изменению. 

3. Стекловидность зерна как один из показателей технологических до-

стоинств сильных пшениц. 

4. Активное вентилирование зерновых масс. Значение температурного 

фактора для вентилирования 

5. Термодиффузия влаги в зерновых массах при хранении. 

6. Особенности хранения семян масличных культур. Причины, вызыва-

ющие самосогревание. 



7. Микрофлора зерновой массы и ее влияние на состояние зерна при 

хранении. Последовательность развития микрофлоры в зерновой массе. 

8. Самосогревание зерновой массы. Степень порчи зерна и порядок его 

использования. 

9. Влияние влажности и температуры на состояние зерновых масс при 

хранении. 

10. Роль базисных и ограничительных кондиций в повышении качества 

заготовляемого зерна. Их значение при расчетах с государством. 

11. Теоретические основы хранения зерна без доступа воздуха и в раз-

личных газовых средах. 

12. Технология хранения муки. 

13. Способы консервирования с.-х. продуктов. 

 

Вопросы выходного контроля 

 

1. Пути увеличения производства зерна в стране. 

2. Роль озимых хлебов в увеличении производства зерна в стране. 

3. Агротехника выращивания озимой пшеницы по чистым парам. 

4. Роль зернобобовых культур в увеличении производства зерна на про-

довольственные и кормовые цели. 

5. Современная технология овса. 

6. Сроки и способы уборки урожая озимых культур. 

7. Агротехника выращивания гороха. 

8. Приемы подготовки семян к посеву, лучшие агротехнические сроки и 

способы посева яровых зерновых культур. 

9. Чечевица, ее экономическое значение и агротехника возделывания. 

10. Современное состояние, и достижения в производстве зерновых куль-

тур. 

11. Способы посева зерновых хлебных культур и их сравнительная оцен-

ка. 

12. Агротехника выращивания яровой пшеницы 

13. Зернобобовые культуры и их роль в повышении почвенного плодоро-

дия.  

14. Крупяные культуры. Главные представители и их характеристика. 

15. Биологические особенности овса. 

16. Способы посева зерновых хлебных культур и их сравнительная оцен-

ка. 

17. Растениеводство – основная отрасль сельского хозяйства, проблемы , 

достижения и задачи дальнейшего развития. 

18. Чечевица, ее экономическое значение и агротехника возделывания. 

19. Значение и пути увеличения производства крупяных культур. 

20. Биологические особенности гороха. 

21. Агротехника пивоваренных сортов ячменя. 

22. Технология производства проса в засушливом Поволжье. 

23. Биологическая характеристика кукурузы. 



24. Биологические особенности гречихи. 

25. Значение озимых зерновых культур и пути увеличения их производ-

ства 

26. Технология выращивания озимой ржи. 

27. Технология выращивания подсолнечника. 

28. Значение подсолнечника как масличной и силосной культуры. 

29. Масличные культуры. Представители и их характеристика. 

30. Эфиромасличные культуры, их значение и морфобилологическая ха-

рактеристика. 

31. Зерновая масса и партии зерна, взятие образцов и выделение навесок. 

32. Критическая влажность зерна. Методы определения влажности. Со-

стояние зерна по влажности. 

33. Показатели и признаки товарного зерна, методы их определения. 

34. Органолептические показатели качества зерна: цвет, запах, вкус. Зна-

чение данных признаков для оценки качества зерна и причины, приводящие к 

их изменению. 

35. Стекловидность зерна как один из показателей технологических до-

стоинств сильных пшениц. 

36. Активное вентилирование зерновых масс. Значение температурного 

фактора дли вентилирования. 

37. Примеси зерна и их влияние на состояние хранящегося зерна и каче-

ства продуктов его переработки. 

38. Технология производства крупы из зерна различных культур. Показа-

тели качества крупы и техника хранения. 

39. Послеуборочное дозревание зерна и необходимые мероприятия при 

закладки на хранение свежеубранного зерна. 

40. Зерновая масса и ее физические свойства. 

41. Микрофлора зерновой массы и ее влияние на состояние зерна при 

хранении Последовательность развития микрофлоры в зерновой массе. 

42. Теплопроводимость и гигроскопичность зерновой массы. Значение 

этих свойств при хранении зерна. 

43. Самосогревание зерновой массы. Степень порчи зерна и порядок его 

использования. 

44. Физические свойства зерновой массы: сыпучесть, плотность, скважи-

стость. Значение этих свойств при хранении. 

45. Клейковина зерна и ее технологическое значение. Характеристика 

клейковины пшеницы твердых и сильных сортов. Методы определения коли-

чества и качества сырой клейковины. 

46. Источники и меры предупреждения заражения зерна амбарными вре-

дителями.  

47. Роль базисных и ограничительных кондиций в повышении качества 

заготовляемого зерна. Их значение при расчетах с государством. 

48. Технология производства муки. Показатели качества и особенности 

хранения. 



49. Теоретические основы хранения зерна без доступа воздуха и в раз-

личных газовых средах. 

50. Очистка зерновых масс от примесей как прием, повышающий их 

стойкость при хранении. 

51. Краткая характеристика элеваторов и их значение в народном хозяй-

стве. 

52. Подготовка зерна к помолу. Схема очистки и размола зерна на мель-

ницах заводского типа. 

53. Технология хранения муки. 

54. Показатели качества хлеба, нормируемые ГОСТ и факторы, влияю-

щие на показатели качества. 

55. Показатели качества крупы, нормируемые ГОСТ. Особенности хране-

ния круп. 

56. Дозревание и старение плодов и овощей. Влияние этих процессов на 

товарные качества. 

57. Виды и причины потерь плодоовощной продукции при хранении.  

58. Режимы и способы хранения картофеля овощей и плодов. 

59. Полевые способы хранения картофеля и овощей (в буртах и транше-

ях). 

60. Современные принципы хранения и консервирования с/х продуктов 

по Я.Я. Никитинскому. 

 

Темы рефератов: 

 

1. Жизнь и творческая деятельность А.Т. Болотова. 

2. Жизнь и творческая деятельность Н.И. Вавилова. 

3. Жизнь и творческая деятельность Д.И. Менделеева. 

4. Жизнь и творческая деятельность В.В. Докучаева. 

5. Жизнь и творческая деятельность К.А. Тимирязева. 

6. Жизнь и творческая деятельность А.В. Советова. 

7. Жизнь и творческая деятельность И.А Стебута. 

8. Жизнь и творческая деятельность И.В. Мичурина. 

9. Жизнь и творческая деятельность В.С. Пустовойта. 

10. Жизнь и творческая деятельность В.Н. Ремесло. 

11. Жизнь и творческая деятельность П.П. Лукьяненко. 

12. Жизнь и творческая деятельность Д.Н. Прянишникова. 

13. Жизнь и творческая деятельность В.Р. Вильямса. 

 

7. Учебно-методическое и информационное обоснование 

 дисциплины 

 

А) Основная литература (библиотека СГАУ): 

1. БаздыревГ.И., Лошаков В.Г. и др. Земледелие.- М.: Колос, 2008.– 607 

с. 



2. Денисов Е.П., Кульков В.П. и др. Научные основы земледелия в По-

волжье. – Саратов: ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ», 2008. – 163 с. 

3. Сафонов А.Ф., Гатаулин А.И. и др. Системы земледелия. – М.: Колос, 

2006. – 447 с. 

4. Гатаулина, Г.Г. и др. Практикум по растениеводству / Г.Г. Гатаулина, 

М.Г.Объедков //Учебник. М.: Колос. – 2000. – С.176-196. 

5. Гатаулина Г.Г. Технология производства продукции растениеводства. 

– Издательство М: Колос, 2007. 

6. Денисов Е.П. Косолапов С.Н. Сорные растения и меры борьбы с ними 

– Саратов, ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ», 2007. – 144 с. 

7. Фирсов И.П., Соловьев А.М., Трифонова М.Ф. Технология растение-

водства. – Изда-во М.: Колос, 2006. 

8. Каюмов М.К., Мальцев В.Ф. Технология производство продукции рас-

тениеводства. Изд-во Феникс, 2008. 

9. Таланов И.П. Практикум по растениеводству. Изд-во М.: Колос, 2009. 

10. Нормативные документы по хранению картофеля, овощей, плодов и 

ягод. 

11. Трисвятский Л.А., Лесик Б.В., Курдина В.Н. Хранение и технология 

сельскохозяйственных продуктов. – 4-е издание. М.: Агропромиздат. – 

1991. – 451 с. 

12. Курдина В.Н., Личко Н.М. Практикум по технологии хранения и пере-

работки сельскохозяйственных продуктов. м.: Колос, 1992. 

13. Агробиологические основы хранения и переработки продукции расте-

ниеводства под ред. Филатова, Москва, колос, 2004. 

14. Технология хранения зерна под ред. Е.Н. Вобликова, Санкт-Петербург, 

2000. 

15. ГОСТ ССС «Зерновые, бобовые и масличные культуры». М.: изд-во 

стандартов, 1980. 

16. ГОСТ СССР «Семена и посадочный материал». М.: изд-во стандартов, 

1980. 

17. Трисвятский А.М. Хранение и технология сельскохозяйственной про-

дукции, М.: Колос, 1983. 

 

Б) Дополнительная литература: 

1. Растениеводство: учебник / Г.С. Посыпанов, В.Е. Долгодворов, Б.Х. 

Жеруков и др. – М.: Колос, 2007. – 520 с. 

2. Технология производства продукции растениеводства: учебник / ред. 

А.В. Сафонов – составители: А.Ф. Сафонов, В.А. Федотов. – М.: Ко-

лос. – 2010. – 487 с. 

3. Полевое растениеводство степного Поволжья: учебное пособие. Часть 

4. Зерновые бобовые культуры / Под общ. Ред. Л.П. Шевцовой: 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова». – 2012. 240 с. 

4. Сорта сельскохозяйственных культур, рекомендованные к использова-

нию в производстве на 2011 г. По Саратовской области. – Саратов: Са-

ратовский филиал ФГУ «Госсорткомиссия». – 2011. – 15 с. 



5. Орлова, Н.С. и др. Сорта основных полевых культур в Нижнем По-

волжье / под ред. Н.С. Орловой. -  составители: Н.С. Орлова, Е.В. Мо-

розов, В.И. Жужукин, И.Ю. Каневская – учебное пособие. - Саратов: 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ» - 2012. – 245 с. 

6. Технология возделывания озимой пшеницы. Рекомендации. – Саратов. 

– 1999. 

7. Технология возделывания гороха. Рекомендации. – Саратов. – 1999. 

8. Технология возделывания гречихи. Рекомендации. – Саратов. – 1999. 

9. Технология возделывания ячменя. Рекомендации. – Саратов. – 1999. 

10. Технология возделывания проса. Рекомендации. – Саратов. – 1999. 

11. Технология возделывания сорговых культур. Рекомендации. – Саратов. 

– 1999. 

12. Технология возделывания суданской травы и ее использование в хо-

зяйствах Саратовской области. Рекомендации. – Саратов. – 1999. 

13. Технология возделывания кукурузы на зерно и силос. Рекомендации. – 

Саратов. – 1999. 

14. Мероприятия по защите растений от вредителей. Рекомендации. Сара-

тов, 1999. 

15. Технология переработки продукции растениеводства / под ред. Н.М. 

Личко. – М.: Колос. – 2006. – 616 с. 

16. Периодические издания: «Агротехника и технологии», «Земледелие», 

«Плодородие», «Кормопроизводство», «Новое сельское хозяйство» и 

др. 

 

В) Базы данных, информационно-справочные и поисковые системы, 

Агропоиск, полнотекстовая база данных иностранных журналов Doal, 

поисковые системы Rambler, Yandex, Google. 

 Электронно-библиотечная система Саратовского государственного аг-

рарного университета имени Н.И.Вавилова – http://library.sgau.ru; 

 Научная электронная библиотека e.Library - http://elibrary.ru; 

 Электронно-библиотечная система «Айсбук» (iBooks) - http://ibooks.ru; 

 Электронно-библиотечная система издательства «Лань» - 

http://www.e.lanbook.com; 

 Электронно-библиотечная система «Руконт»- http://www.rukont.ru; 

 Электронно-информационные  ресурсы ЦНСХБ - http://www.cnshb.ru; 

 Электронная библиотека «Отчеты по НИР» - http://www.cnshb.ru; 

 Academic Search Premier – http://www.edscohost.com/academic/academic 

search premier.com; 

 Ulrich's Periodical Directory - http://www.ulrichsweb.serialssollutions.com; 

 Электронная библиотека диссертаций РГБ - http://www.diss.rsl.ru; 

Зарубежная база данных реферирующих научных журналов «Agris» - 

http://www.agris.fao.org/; 

 Полнотекстовая база данных иностранных журналов Doal 

 База данных «Агропром за рубежом» http://polpred.com; 

http://ru.wikipedia.org./wiki/. 
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http://www.edscohost.com/academic/academic%20search%20premier.com
http://www.ulrichsweb.serialssollutions.com/
http://www.cnshb.ru/
http://www.e.lanbook.com/
http://www.e.lanbook.com/
http://www.e.lanbook.com/
http://www.agris.fao.org/;
http://www.agris.fao.org/;
http://polpred.com/
http://ru.wikipedia.org./wiki/


8. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 

Для проведения занятий используется следующее материально-

техническое обеспечение: 

– учебные коллекции семян, плодов, гербарии растений, сноповой мате-

риал; 

– лабораторные приборы и оборудование: технические весы  с разнове-

сами, сушильные шкафы, диафаноскоп, разборные доски и шпатели, рас-

тильни, чашки Петри, метровая пурка, классификатор для очистки и сорти-

ровки зерна и др. 

 

 

Программа составлена в соответствии с требованиями ФГОС ВПО с уче-

том рекомендаций и ПрООп ВПО по направлению подготовки 080200.62 

«Менеджмент».  


