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доклад на секционном заседании – до 15 мин. 

выступления – 5–7 мин. 



26 ноября 2013 г.,       Учебный комплекс № 3, 
10.00          ул. Соколовая, 335, 

Конференц-зал 
 

Председатель секции: зав. каф. «Процессы и аппараты пищевых производств», 
д-р техн. наук, профессор Рудик Ф.Я. 

 
Секретарь: зам. декана по научной работе и международным связям 

факультета пищевых технологий и товароведения, канд. техн. наук, 
доцент Банникова А.В. 

 
 
1.  Оценка безопасности специальных жиров для фритюрной жарки в клинических 

испытаниях 
Симакова И.В., канд. тех. наук, доцент, зав. каф. «Технологии продуктов 

питания» 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

2.  Исследование реологических свойств молочного десерта с пищевыми волокнами 
Никитина Т.А., аспирант 
Клюкина О.Н., канд. техн. наук, доцент 
Птичкина Н.М., д-р хим. наук, профессор 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

3.  Изучение технологии получения и показатели качества рапсового масла 
Абуова А. Б., зав. каф. «Технологии переработки пищевых производств»,  

д-р с.-х. наук, профессор 
Махсутова Ж. Ж., магистрант 

Западно-Казахстанский аграрно-технический университет им. Жангир хана, г. Уральск 
 

4.  Расширение ассортимента мучных кондитерских изделий с использованием 
рапсового масло 

Абуова А. Б., зав. каф. «Технологии переработки пищевых производств»,  
д-р с.-х. наук, профессор 

Байбатыров Т. А., канд. техн. наук, доцент 
Тапалова Ж. Е., магистрант 

Западно-Казахстанский аграрно-технический университет им. Жангир хана, г. Уральск 
 

5.  Перспективы применения электростатического поля высокого напряжения в 
пищевой промышленности 

Катусов Д.Н., канд. тех. наук, доцент,  
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

 Перерыв (11
50

 - 13
00

) 
 

6.  Оценка потребительских свойств современных снековых пищевых продуктов 
функционального питания  

Стрижевская В.Н., канд. техн. наук, доцент 
Мирзаянова Е.П.,  канд. техн. наук, доцент 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

7.  Способ автоматизации автоклава  
Скотников Д.А., канд. техн. наук, доцент 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова 



 
 
 
 

8.  Разработка технологии обработки бобовых культур с целью дальнейшей их 
переработки в муку для использования при выпуске хлебобулочных изделий с 
повышенной пищевой ценностью  

Белова М.В., канд. техн. наук, доцент 
Буттаев О.М., канд. техн. наук, доцент 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

9.  Аспекты создания пищевых продуктов с повышенным содержанием белка 
согласно критериям питания для специальных групп 

Банникова А.В., канд. техн. наук, доцент 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

10.  Повышение эффективности переработки зерна на малых предприятиях  
Анисимов А.В., канд. техн. наук, доцент 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

11.  Полисахариды в микробиологии и биотехнологии, перспективы их применения 
Рысмухамбетова Г.Е., канд. техн. наук, доцент 
Зирук И.В., магистрант 
Зубрицкая И.Ю., магистрант 

ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 
 

 

 

 

 

 

  



27 ноября 2013 г.,       Учебный комплекс № 3, 

 10.00         ул. Соколовая, 335, 

      Конференц-зал 
 

Председатель секции: зав. каф. «Технологии продуктов питания», канд. техн. наук, 
доцент Симакова И.В. 

Секретарь: зам. декана по научной работе и международным связям факультета 
пищевых технологий и товароведения, канд. техн. наук, доцент 
Банникова А.В. 

 

1.  Исследование содержания витаминов в чипсах из сыра «Фитнес» в 
зависимости от метода тепловой обработки  

Просвирнина Е.А., аспирант 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

2.  Технология создания функциональной хлебобулочной продукции 
Козлов О.И., аспирант 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

3.  Экономическая оценка производства функциональных продуктов питания  
Головотюк Д.О., аспирант 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

4.  Научные аспекты организации питания для умственно-отсталых детей  
Виноградова В.А., аспирант 
Симакова И.В., канд. техн. наук, доцент 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

5.  Совершенствование технологии очистки нерафинированных масел 
Тулиева М.С., аспирант 
Рудик Ф.Я., д-р техн. наук, профессор  
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

6.  Оценка качества сока прямого отжима, производимого УНПК «Агроцентр»  
Желубков А.С., аспирант 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 
  

Перерыв (11
50

 - 13
00

) 
 

7.  Исследование влияния некоторых характеристик на экстракцию веществ  
при заваривании серебряного чая  

Симаков А.Н., аспирант 
Симакова И.В., канд. техн. наук, доцент 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

8.  Повышение показателя выносливости на изгиб ножей свеклорезных 
установок  

Ковылин А.П., аспирант 
Рудик Ф.Я., д-р техн. наук, профессор  
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 



 
 

9.  Особенности подготовки зерна к помолу  
Семилет Н.А., аспирант 
Рудик Ф.Я., д-р техн. наук, профессор  
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

10.  Классификация способов обеззараживания зерна  
Шатов А.А., аспирант 
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

11.  Продуктовая ценность костей птицы 
Горбунова Н.С., аспирант 
Рудик Ф.Я., д-р техн. наук, профессор  
ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 

12.  Закрытие и подведение итогов конференции 
Морозов А.А. канд. тех. наук, доцент, декан факультета пищевых 

технологий и товароведения, 
 ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова» 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Для заметок 
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